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OM DETTA LILLA BOKPROJEKT

Nér jag upptacker nagot som verkligen intresserar mig drabbas jag genast av ett oemotstdndligt
behov av att berdtta om detta fenomen for mina nirmast sérjande. Att omgivningen kanske inte
alltid ar lika entusiastisk har jag ofta svart att forstd. En omgivning som med tiden lagt sig till
med ett fantastiskt tdlamod och en viss hédlsosam distans for att kunna uthidrda mina jeremiader.
Men allting ar egentligen min morfars fel. Det 4r han som har gjort mig till den jag &r. Gustaf var
en ldrare av den gamla skolan som inte overgav sitt kall bara for att han steg ner fran katedern.
For honom fanns klassrummet 6verallt och livet var som en stindig lektion dir det alltid fanns
nagot viktigt att fortdlja.

Jag vixte upp i det stora skolhuset i Lerdala, en liten by pa Billingssluttningen. Och nér jag inte
lekte pa mormors koksgolv sa gick jag langa promenader i skogen med morfar och nagon av
hans hundar. Och medan vi gick hade han alltid en ldrorik anekdot att berdtta for sitt forsta
barnbarn. Jag ar glad Over att ha fatt d&rva hans stora nyfikenhet och denna 6nskan att alltid
formedla nagot av det man kénner till. Sa jag fortsdtter mina vandringar i morfar Gustafs fotspér
och hoppas pa att eventuellt fa ndgon foljeslagare pa denna lilla promenad genom vinodlingarna i
mitt nya hemland Schweiz.

Jag antar att det finns tva huvudsakliga anledningar till varfor folk emigrerar, en ekonomisk
eller en sentimental. I mitt fall var det kirleken och inte arbetet som fick mig att bryta upp och
flytta till Schweiz. Jag &r alltsa ingen skatteflykting som en del av mina retsamma vénner ofta
pastar. Jag bosatte mig forst i Lausanne vid Genéve-sjons norra strand. Eller vid Léman som &r
det korrekta franska namnet pa denna berdmda sj6 och det som jag fortsittningsvis kommer att
anvinda mig av. Ingen runt Lausanne skulle ndgonsin f& for sig att kalla detta 1dngsmala vatten
for "Genéve", ndgot som for Lausanne-borna enbart dr en snobbig och skrytsam stad i bortre
dndan av sjon som man helst bor ignorera.

Sedan nagra ar bor jag i en liten by i Lavaux som utan tvekan ar det mest beromda vindistriktet
i hela Schweiz. Omradet som sedan 2007 ar klassat av Unesco som ett vérldsarv stracker sig fran
Lausanne i vister till Montreux 1 0st och bestar ndstan enbart av terrasserade vinodlingar 1 de
branta sluttningarna ner mot sjon. Naturligtvis finns dir ocksé ett dussintal véldigt sma byar dér
vinodlarna redan fran borjan tringde ihop sig for att inte 1 onddan bebygga de inkomstbringande
odlingarna. Detta mikroskopiska landskap i ett redan vildigt litet land rymmer en historia och en
kultur som omedelbart vickte min nyfikenhet. Och min lust att berdtta om allt det som jag hittills
lyckats 1dra mig.

Schweiz dr mest kint for sin hogklassiga produktion av klockor, ostar och choklad. Och
naturligtvis for sin strikt konfidentiella skattepolitik som under lang tid lockat rika médnniskor att
bosétta sig hér eller att placera sina pengar i nagon av landets otaliga bankinstitut. Den néstan
konstant goda ekonomin har skapat ett valutalige som inte &r speciellt gynnsamt varken for
turisterna eller exportindustrin. Den som vill besdka landet en ldngre tid eller importera
schweiziska varor bor vara stadd vid en god kassa.

Landets strdvan att alltid ga sin egen vag har skapat en viss isolation. Méanga foreteelser och
lokala produkter forblir néstan helt okénda, dven for landets ndrmsta grannar. Ett exempel pa
detta dr vinodlingen. Schweiz har tillverkat viner i 6ver tusen ar men véldigt fa utanfor landets
granser har hort talas om denna produktion. For trots att man odlar vin nistan dverallt i landet dr
det inga stora kvantiteter som tillverkas och odlingsférhdllandena gor att allting sker ganska
hantverksmaissigt. Stordrift forekommer néstan inte eftersom det &r praktiskt ogenomférbart och
priserna blir naturligtvis darefter. Alltsa exporteras i stort sett ingenting. Men som med néstan all
annan inhemsk produktion haller ocksé de schweiziska vinerna en kvalitetsmédssig standard langt
over det ordindra.

Varfor dé skriva om Lavaux? Jag har alltid fascinerats av omrdden dér den lokala produktionen
har varit s& specifik att den skapat sin egen historia och kommit att genomsyra ett helt samhélle.
Jag har tidigare utforskat en liknande mikrovérld runt Messina-sundet mellan det italienska
fastlandet och Sicilien ddr man pa ett traditionellt och kulturhistoriskt intressant sétt har fangat
svardfisk i tusentals ar. En verksamhet som totalt influerat livsbetingelserna och kulturen i dessa
sma pittoreska fiskebyar.



Pé ett liknande sdtt har vintillverkningen i Lavaux-distriktet visat sig vara sa viktig och
dominerande over det lokala livet att man inte kan ndrma sig detta omrdde utan att tinka pa vin.
Odlingen ldngs denna knappt tre mil langa kuststrdcka dr en ren monokultur och vinet har som
produkt ett eget liv som sitter sin prigel pa omradet. Det dr runt vinet som allting kretsar.
Historien, kulturen, geografin, familjen och vinskapen, allting har pdverkats av dessa druvor som
odlas pa terrasserna lings med sjon. Och som om inte detta vore skél nog att beritta historien om
Lavaux sd édr dessutom landskapet i mina 6gon en av de absolut vackraste platserna pé jorden.

OM SCHWEIZ HISTORIA

Schweiz har en ldng historia men de nuvarande grénserna etablerades sd sent som ar 1815 da
kantonerna Valais, Neuchatel och Genéve inlemmades i Edsforbundet. Det embryo som skulle
komma att bli Schweiz grundlades redan den 1 augusti &r 1291 da styresménnen frin tre sma
bergiga omraden i den centrala delen av landet triffades pa en dng vid Wierwaldstitter-sjon. Pa
denna grésplitt som kallas Griitli svor man en gemensam ed och ingick en forsvarsforbund mot
det glupska Habsburgska kejsardomet i norr. Detta nedtecknade traktat mellan de blivande
kantonerna Uri, Schwytz och Niderwald finns fortfarande bevarat. Och i dminnelse av denna
hindelse som fick symbolisera landets fodelse sa firas nationaldagen med pomp och stit den
forsta dagen i augusti.

Sammanslutningen kallades det "Helvetiska edsforbundet", nagot som fortfarande &r det
officiella namnet pa detta land som populdrt kom att kallas Schweiz. Vilket alltsa ocksa var
namnet pd en av de tre ursprungskantonerna. Confederation Helvetique, forkortat till CH, star det
till exempel fortfarande pa schweiziska bilar och frimirken. Det hiar med "helvetia" &r inte sa
konstigt som det later, det &r helt enkelt bendmningen pad den nordeuropeiska folkstam som
bebodde den schweiziska hogplatan innan den romerska invasionen. Norr om Rhen fanns
germanerna, i vister gallerna och inkldimda mellan diverse bergskedjor levde helveterna. Det
romerska namnet pa detta omrade blev séledes Helvetia.

Den ursprungliga befolkningen var fortfarande till viss del nomader sé& det blev romarna som
kom att sd att séga "civilisera" landet. De grundlade de forsta riktiga stdderna, byggde moderna
vigar, namngav platser och ritade de fOrsta kartorna. Redan Julius Cesar skrev om Lacus
Lemanus men det forsta dokumenterade namnet pa sjon kommer fran romerska kartor dér den
faktiskt kallas Lacus Losonius efter den stora romerska bosdttningen Losanna. Men det glommer
vi idag, sjon heter varken Genéeve eller Lausanne utan kort och gott Léman.

Detta namn kommer enligt sprakforskarna fran ett urgammalt keltiskt ord som betyder just
"sj6". S& om man sdger Lac Léman (Léman-sjon) ar detta ndgot av en tautologi, som om man sa
Sj6-sjon. De som bor runt sjon bryr sig inte om attributet "Lac" utan séger bara Léman, vilket
alltsd &r helt korrekt. Att uppkalla sjoar efter ndgon stor stad i nirheten &r ett sentida pafund och
oskicket att kalla sjon for "Geneve" fick sitt genombrott i borjan av 1800-talet nér det tack vare
Lord Byron blev hégsta mode bland den engelska aristokratin att vallfdrda till Schweiz. Och de
flesta resendrer hamnade forst i Geneéve innan de tog sig ldngre in i detta otillgdngliga och
exotiska land. Nar Thomas Cook nagot senare genomforde historiens fOrsta organiserade
sillskapsresor sa gick dessa i borjan uteslutande till Schweiz. Som alltsd var ett pionjérland till
det som idag kallas charter. Om Sverige pd ett liknande sitt skulle blivit invaderat av utlindska
turister hade Mélaren idag kanske hetat Stockholms-sjon. Och vad skulle Visteras-borna ha tyckt
om det?

Aven om det redan fanns manga sma vinodlingar lings med sjon sa var romarna de forsta som
borjade producera vin 1 storre skala. Déarfor pastés det ibland felaktigt att det ocksa var romarna
som introducerade vinet i norra och mellersta Europa men man har faktiskt hittat druvkarnor 1
Léman-omradet som varit 12.000 ar gamla. Alltsd fran tiden omedelbart efter det att det senaste
stora isticket dragit sig tillbaka Dessutom har man nyligen med hjélp av DNA-analyser kunnat
faststélla att Chasselas som &r den druva som totalt dominerar odlingsomradet runt sjon varken
kom hit med romarna eller de franska munkarna utan &r en art som har sitt verkliga ursprung pa
sjons nordliga sida. Och dven om Chasselas idag odlas som mat-druva bade 1 Frankrike, vid
Svarta havet och i Amerika s har alla dessa odlingar sitt genetiska ursprung i den Lémanska
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moderdruvan.

De romerska ockupanterna introducerade ocksa kristendomen som blev den officiella
religionen si tidigt som ar 391. Huvudstaden i1 Helvetia hette Aventicum och &r idag inte mycket
mer dn en ganska stor by i de nordligaste delarna av kantonen Vaud. Avanches, som ar det
nuvarande namnet, dr nedlusat med romerska ruiner och fornldmningar, bland annat finns dér en
vilbevarad amfiteater diar man arrangerar stora konserter under sommarhalvéret. Och i Avanches
finns det fortfarande mycket som &nnu inte &r utgravt. Varje gang man vill utdka bebyggelsen
trdffar man pd nya ldmningar. Gravningar varen 2017 visade att hér faktiskt fanns en ganska
omfattande gallisk bosdttning som &r daterad till 500-talet fKr. Alltsd langt innan de forsta
romarna dok upp.

Maénga tror att namnet Vaud harstammar fran det provencalska ordet "vod" eller det tyska
"wald" plus fran det faktum att landet frén borjan var helt skogbevuxet men sa ér inte fallet. Pays
Vaudois kommer fran den latinska termen Pagus Valdensis som betyder ett hogt, méktigt och 1
forsvarshinseende starkt landomrade. Men trots detta kollapsade romarnas rike dven i Helvetia
och under folkvandringstiden invaderades denna provins av en méngd olika folkstammar. De nya
erdvrarna kallades for Burgunder, Allemaner, Franker eller Suaber. I slutet av 900-talet hade till
och med de mohammedanska Saracenerna trangt s ldngt norrut att de ar 940 plundrade det
starkt befésta klostret St. Maurice i den nordvistra dnden av Valais-dalen.

Lite ordning i Europa blev det forst tack vare det tysk-romerska kejsardomet som var den
tidens supermakt med ett territorium som kom att stricka sig fran mellersta Italien &nda upp till
de baltiska staterna. Denna koalition bestod av en méingd olika sm4 kungariken och hertigdémen
runt hela mellan-Europa. Omradet vid Léman tillhorde i slutet av det forsta artusendet huset
Savojen. Som 1 sin tur var en del av det fransk-burgundiska rike som ar 1032 anslot sig till det
stora kejsardomet. Efter diverse konflikter med paven lyckades kejsar Henrik IV konsolidera sitt
enorma rike och som tack for stéd och utforda tjénster beslot Henrik &r 1077 att skidnka ett stort
landomrade norr om sjon till den dédvarande biskopen i Lausanne som hette Burchard av Oltigen.

Det dldsta bevarade beviset som talar om vinodlingar dster om Lausanne blev upptecknat redan
i borjan av 900-talet. Men pa andra mindre branta platser runt sjon hade man odlat vin till
husbehov i stort sett lika linge som omradet varit bebott. Aret 1077 var startpunkten for det som
sedermera kom att bli ett virldsberdomt vindistrikt. De fyra forsamlingar som ingick i kejsarens
géva hette Lutry, Villette, Chexbres och Corsier och omfattade pd den tiden hela det omrdde som
vi idag kallar Lavaux. Problemet for biskopen var att komma pa hur han skulle kunna skapa
nagot inkomstbringande av dessa branta sluttningar. Terrdngen var en ren vildmark och bestod av
skog, ogenomtriangliga buskage och braddjupa raviner dir diverse béackar forsade ner mot sjon.
Han beslot att ta hjdlp av sin kyrkliga organisation, det vill sdga klostren.

Det var cistercienser-ordens snabba utbredning under Bernard av Clairvaux som var avgdrande
for att Lavaux blev till. P4 mindre &n femtio r grundades 280 kloster i Europa, &dven 1 Sverige.
P& hogplatdn norr om Lausanne hade tre kloster bildats i borjan av 1100-talet, Hauterive,
Hautcrét och Montheron. Dessa tre kloster fick 1 uppgift att ta sig an de vildvuxna sluttningarna
ner mot sjon. Och det var ddr man borjade bryta mark, bygga murar och plantera vin. Eftersom
munkarna ursprungligen kom frdn moderkloster i Bourgogne var de vil bevandrade i det mesta
som hade med vinodling att gora.

Aven om de ursprungliga klosterbyggnaderna forr linge sedan rivits sa finns de tre vingardar
som byggdes i anslutning till nyodlingarna kvar &n idag och heter Burignon, Clos des Moines
och Clos des Abbayes. Burignon ligger strax norr om Saint-Saphorin i den vistra delen av
kommunen Chardonne medan de tvd andra gardarna klamrar sig fast i de brantaste sluttningarna
ner mot Léman. I det omrédde som idag kallas for Dézaley. Detta dr den mest prestigefyllda
Lavaux-appellationen och ett av fa vindistrikt som har rétt att kalla sina viner fér Grand Cru.

Det som romarna och senare cistercienser-munkarna gjorde var att inféra en storskalig
produktion som kunde saluforas och exporteras. For romarna hade vinet varit en del i det dagliga
livet, det var otidnkbart att administrera en armé om inte soldaterna fick sitt ranson med vin. Och
eftersom det var dyrt och krangligt att importera fran Italien utdkade man istdllet den lokala
produktionen. For munkarna var vinet 1 forsta hand en liten men dnda nddvéndig del av det som
deras tridgardar behovde producera. Inget vin, ingen nattvard och inget halleluja. Men for
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klostren fick vinodlingarna med tiden framst ett kommersiellt syfte. I de hogre kretsarna dven
langt ifrén sjon fick de utsokta vita vinerna som producerades i Lavaux snabbt ett renommé och
forsédljningen blev en av klostrens absolut viktigaste inkomstkallor.

De franska munkarna gav sig alltsa i kast med att forsoka tdmja den motstraviga naturen pa
sluttningarna ner mot sjon. De mdttes till att borja med av stora skogsomraden och avsevérda
mingder av ren maquis som maste huggas ner. Och nér rotsystemen var upprivna blev den stora
utmaningen att hélla jorden pa plats, i dessa branta stup var erosionen ett avsevirt problem. Det
hjilpte inte att bara bygga hoga stenmurar utan det kravdes ocksé att man pa nagot sétt timjde de
vattenmassor som hotade att dra med sig jorden ut i sjon. Man behdvde alltsd dven bygga ett
draneringssystem som samlade upp vattnet i reservoarer dir det sedan kunde evakueras till de
invallade och kontrollerade vattenfloden som skar genom sluttningarna.

Under ett par relativt lugna och framgangsrika arhundraden konstruerades det landskap som vi
ser idag. Munkarna ledde de stora terrasserings-arbetena men Overldt sedan det mesta av
odlandet och vin-tillverkningen &t lokalbefolkningen. Dessa anstélldes som mer eller mindre
fristdende arrendatorer pa klostrens marker. Och 14ngt senare nir klostren hade avvecklats kom
de att bli fria vinbonder pa de marker de sjdlva kunnat kopa loss. Méanga av de familjer som idag
odlar vin 1 Lavaux kan visa pd imponerande familjetrdd som gar ett dussintals generationer bakat
i tiden. Dessa familjer har alltsé varit innehavare i rakt nedstigande led till samma vingardar dnda
sedan tidigt 1500-tal. Denna kontinuitet &r ritt imponerande.

Fran mitten av 1400-talet forekom en omfattande invandring av arbetskraft frin Lombardiet.
Dessa italienare var i huvudsak anlitade som byggnadsarbetare och till grovre arbeten som
anldggande av murar och evakueringar. Deras forfranskade familjenamn &r fortfarande vanligt
forekommande 1 Lavaux. Ménga franska hugenotter flydde ocksa till Pays Vaud undan de
blodiga forfoljelser de blev utsatta for av katolikerna. Eftersom dessa oliktdnkare sdllan var
fattiga kom de att tillfora bade nytt kapital och en stor entreprendrsanda till regionen. Manga av
dessa fransmin engagerade sig pa ett eller annat sétt i vinodlingen Vid en folkrdkning frén ar
1750 noterades att av de 8000 personer som da bodde i Lausanne var hela 1700 relativt
nyinflyttade fransmén.

Pays Vaud hade blivit en fristad for alla protestanter redan ar 1536 nér omradet erévrades av
stads-republiken Bern. Uppe i1 norr hade reformationen redan gatt segrande fram och nu
applicerades den dven i Vaud. Denna regelrétta ockupation varade 1 250 ar och var mycket illa
sedd av lokalbefolkningen som till en borjan inte alls hade lust att bli protestanter. Men det nya
styret gjorde naturligtvis omradet tilldragande for hugenotterna. Férutom att innevanarna i Pays
Vaud tvingades att byta religion si inforde Bern-militdrerna dven en méngd strikta lagar som
paverkade privatlivet. Det blev forbjudet att bdra vapen och allt "omoraliskt" beteende
bestraffades hért. Alla gamla katolska laster och osedligheter forbjods. Aven alkohol-
konsumtionen begrdnsades vilket var ett hrt slag for en befolkning som i1 hog grad livnérde sig
pa vin. Nya domstolar sag till att reformatorernas moraliska rittesndren efterlevdes och under
dessa drhundraden blev hixbranning ett vanligt forekommande fenomen.

Klosteregendomarna drogs in och annekterades. Clos des Abbayes skénktes till den nya
reformerta kyrko-organisationen i1 Lausanne medan den Bern-baserade ockupationsmakten
beholl Clos des Moines och Burignon for egen rdkning. Daremot lyckades Faverges, som var en
annan kloster-vingdrd i kommunen Saint-Saphorin, att bli accepterad av Bern-oligarkin trots att
deras moderkloster Hauterive 18g 1 den rent katolska kantonen Fribourg. Men biskopen i Bern
hade slutit ett samarbetsavtal med katolikerna 1 Fribourg och fick inte lov att rora deras egendom.
Inte for att man ser nigon storre skillnad men &n idag tillhor faktiskt denna vingard staden
Fribourg. S4 Faverges ligger dir som en liten katolsk enklav mitt i denna hel-protestantiska
kanton.

Den franska revolutionens omvélvningar skapade stora svallvigor 6ver hela Europa och en
konsekvens blev att Vaud-landet ar 1798, med avsevérd hjilp av Napoleons revolutionsarmé,
kunde befrias frdn Bern-republikens envélde. Den nyblivna regionen Vaud hade inga pengar och
behdvde snabbt finansiera sin verksamhet. Ett av dess forsta beslut blev att sdlja Clos des
Abbayes och Burignon som just hade dverforts i deras dgo. De rika Lausanne-borna betalade en
rejdl slant till kantonens magra kassa och tog over dessa tva vingardar. Pa sa sitt blev kommunen
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Lausanne dgare till dessa tva stora vingdrdar i Dézaley, ndgot som idag faktiskt fortfarande ar
fallet. Och precis som det beromda fattigsjukhuset Hospices de Beaune i Bourgogne s& anvénde
dven Lausanne inkomsterna frén sina egna vinodlingar till att finansiera stadens fattigvard.

Man maéste hédlla i minnet vilken otrolig fornedring det hade varit for Vaud-borna att leva i 250
ar som fangar 1 sitt eget land. Det var inte bara en politisk eller religids fraga utan ocksa 1 hogsta
grad en ekonomisk. Den rika och miktiga kantonen Bern styrdes av ett triumvirat av en nobel
riddare, en folklig borgmistare och en protestantisk biskop. Nér denna makt erévrade Pays Vaud
var det som kolonisatorer, man skrev inte bara om lagen och tvingsinforde protestantismen, man
annekterade ocksd alla produktionsomrdden och allt overskott tillfoll hddanefter de méktiga
herrarna i Bern.

Med en borgerlig revolution stédd av franska armén kunde ockupanterna drivas ut och Vaud-
landet fick dntligen sin sjélvstandighet. Fem ar senare, dr 1803, gick man med i det Schweiziska
Edsforbundet som en fullvirdig kanton. Men landet var ruinerat efter 250 &rs utsugning, den
inhemska ekonomin lag i spillror och kantonens och kommunernas kassor var tomma, den
nybildade kantonen var helt enkelt bankrutt. Detta ma man hélla i minnet idag nir man skrivlar
om det rika och vdlméende norra (tysktalande) Schweiz och tittar snett pa de fattiga sodra
(fransktalande) kantonerna. Det finns en historisk forklaring till det mesta.

Till det ursprungliga lilla edsforbundet hade under arhundradenas lopp flera nya kantoner
anslutit sig eller annekterats. Pa 1500-talet var man uppe 1 tretton stycken. I bérjan av 1800-talet
var det ytterligare nio som gick med, bland annat den nybildade kantonen Vaud. Men allting var
inte frid och frdjd, bara for att vinbonderna nu var fria lyckades man inte alltid livnéra sig pé sina
odlingar. Aven innan den stora katastrofen, med phylloxera-lusen som helt slog ut vin-niringen
under flera decennier, s hinde det att delar av befolkningen blev tvungna att emigrera.
Fattigdom och svélt bidrog till exempel till att ett trettiotal vinbonder fran Chexbres redan ar
1822 tog sina familjer och utvandrade till Svarta Havet dér de borjade odla vin i Chabag-kolonin
inte langt fran staden Odessa. Mer om detta ldngre fram.

Efter diverse mutationer bestdr Schweiz idag av tjugosex kantoner med vildigt skiftande
storlek. En del dr vildigt smé, kantonen Genéve bestar i stort sett bara av innerstaden plus nigra
fororter. Vaud dr bade till ytan och folkméngden en av de storsta. Schweiz dr ett delat land och
det dr inte bara spraket utan ocksd kulturen som skiljer médnniskorna at. Den sprékliga och
mentala skiljelinjen mellan tyskan i1 norr och franskan i sydvist kallas for "rosti-graben". Med
detta uttryck vill man beskriva den osynliga vallgrav (graben) som gir mellan den hart arbetande
potatis-dtande befolkningen i norr och sléfockarna i syd som mest livnér sig pé pasta.

Forutom kulturella skillnader &r sprakproblemet ocksa en irritationskélla, i de norra delarna ar
det flera kantoner dir man infort engelska istéllet for franska som andra-sprék i skolorna. De
enda verkligt tva-, eller tre-sprakiga, ar politikerna. Av landets tjugosex kantoner finns det en dér
man uteslutande talar italienska (Ticino), fyra dar man bara talar franska (Vaud, Neuchatel, Jura
och Geneve) och hela arton stycken tysksprakiga. Den mixade zonen bestér av tre stora kantoner
(Bern, Fribourg och Valais), 1 kantonen Bern pratas det huvudsakligen tyska medan de tva andra
har franskan som det dominerande spraket.

Trots alla de skandinaver som pa senare tid bosatt sig runt Léman har kantonen Vaud dndéd mist
nagot av sin protestantiska identitet. Med all ny-fransk och sydeuropeisk invandring bor hér idag
faktiskt aningen fler katoliker dn protestanter. Detta har emellertid inte &ndrat mycket i kantonens
inre liv. Detta &r fortfarande ett stille dar man odlar sin vingérd i sitt anletes svett och inte bryr
sig s& mycket om andra. Man dr drlig, man biter ihop och man arbetar hart. Sadan ar den
protestantiska traditionen.

Aven vad det giller sjilva vinodlingen s ir det inte mycket som har forindrats sedan de forsta
munkarna borjade bygga dessa fantastiska terrasser som idag utgdr virldsarvet Lavaux. Man
anvinder samma metoder, samma vinpressar och samma tunnor som ens farforildrar. Aven om
man naturligtvis ocksa kompletterar med modern teknik och materiel. Vingardarna gér i arv och
om det inte finns ndgon son som kan fortsitta produktionen ir det idag allt vanligare att en dotter
tar over familjeforetaget. De flesta odlare lyckas silja hela sin produktion och dven om de precis
som alla andra lantbrukare stidndigt beklagar sig 6ver vider, skadeinsekter och de déliga tiderna
sa lever de faktiskt ganska gott pé sina sm4, exklusiva och inkomstbringande vinodlingar.



OM GEOGRAFIN

Hela detta land paminner egentligen om en gigantisk modelljarnvig dér inga tdg nadgonsin &r
forsenade. Dér minniskorna &r marionetter och landskapen mest liknar kulisser. Man vet aldrig
om det dr pé riktigt. Om det verkligen finns nagot levande. Detta ir landet Schweiz i ett notskal.
Ett litet land som far mig att tinka pa en vitskefylld bulb dir sn6flingorna borjar falla nar man
ruskar lite pa kulan. Det dr ofrankomligt att man kénner sig lite instingd. Som en klaustrofobisk
kénsla av att vara fangad i ett vykort. Och att do av ren tristess.

All denna forbannade skonhet, vad gor den egentligen for nytta? Vad éar den egentligen till f6r?
Ar det bara nigot for turisterna att glo pa eller finns det ndgot annat? Priset man betalar for att bo
1 dessa vackra omgivningar &r att man riskerar att bli avtrubbad. Det dr svirt att uppskatta négot
som man ser varje dag och att forsoka se sig omkring med turistens oforfalskade 6ga. Trots att
jag hade last forfattare som Thoreau och Miller s lyckades jag @ndd inte undvika att bli
paverkad av civilisationen och den graa vardagen. Men fortfarande hinder det ibland att jag blir
precis lika hinford som den forsta gdngen da jag fick syn pa detta fantastiska landskap.

Om Frankrikes geografiska utstrackning ibland liknas vid en sex-hdrning, en hexagon, sa
paminner Schweiz om en annan geometrisk figur. Bortsett fran en liten storande utstickare 1
sydost som kallas Graubiinden eller Grisons s& dr den geometriska bilden av Schweiz en néstan
perfekt romb. En lutande fyrhoérning med tva spetsiga och tva trubbiga vinklar. Den lidngsta
strickan man kan fardas inom landets grinser dr frin Genéve langst ner i den sydvéstra spetsen
till St. Gallen 1 nordost. Fagelvédgen dr det bara 280 kilometer men figelvigen dr aldrig sérskilt
intressant i Schweiz. Om man inte #r en figel. Overallt finns det si manga hdga hinder. Med
direkt-tdget tar det fyra timmar mellan dessa tvd stider, ungefdr som mellan Gd6teborg och
Stockholm.

I dessa bdda landsdndar finns ocksa landets tva storsta sjoar som man delar med sina
grannlédnder Frankrike och Tyskland. Léman-sjon i soder och Boden-sjon i norr. Landet ar till sin
storsta del helt ingérdat av berg. Den véstliga grinsen mot Frankrike foljer bergskammen uppe
pa det stora Jura-massivet vars toppar naturligtvis inte gar att jimfora med Alperna men Jura ar
dnda en hog och dominerande bergskedja som I6per frdn Geneve till Basel. Jurabergen utgor
ungefiar 10% av landets yta medan Alperna lidgger beslag pa hela 60%. Det dr alltsa bara 30% av
Schweiz yta som inte bestar av hoga berg.

Allt schweiziskt territorium som befinner sig sydost om en linje mellan Montreux vid Léman-
sjons Ostra dnde och St. Gallen bestér av olika bergsformationer som ingér i det vi kallar Alperna.
Den enda delen av Schweiz grins som inte utgdr en bergskedja &r den nordliga strickningen
gentemot Tyskland. Ett annat undantag i min ganska forenklade beskrivning av Schweiz heter
Ticino, den stora italiensk-sprakiga kantonen langst ner i soder med Lugano som huvudstad. Har
befinner man sig faktiskt soder om Alperna. For att ta sig dit var man fordom tvungen att ta sig
over nagot av de berdmda bergspassen Simplon eller Gotthard. Idag finns det forstis tunnlar.

Det centrala Schweiz bestdr av en hundra kilometer bred dal som ligger inklamd mellan Jura i
vést och Alperna i 6st. Det var hir de forsta ménniskorna bosatte sig nér inlandsisen hade dragit
sig tillbaka. Dessa ménniskor aktade sig noga for bergen. Dir var det brant, kallt, 6dsligt och
farligt. Man var helt enkelt radd. Att passera dessa enorma geografiska hinder var forenat med
livsfara. Man kan sdga att detta hoga slittland tar sin bdrjan strax norr om Léman-sjons norra
strand. Héar dr platdn bade som smalast och som hdgst, sedan sluttar den sakta utfér upp mot
Schweiz norra gréns.

Denna hogplatd som med schweiziska matt dr tdmligen platt kallas antingen for Moyen-Pays
eller for Mittelland, beroende pa vad man har for modersmal. I detta mindre bergiga strék ligger
de flesta av Schweiz stora stdder som Lausanne, Bern, Luzern och Ziirich. Trots att mellanlandet
ar ett stort jordbruksomrade sa odlas dér faktiskt inte sdrskilt mycket vin. Det &r helt enkelt for
platt. Nar detta "laglidnta" Schweiz trots allt befinner sig ungefiar 500 meter 6ver havet (att
jdmfora med Héirjedalen) s& har man varit tvungen att placera vinodlingarna pa vissa branta
sydsluttningar for att fa tillgang till maximalt med sol och varme. Alltsa odlas paradoxalt nog det
mesta vinet 1 de mer hdglinta omrddena. Dir man finner sluttningar perfekt anpassade for
vinodling.



Niéstan alla vattenfloden i Schweiz hamnar forr eller senare pd denna hogplatd som har sin
lagsta nivd uppe vid den tyska grinsen dir floden Aar rinner ihop med Rhen. Undantagen é&r
kantonen Valais och omradet precis norr om Léman. Hér nere befinner vi oss sdder om den
europeiska vattendelaren och véra béckar rinner sa sméningom ut i floden Rhone och vidare ner
till Medelhavet. Jag tror att detta inverkar pé folks temperament. Bor man 1 Ticino, 1 Valais eller
vid Léman dr man mer orienterad soderut. Och man har pad manga sétt avldgsnat sig fran det
nordliga Europa. Vilket inte alltid &r sa enkelt for en svensk.

Mellanlandets mest hoglénta partier pd 6ver 800 meter finner vi alltsd ldngst ner i soder, bara
nagra kilometer norr om sjon. Strax norr om varan by ligger det lilla berget Mont Pélerin som &r
1200 meter hogt. Denna kulle ger upphov till diverse vattenfloden. Det kortaste dr en tre
kilometer 1ldng béack som rinner genom var tradgérd och som trots sin ringa lingd &ndé fatt ett
eget namn, La Salenche. P4 sin korta fird mot utloppet i den lilla vinbyn Saint-Saphorin faller
denna bick néstan 800 meter vilket gor beteckningen bick en aning missvisande. Det finns ett
tjugotal vattenfall men véldigt fa stilla floden. Vi har forménen att ha en av dessa kaskader pa
tomten. Vanligtvis later den oss hora ett stilla strilande som &r véldigt rogivande men efter ett
riktigt skyfall dénar detta lilla vattenfall som det vérsta Niagara. Det gar inte ens att prata i
telefon pa terrassen.

Tar vi en promenad nagon kilometer upp mot berget tréffar vi pa en annan liten bick, néstan
parallell med La Salenche. Men detta ynkliga lilla vattendrag viker faktiskt av mot norr. Sa trots
att vi bara befinner oss drygt tva kilometer fran Léman har vi nu precis passerat den europeiska
vattendelaren. La Salenche slutar sin fiard i Medelhavet medan grannbédckens vatten sa
sméaningom rinner ut i Nordsjon. Min gamla morfar skolldraren som fick mig att dlska geografi
skulle varit lycklig om han idag hade kunnat uppleva min fascination for dessa topografiska
fenomen.

De terrasserade sluttningarna ner mot Léman ar alltsa véldigt branta. Sjon ligger pa 375 meters
hojd och de hogst beldgna vinodlingarna befinner sig 650 meter over havsytan. Varat hus i den
lilla byn Cremieres ligger ytterligare sjuttio meter ldngre upp. Det dr en avsevérd nivaskillnad
och pé de stillen dir bergsknallarna ndrmar sig sjon &r stupen verkligen brutalt branta. Och det &r
ndstan omdjligt att tinka sig att bara for 800 &r sedan var detta landskap helt beklédtt med skog
dnda ner till sjostranden. Och det ar lika otroligt att man kunde komma pa idén att rensa bort
denna urskog och anldgga odlingar. Men tack vare medeltidsmunkarnas idoga terrasserings-
projekt lyckas man faktiskt med konststycket att odla vin pd dessa extrema sluttningar.

Den stora hogplatdn norr om sjon bildades nir inlandsisen drog sig tillbaka norrut i slutet av
den senaste istiden. Som pa de flesta stillen d4r denna mordn en salig blandning av sand, grus,
lera, klippblock, kalksten och skiffer. Jordménen dr oerhort varierande dven inom detta lilla
begriansade omride. Eftersom den absolut mest odlade druvsorten Chasselas dr sa neutral och
néstintill smaklos 1 sig sjdlv har den en alldeles unik egenskap, den suger alltid at sig de
mineraler och salter som finns i jorden och klipporna. Den ger jordménen fria tyglar att sitta sin
priagel pd vinet. Ett Chasselas-vin kan alltsd ha en mycket skiftande smak och karaktir helt
beroende pa var nigonstans inom detta lilla odlingsomrade som druvorna har vuxit. Detta &r den
stora hemligheten bakom fenomenet Lavaux.

OM VIN-GEOGRAFIN

Att det odlas vin i Schweiz &r naturligtvis ingen hemlighet. Men for manga &r landet en vit
flick pé védrldens vinkarta. Sarskilt for oss svenskar som ibland kan f4 for oss att alla vin-
producerande lidnder finns representerade pd Systembolaget. Men det gors inga stora
anstringningar for att sprida ndgon kunskap om en av landets mest uppskattade klenoder. Det
kan verka oforklarligt varfor schweiziska odlare varken kan eller vill komma ut pa vérlds-
marknaden men det dr faktiskt inte sé konstigt som det later. For det forsta konsumeras 1 stort sett
hela produktionen lokalt. Hela 95% dricks upp inom landets grianser. Och det faktum att Schweiz
dessutom importerar lika mycket vin som man producerar gor landets invénarna till nigra av
vérldens storsta vinkonsumenter med drygt 40 liter per person och ar.



Dessutom finns det alldeles for manga smdaodlare och inga riktigt stora grossister. Dessa
smaskaliga odlare producerar utsokta hantverksméssiga viner som redan fran borjan ar timligen
dyra. Lagger man dessutom pa tullavgifter och tar hinsyn till den dyra schweiziska valutan si
kommer vinerna upp i astronomiska priser om de skulle séljas utomlands. Att Systembolaget inte
salufor ett enda schweiziskt vin beror alltsd pé att man inte kan hitta ndgon producent som kan
exportera en tillrdckligt stor kvantitet och att det pris man skulle bli tvungen att sétta vore s& hogt
att vinet knappast skulle ga att silja.

I Schweiz finns 15.000 hektar vinodlingar vilket 4r mindre &n hélften av Champagne-distriktet
och mindre &n en tredjedel av den yta som odlas i Bourgogne. Man tillverkar faktiskt vin i alla
Schweiz tjugosex kantoner men man brukar dela upp landet i sex storre distrikt, Valais, Vaud,
Tyska Schweiz, Geneve, Ticino och De tre sjdarna. Fyra av dessa omréden &r alltsa "riktiga"
kantoner medan de tvd vindistrikt som man kallar for Tyska Schweiz och De tre sjdarna ér
sammanslagningar av flera olika kantoner dir det odlas ganska sma kvantiteter pd minga olika
stdllen.

Arealen pé en schweizisk vingdrd ligger ndgonstans mellan tva och tio hektar. Men de riktigt
stora odlingarna dr mycket fa, den genomsnittliga odlingsarealen for en vinproducent ligger runt
tre hektar. Den storsta enskilda vinproducenten i Schweiz ér faktiskt kommunen Lausanne vars
fem vingérdar tillsammans utgér 33 ha. I landet utnyttjas 15.000 ha till vinodling och déar
produceras nistan exakt en miljon hektoliter per &r. Totalt sett odlas mest roda viner (60 %).
Pinot Noir 4r den dominerande druvan med 4300 ha f6ljt av Gamay och Merlot. Bland vitvinerna
ar Chasselas-druvan 1 sédrklass storst med sina 3950 ha, sedan kommer Riesling och Chardonnay.
Men de lokala skillnaderna &r naturligtvis stora.

I det italiensk-sprakiga Ticino finns drygt tusen hektar vinodlingar, planterade med hela 90%
Merlot-druvor. Det finns en historisk anledning till detta, nir Phylloxera-lusen hade tagit kal pa
Europas vinodlingar blev Bordeaux den stora importhamnen fér immuna amerikanska vinstockar
som behovdes for att nyplantera de utddda europeiska odlingarna. Och eftersom Ticino
traditionellt sett hade ett stort handelsutbyte med Bordeaux var man de forsta 1 Schweiz som kom
over amerikanska stockar for att kunna ateruppta vinodlingen. Men man fick ta vad som erbjods
och det som importerades till Bordeaux var i huvudsak Merlot-plantor.

Det tysktalande Schweiz omfattar hela nitton kantoner med sammanlagt 2630 ha vin och hir
odlas det i huvudsak Pinot Noir. En druva som i detta omrade dven gar under namnet
Blauburgunder. I den ostligaste kantonen Graubiinden dominerar Pinot Noir med hela 80% av
odlingsvolymen och kantonen kallas ibland for lilla Bourgogne. Upp mot den tyska grinsen
odlas mera vitt vin och da foretrddelsevis de traditionella tyska druvorna Riesling och Sylvaner.
Och en relativt ny mutation som kallas Miiller-Thurgau.

Det minsta vindistriktet med 940 ha kallas De tre sjdarna och som namnet antyder 4r omradet
grupperat runt tre stora sj0ar. Dessa sjoar ligger i1 fyra olika kantoner alldeles nedanfor Jura-
massivet och de har fatt sina namn efter de storsta stiderna i omradet, Neuchatel, Biel och
Murten. I dessa kantoner talas bade franska och tyska och det &r en lustig del av Schweiz att
besoka eftersom de flesta som bor dir ar fullstindigt tvasprékiga. Dominerande druvsorter &r
Chasselas och Pinot Noir och runt staden Neuchatel gors ett vilként rosévin baserat pa Pinot
Noir som kallas Oeil-de-Perdrix (rapphons-ogat).

Sedan aterstéar de tre helt fransksprakiga kantonerna ddr man faktiskt odlar 75% av den totala
vin-volymen i landet. Langst vasterut ligger Geneve som alltsd bade dr en stad, en kanton och ett
vindistrikt pd 1435 ha. Har odlar man lite utav varje eller som jag foredrar att uttrycka det, néstan
vad som helst. Och eftersom hela omradet &r tdmligen platt sd &r vingardarna mindre
uppstyckade och betydligt storre dn 1 Ovriga Schweiz. Dessutom &r allt arbete, inklusive
plockningen, i stort sett mekaniserat. Nagot som néstan inte forekommer i de dvriga distrikten.
Distriktet Geneve ir alltsé inte speciellt representativt for schweiziskt vin, varken vad det géller
produktionsvillkor, druvsorter eller kvalité.

En tredjedel av allt schweiziskt vin produceras som sig bor 1 Valais med sitt ndstan 5000 ha
stora odlingsomrade. Denna hoglénta kanton som gréinsar till Italien i sdder ligger uteslutande i
Alperna och bestér av en 14ng dalgéng dir floden Rhone avverkar sina forsta 200 kilometer innan
den rinner ut i Léman-sjon. Eftersom Rhones flode gar i rakt ost-véstlig riktning innebér det att
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sydsluttningen av dalen nidstan alltid befinner sig i skugga medan nordsluttningen har en
enastaende sol-exponering som &r idealisk for vinodling. Och eftersom lutningen ibland kan ga
upp mot drygt 50% s& har vinbonderna under arens lopp transformerat landskapet till ett
fantastiskt sceneri av terrasser och murar. I Visperterminen lédngst in i Valais-dalen finner vi
Europas hogst beldgna vinodling pd 1150 meters hjd. Den lokala druva som klarar dessa hojder
kallas for Heida men ar mera kind under namnen Savagnin eller Traminer. Kért barn.

I Valais ér den extrema uppstyckningen av de olika odlingarna ett vélkint fenomen. Man péstar
att det finns over 120.000 sma lotter i kantonen vilket forstds inte gor det sdrskilt enkelt for
odlarna. Och den stora diversifieringen finner vi dven vad det géller druvsorterna. Det finns ett
sextiotal olika druvor som odlas i Valais. Att jamfora med det enorma vinomradet Bourgogne dar
man egentligen bara odlar tva sorter, Pinot Noir och Chardonnay. Skall man vara exakt fir man
lagga till druvorna Aligoté och Sauvignon Blanc som odlas i liten skala ldngst vésterut i
Bourgogne. Men detta gor dnda bara totalt fyra olika sorters druvor mot sextio i Valais, ndgot
som jag tycker dr ganska frustrerande. Man kan triffa pa vinodlare fran Valais som anvénder
trettio olika druvsorter till sitt vin-sortiment och man frigar sig hur han mgjligtvis kan halla en
bra kvalité pa sa manga olika viner pa samma ging.

Den nist storsta vinodlar-kantonen dr Vaud dér jag dr bosatt sedan nigra 4r tillbaka. Vaud ér till
ytan en av de storsta kantonerna och innefattar hela den norra stranden av Léman-sjon, en liten
del av Alperna i dster och en stor del av Jura-bergen i véster dnda upp till den franska grénsen.
Har odlas vin pa 3800 ha i huvudsakligen tre olika omrdden. I véster pa Jura-sluttningarna ner
mot Neuchatel-sjon ligger vindistrikten Vully, Bonvillars och Céte de 1'Orbe. Langs med Léman
finner vi i1 vdster La Cote medan det beromda Lavaux-distriktet ligger strax Oster om Lausanne.
Slutligen har vi 1 sydost det lilla omradet Chablais, ej att forvéxla med det franska Chablis. Det
vindistrikt som kallas Chablais dr den sista delen av Rhones langa dalgang alldeles innan floden
rinner ut 1 sjon. Denna avslutande del av Rhonedalen &dr delad mellan kantonerna Vaud och
Valais.

Republiken Vaud har trots allt en kung och det dr Chasselas, denna bevisat ursprungliga Vaud-
druva odlas pa ungefir 60% av arealen. Aven om denna procent ir langsamt sjunkande finns det
s mycket i kulturen som &r lierat till kantonens egen druva att dess absoluta inflytande Gver
samhélls-strukturen &r obestridbart. Pinot Noir och Gamay har drygt 10% var av odlingsvolymen
och de 6vriga druvsorterna knappt 20%. Chasselas ar visserligen en druva med schweiziskt
ursprung men den odlas i dag over hela vérlden. Den totala odlingsarealen dr 35.000 ha och de
storsta producenterna dr Ruménien (14.000 ha) och Ungern (6000 ha). Schweiz med sina knappt
4.000 ha kommer forst pa tredje plats. Andra producentlinder &r till exempel Tyskland,
Frankrike, Slovakien, Moldavien, Ukraina, Libanon, Turkiet, Algeriet, Chile, Nya Zeeland och
Kalifornien.

Jag har valt att i huvudsak skriva om de vinodlingar som ligger 6ster om Lausanne. Det dr dér
jag bor och dir jag kdper mitt vin och foljaktligen det omrade som jag vet mest om. Det har alltid
funnits en rivalitet mellan Lavaux och La Coéte. Historiskt sett har Lavaux-vinerna ansetts som
finare, det berodde delvis pd jordmanen men ocksa det branta landskapet som gav upphov till en
smaskalig och hantverksméssig produktion. Alla Lavaux-vinerna har en ursprungsbeteckning,
hir gors néstan inga bordsviner dir man blandar druvor fran olika regioner.

I det storre och plattare La Cote har det alltid varit lite mera av stordrift, inte sdrskilt mycket
handplockat och mycket fler billiga blandviner dar ursprung oftast saknas. Men det berémda vin-
universitetet i byn Changins dér alla dagens oenologer fatt sin utbildning ligger i La Céte och
idag héller ménga av vinerna frin "den andra sidan" en vildigt hog kvalité. Overallt satsas det
numera mer pa kvalité och mindre pa kvantitet och det gors inte langre ndgra daliga viner av den
enkla anledningen att de inte gar att silja.

Men de billigare bordsvinerna som forekommer pd marknaden kommer av produktions-
tekniska skl fortfarande 1 huvudsak fran de stora laglidnta odlingarna mellan Lausanne och
Geneve. Och det dr oftast landskapsbilden som varit avgorande for att de flesta foredrar Lavaux,
de branta terrassodlingarna ner mot sjon utgdr ett blickfing utéver det vanliga. Det finns fa
omraden i virlden, och kanske inte ens nagot vinomrade, som ar lika vackert. Vilken sida man
foredrar handlar alltsa inte bara om vin utan det &r ofta ocksa en rent estetisk eller kulturell fréga.
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Lavaux &r alltsd definierat som en drygt tjugo kilometer lang kuststricka mellan Lutry i véster
och Corseaux 1 Oster. Kommunen Lutry &r idag helt hopvuxen med Stor-Lausanne och
forhdllandena dr de samma for Corseaux som har blivit till en forlingning av Vevey. For linge
sedan fanns det naturligtvis vinodlingar dven i dessa stider men de har fatt ge plats for en
bebyggelse som fortsatt att glufsa i sig mer och mer odlingsbar mark. Foérhoppningsvis har
Unescos vérldsarvsklassning av Lavaux lyckats fa stopp pa denna urbanisering men man ser
tyvérr fortfarande nya bevis pd att man i1 de korrumperade smakommunerna létt kan kringga
reglerna. Och det handlar nog oftare om vénskapsband dn om pengar. Helt plotsligt ar en liten
odling forsvunnen och en ny lyxvilla har sméillts upp och ingen kan riktigt forklara hur det har
gatt till.

Bara under de &r jag har bott hér nere har jag sett massor av ny betong védxa upp pa nerlagda
vinodlingar. Darfor har det funnits minga sa kallade initiativ som vunnit flera folkomrdstningar
dir man velat stdrka lagstiftningen och ibland till och med sitta vissa kommuner under kantonalt
formyndarskap. Detta eftersom man sett att byggnadslov har skrivits ut for mark som varit
klassat som rena vinodlingar. Den mest militante miljokdmpen hette Franz Weber men hans sista
initiativ rostades ner av en befolkning som absolut inte vill sldppa sitt sjdlvbestimmande, i
synnerhet inte till kantonen. For tyvérr hade Weber nistan alla vinodlarna mot sig, de investerade
stora summor i sin egen motkampanj. De hdvdar ganska ofta sin ritt att till exempel bygga nya
lagringslokaler men &ven en idiot kan se skillnad pa ett vinskjul och en lyxvilla.

Odlaren i gemen forstar naturligtvis vardet i att bevara landskapet intakt. Men tagna var for sig
vill de till syvende och sist bara vara fria att tjina sd mycket pengar som mojligt. Och om de inte
far stopp pa denna smygurbanisering sé finns det en risk att Unesco drar tillbaka sin klassning.
Denna giller naturligtvis inte for all framtid utan omvérderas efter ett visst antal ar. Om sé blir
fallet kommer Lavaux att radikalt fordndras, manga smaodlare kommer antagligen inte att
overleva och de stora som finns kvar kommer att kunna gora som de vill. Och den speciella
sjdlen som idag fortfarande genomsyrar detta fantastiska vindistrikt kommer sékerligen att
forsvinna. Det dr bara att hoppas att fornuftet och traditionen inte later sig besegras av pengarna.
Men nidr markpriset pa en vinodling ligger 1 paritet med vilken storstad som helst sa &r det svart
att vara optimist. Alltfér manga byggherrar vill inget hellre &n att exploatera dessa sluttningar.

En verkligt hisnande upplevelse som alla som tar tdget for att aka till jobbet i Lausanne kan
njuta av varje dag dr ndr man kommer ut ur tunneln efter stationen i Puidoux. Man ldmnar det
nordliga hoglandet med sina kulliga ékrar och morka skogar och befinner sig helt plotsligt 1
ljuset. Aven om det inte precis ir Medelhavet s fir man atminstone intrycket av att befinna sig i
sodern. Det dr inte for inte som Vaud-borna brukar kalla kuststrickan mellan Lausanne och
Montreux, med sina palmer och sitt behagliga klimat, f6r Rivieran.

Precis utanfor tunneln mots man plotsligt av en explosion i ljus och farger fran den glittrande
sjon, de majestdtiska Alperna och de mangfacetterade vinterrasserna. Det dr ett makaldst
skidespel som fascinerar mig i lika hog grad varenda géng som jag tar taget in till Lausanne. Det
faktum att man kommer ut ur en ling och mork jarnviagstunnel gor att effekten blir desto
starkare.

Den kédnde Lausanne-forfattaren C-F Ramuz beskrev denna lilla upplevelse pa foljande vis.
"Nar man kommer ut ur tunneln vid Chexbres blir man forst helt forblindad. Man har precis
lamnat det mjuka och dunkla ljuset fran ett alldeles for gront landskap formorkat av alla dessa
granar. Helt plotsligt befinner man sig mellan tvd stora blda dukar, en hogt daruppe och den
andra nere i botten. Och dir emellan, rakt framfor en, reser sig som en blasvart mur de
Savoyardiska Alperna. Det giller att snabbt stilla om 6gonen fran det nordliga ljuset till det
bldndande sydliga."

OM JORDMANEN

Jag Oversitter det franska ordet "terroir" med terring men med detta menar jag inte bara sjdlva
jordménen utan dven allt annat som inverkar pa vinproduktionen, klimat, topografi, geologi och
dven biologi. Alla dessa faktorer pédverkar besluten om var ndgonstans respektive druvsort
lampar sig bést att odla. Det som gor Lavaux sa speciellt som vinomrdde ar den extremt
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skiftande terrdngen pa en sd vildigt begriansad yta. Det dr delvis pd grund av dessa varierande
jordforhallanden som det ofta &r si berikande att odla just en druva som Chasselas vars frimsta
egenskap dr dess formaga att kunna suga at sig och formedla smaken frén olika slags jordmaner.

Lavaux bestar huvudsakligen av en mordnmark som bildades nér den sista inlandsisen drog sig
tillbaka for ungefar 12.000 &r sedan. Och som all mordnmark innehdller denna terrdng ett
sammelsurium av olika jordarter. Hér finns lite av varje, sand, grus, lera, granit, kalksten och
skiffer. Det finns dven vissa jordlager som innehdaller mycket salpeter och svavel. Och eftersom
allting &r blandat huller om buller kan jordménen totalt skifta karaktér pa bara nagra hundra
meters avstand.

Och tack vare Chasselas-druvans "tvittsvamps-egenskaper" kan vi ldra oss att uppfatta alla
dessa nyanser. Det 4r som om vi dricker jorden. P4 vissa vinmdssor anordnas tivlingar i att
avgora varifran ett vin kommer. Men mérk vél, det ror sig om exakt samma druva, vinifierad pa
ungefdar samma sitt. Tavlingen gar alltsé ut pa att avgora vilken appellation det ror sig om. Och
som vi snart kommer att se finns det atta olika appellationer i Lavaux. Men i denna blind-test
med vanligtvis fem olika Chasselas-viner tar man ofta med nagot vin frdn Chablais eller La Cote.
Bara for att forvilla tdvlingsdeltagarna. Men med en viss traning ar det inte sa svart som det lter.
Jag har aldrig vagat prova men jag tror inte jag skulle gora bort mig fullstindigt.

En liten upprikning av Lavaux's atta olika appellationer ger alltsd en provkarta pa ganska
skiftande vin-karaktérer. Jag skall inte trotta ldsaren med alla konstiga frukter, bar och bergarter
som folk tror sig kunna fornimma utan bara forsoka ge min egen uppfattning om hur terrdngen
paverkar de olika omradenas viner. Jag hoppar 6ver Lutry vars vin 1 hog grad liknar det fran
Villette. Odlingsomradet for dessa bada appellationer ar forhéllandevis platt och jordmanen
relativt sandig. En Villette &r en lattdrucken och frasch Chasselas, alltid med en stor fruktighet
men inte sdrskilt mineralrik. Och inte sdrskilt fin i kanten. Ett ganska enkelt vin som inte gor sig
mirkvérdigt utan som gar att dricka nédr som helst. Girna som ett rent aperitif-vin.

En Epesses har en betydligt storre personlighet och mer bett i smaken. Den édger en viss beska
och har en lang eftersmak. Odlingsomrédet dr pd 133 ha vidstrickta men dnda ganska branta
kullar ovanfor sjdlva byn. Eftersom detta omrade, liksom grann-appellationen Calamin, har
drabbats av flertaliga jordskred kan man hos dessa bdda appellationer verkligen tala om mixade
jordmaner. Vissa jordlager har kommit i dagen och andra har begravts. Detta r ett vin som alltid
har en markant karaktir och det ridknas till vad som troligtvis allra bist symboliserar det vi kallar
ett klassiskt Lavaux-vin.

Den lilla Calamin-enklaven blev till pd 600-talet da tva stora jordskred drog med sig enorma
mordanmassor ner mot sjon. Med lite fantasi kan man fortfarande ana var jorden gled ivdg. Och
man har idag ett antal sensorer utplacerade for att i god tid kunna varna for nya skred. En
Calamin r trots sin nirhet till sjon det mest mineralrika vinet. Hir fornimmer man inte bara
lerjorden utan dven klippan och stenarna. Med sina ynka sexton hektar dr detta den minsta
appellationen. Hér odlar man néstan enbart Chasselas, hela 97% av omradet ticks av denna
druvsort. Och pé dessa ynkliga sexton hektar som motsvarar 500x320 meter samsas inte mindre
an sextio olika odlare. Det sidger sig sjilvt att ingen av dessa producerar nigra storre volymer av
detta ganska exklusiva vin. Ett Calamin-vin rdknas som en lillebror till Dézaley men det gér
egentligen inte att jamfora med ndgot annat. Ett vildigt speciellt vin som &r vért att lagra och
som man helst bor dricka med nagon sorts mat. Girna fisk.

Calamin har &nda sedan den fOrsta tiden i Schweiz varit mitt favoritvin bland de olika
appellationerna i Lavaux. Eftersom smaken ér ganska speciell har detta vin aldrig tilltalat gemene
man men de senaste aren har fler och fler upptickt denna lite undanskymda appellation. Och
tyvérr verkar det ocksd ha blivit lite snobbigt att dricka en Calamin. S& nir detta strdva, kraftiga,
kalkrika och néstan lite beska vin har gatt och blivit en modedryck s& har ocksa priserna
paverkats, allt enligt principen om tillgdng och efterfragan. Tillgdngen pé vin frn detta mikro-
skopiska vinomrade fordndras sjilvfallet aldrig s nir efterfragan stdndigt blir storre sa rusar
foljaktligen priset i hojden.

Det absolut godaste Chasselas-vinet odlas i Dézaley-omradet pa femtiofyra hektar. Det ar ett
vin som har allt och som bara blir bittre efter nagra ars lagring. All Chasselas som odlas 1
Lavaux gér att lagra men en Dézaley ar det vinet som vinner mest pa att lagras och som klarar
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sig langst.. Inget annat vin frdn Lavaux har en lika rik smak. Fruktighet och mineralitet samsas
pa ett utmarkt satt. Ett dyrt men prisvirt vin. Man talar ofta i Lavaux om effekten av "De tre
solarna" men ingenstans &dr detta klimatfenomen lika tydligt som i Dézaley. Den forsta solen dr
den "normala" direktverkande, den andra solen &r den reflektion i vattenytan som hér naturligtvis
spelar en betydande roll eftersom ingen av de smi terrasserna i Dézaley befinner sig lingre én
200 meter fran sjon. Och att denna strilning kan vara nog sa stark har alla som solbadat kunnat
erfara, solen tar alltid béttre invid vattnet.

Den tredje och mest intressanta "solen" &r den strilning och den virme som lagras i de hoga
stenmurarna och som fortsitter att paverka mognadsprocessen dven sent pa kvillen nér solen gatt
ner. Och dven om jordplittarna mellan murarna &r 16jligt smé brukar man blanda druvsorterna.
Chasselas som mognar snabbt och tidigt planterar man ldngst ut mot sjén men ganska ofta finner
man en rad med Pinot Noir langst intill muren. En druva som mognar ld&ngsamt och som kréaver
langvarig viarme-exponering. Allt detta for att i mojligaste mén utnyttja den tredje solen. Och den
sammanlagda lingden pa dessa alderstigna murar som utstralar s mycket virme uppgar enbart i
Lavaux till ndstan ofattbara 400 kilometer. Detta i ett omrade som bara dr tjugo kilometer brett.
Vissa killor sédger till och med att lingden murar skulle vara 450 kilometer. Naturligtvis en
ganska svérberdknad siffra.

Och i dessa varma murar ryms sd mycket av det som kallas "terroir", hir finns en otrolig
biodiversitet. Stenarna absorberar och evakuerar stora vattenfloden och motverkar erosionen.
Insekter, ddlor, figelbon och allskons andra existenser ger vinplantorna ett visst naturligt skydd.
En del av den kamp som fOrs av ekologister som Weber ar att &teruppbygga murar pa
traditionellt sdtt istdllet for att ersdtta dem med betong. Men gentemot de kajor som dlskar mogna
vindruvor forslar inget annat 4n de stora grona fagelndten som odlarna brukar anvinda strax
innan skorden for att ticka over sina odlingar.

Vi fortsétter 0sterut och kommer till Saint-Saphorins vinodlingar pd 147 ha. Detta ér en av de
mer prestigefyllda appellationerna och hér gors ett mycket vilsmakande men lite karaktarslost
vin som man likvil inte kan lata bli att tycka om. Det kdnns ibland lite for sofistikerat for mina
enkla smaklokar, jag vill gdrna ha ett vin som dr mer rustikt. Men vissa ar med langvarig torka,
dd rotterna maste soka sin ndring djupt ner bland klipporna, fir dven detta vin en fantastisk
mineralitet. Nagot som da i min mening gor det till det basta Lavaux-vinet.

Nésta omrade dr den vidstrdckta appellationen Chardonne pa 122 ha. Det dr svirt att ge en
enhetlig beskrivning av dessa Chasselas-viner som spretar lite at alla hdll beroende pa den
vildigt skiftande jordménen. Odlarna i Chardonne hade under en viss tid en gemensam
overenskommelse dir alla som hade odlingslotter i den dvre delen av byn lovade att enbart
anvianda biologiska bekdmpningsmedel. Medan man 1 det stora omridet ner mot sjon kunde
behandla vinplantorna som man behagade. Denna lilla ekologiska solskens-historia var tyvérr for
bra for att vara sann. Ar 2011 var det nigra odlare som limnade bio-giinget och gick tillbaka till
att behandla pé traditionellt sitt. Detta gjorde formodligen ingen storre skillnad pa de andra
odlarnas viner utan det var snarare bilden av de solidariska vinbonderna som tog skada. Och
dven de mest miljovénliga odlarna drar ibland 6ronen &t sig och vid vissa extrema insekts-
angrepp tummar man likvil pa principerna. Biodynamismen far inte bli till ett faingelse utan det
madste finnas plats for nyanser och enskilda avvikelser.

En odlare som normalt odlar ekologiskt berittar att han under extrema torkperioder har stora
problem med vissa lotter dir jordlagret bara &r en knapp meter djupt. Nedanfor detta lager finns
bara rena hélleberget. Det normala beteendet for en planta som inte fér tillrackligt med fuktighet
ar att rotterna soker sig djupt ner mellan klipporna for att hitta ndgon fuktighet, ndgot som alltséa
inte fungerar i1 dessa jordfattiga odlingar. Hir méste vinplantans rotter samsas med all annan sorts
vegetation och eftersom en obehandlat odling bestdr av mycket ogréds blir vinplantorna ofta
uttorkade. Att rensa for hand skulle innebédra sa oerhdrt hoga produktionskostnader att ingen
skulle ha rad att kopa detta ekologiska vin.

Det dr alltid intressant att provsmaka en Chardonne, sérskilt om man forsoker stilla ganska
exakta fragor till odlaren om var respektive druvor har skordats. Och man mérker strax stora
differenser. En odlare har till exempel ndgra lotter pa en vildigt svavelrik jord och en annan odlar
pa ett jordlager som innehéller vissa méngder salpeter. Allt detta skapar svaga antydningar i
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vinets smak som utan att pd nagot sitt dominera eller forstora smakbilden éndé ger varje vin en
alldeles speciell karaktar.

For att avsluta denna smakresa hamnar vi ldngst Osterut i de tva stora sammanvuxna stiderna
Vevey och Montreux som faktiskt ocksa rdknas som en Lavaux-appellation. Trots att de knappast
har ndgra vinodlingar innanfér kommungrénserna. Det mesta vinet odlas pa en hogplata ovanfor
den kompakta stadsbebyggelsen nere vid sjon. Dér ligger de sma vinbyarna Blonay, Légier och
Chailly med ett ndstan hundra hektar stort odlingsomrdde som tyvirr skirs mitt itu av en
motorvig. Odlingarna &r relativt platta och jordménen inte alls sa skiftande som till exempel 1
Chardonne. Vinerna dr ganska fruktiga men har inte samma goda rykte som appellationerna
langre visterut. P4 vin-kartan tillhor man visserligen Lavaux men det dr inte alla som tycker att
Vevey-Montreux borde vara med.

Det &r nu lite enklare att forstd att om man vill dricka ett Chasselas-vin i Lavaux med omnejd
sa tjanar det ingenting till att bestdlla en Chasselas. Foljdfrigan kommer som ett brev pé posten,
fran vilken by? Nastan alla utskénknings-stillen har tre-fyra olika Lavaux-appellationer pa vin-
menyn. Hér nere 4r man mycket noga med vilket vin man dricker och dirfor preciseras alltid
vilken appellation man hade ténkt sig utifrdn ens personliga kriterier. Forutom smak och
preferens kan valet ibland ocksa bero pa lokal-patriotism, att man av olika skil foredrar en viss
by framfor en annan.

Vad som ocksa spelar in i vinvalet dr naturligtvis om vinet skall drickas till maten eller inte.
Och vad man i sd fall dter. En fruktrik eller mineralrik Chasselas kan gora en stor skillnad pa ens
matupplevelse. Den sista faktorn som kan vara avgorande dr tidpunkten pa dygnet. En Villette
har jag alltid sett som ett morgon-vin, till maten vill jag helst ha en Dézaley, eller kanske en
Calamin om det serveras fisk. Slutligen gédrna en dromsk och sidenmjuk Saint-Saphorin framét
kvallskvisten.

OM DRUVAN CHASSELAS

Ar 2009 publicerade Dr. José Vouillamoz som #r professor vid Neuchatels universitet en
avhandling om Chasselas-druvans ursprung. Baserat pa ett flertal ADN-analyser kunde han sla
fast att denna druva hade sitt ursprung i kantonen Vaud. Tidigare hade man trott att vandrande
folkstammar hade fort med sig druvan fran Mindre Asien men detta var alltsa fel. Efter att ha
jamfort gen-uppsittningen 1 511 olika druvsorter frin jordens alla horn fann han inget som helst
slaktskap Osterut. Ddremot kunde han anta att Chasselas var moder-druva till vissa
vésteuropeiska druvsorter. Chasselas dr en urgammal helt Lémansk druvsort 4ven om det namn
som anvinds idag ar ett sentida 14n frén Frankrike.

De flertusenariga kdrnor som man har hittat vid utgrdvningar runt sjon hirror alltsd fran
odlingar vilket dr viktigt att hdlla i minnet. Den vilda vinplantan vixer lite dverallt, dven i Skane,
men den skiljer sig markant fran den odlade genom att den dr enkdnad. En hon-planta maste ha
en han-planta i nirheten och dessutom lite hjilp av insekter eller vind for att blommorna skall
pollineras och utveckla druvor. Alltsa en vixt alldeles for komplicerad for att kunna odla. Men
eftersom detta vildvin var sa biologiskt instabilt kunde man ibland hitta tvikonade mutationer
och det var dessa hermafroditer som de forsta vinodlarna tog skott av och planterade. Och allt
vin som sedermera odlas ér egentligen bara ytterligare skott frdn dessa mutationer med blommor
som har bade standare och pistill.

Helt klart ar att Chasselas har odlats runt sjon i mer an 2000 &r vilket gor den till en av vérldens
dldsta druvsorter. Forutom ADN-analysen finns dnnu ett patagligt bevis for att Léman-omridet ar
denna druvas ursprung och det &dr dess variationsrikedom. En vinplanta dr ingen fast biologisk
enhet utan om den ldmnas vind f6r vdg uppstar alltid en mingd olika mutationer. Det omrade
som kan uppvisa flest varianter riknas alltid som druvans barnkammare och enbart runt Léman-
sjon har man hittat 200 olika kloner av Chasselas-druvan. Den variant som visat sig ge den bdsta
och storsta skorden kallas Fendant Roux. Denna druva har ocksad visat sig vara den mest
motstandskraftig mot diverse angrepp. Tillnamnet Roux kommer fran att den mogna druvan fér
en latt rodaktig ton.
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Nér man borjade tillverka vin 1 storre skala var man inte sirskilt noga med vilka sorters druvor
man anvidnde och de olika druvsorterna hade inte nagra specifika namn. Man pressade helt enkelt
allt det man hade skordat och resultatet kunde bli en rodaktig sérja som man fick spdda med
vatten. Och eftersom vinet lagrades pa tunnor kom det i kontakt med luften och surnade ganska
omgdende. D4 tillsatte man honung och kryddor for att 6verhuvudtaget fa 1 sig denna dryck som
hade vildigt lite gemensamt med det som vi idag kallar vin.

Vid hoven och pé slott och borgar ville man gidrna ha ndgot mer exklusivt och ryktet spred sig
om ett fortraffligt vin som odlades i trakten runt Losanna vid Léman-sjon. Det finns till exempel
en nertecknad anekdot om en inkvisitionsméstare som anlidnde till Neuchatel ar 1382 som
vigrade dricka det lokala vinblasket och krivde att bli serverad vin frdn Lavaux. Som alltsa
redan sé tidigt hade skapat sig ett gott rykte. Detta vin var speciellt pa sd sitt att det var helt vitt
och den druvsort som anvéndes kom att kallas Lossanois efter det omrdde dér den odlades. Det
finns kopekontrakt bevarade frdn denna tiden ddr man var vildigt noga med att skriftligen
precisera att vissa tunnor inneholl ett helt vitt vin, alltsd Lausanne-vin. Och att detta vin inte var
utblandat med andra druvor. Lavaux-vinet var formodligen ett av de forsta i historien att fa en
sorts AOC-beteckning, det vill sdga en ursprungsgaranti.

Anledningen till att denna druva idag kallas Chasselas dr oklar men den teori som jag tycker &r
mest trovirdig r att namnet, men dock ej druvan, helt enkelt kommer frdn byn Chasselas som
ligger i nirheten av Macon i sddra Bourgogne. Aven hir har man skriftliga bevis, en botanist
fran Bern som reste runt i Bourgogne i borjan av 1600-talet nimner att i denna trakt odlades en
vit druva vid namn Lossanois. Denna vilsmakande och sympatiska druva var speciellt lamplig
som matdruva och den blev snabbt populidr och stindigt férekommande vid de dignande
matborden 1 Versailles. Och eftersom allt som var populért 1 Versailles snabbt imiterades pa de
ovriga slotten spred sig denna succé i adelskretsar. Vid denna tiden var det till och med forbjudet
att gora vin av Chasselas-druvan, allt for att forsdkra hovet om en kontinuerlig tillgdng till deras
favoritdruva. Och ar 1730 lat hovet plantera en privat Chasselas-odling i slottstrddgarden i
Fontainebleau. Denna vingard finns fortfarande kvar.

Men vid hovet fick varan schweiziska druva byta namn och kallades inte ldngre Lossanois utan
Chasselas, uppkallad efter orten ddr den huvudsakligen odlades. Detta namn spreds sedan Gver
resten av landet och blev snabbt etablerat. An idag #r Frankrikes godaste och mest berdmda
bordsdruva en Chasselas som dven kallas Moissac efter det omrade dér den numera odlas. Men
Moissac-druvan ér alltsd bara dnnu en variant. I den lilla byn Chasselas med 260 invanare har
man inte odlat "sin egen" druva pa flera arhundraden men &r 2015 tog en av byns vinodlare
initiativet att aterinfora denna historiska planta. S& numera odlas 1200 stockar med Chasselas i
den by som givit druvan sitt namn.

Under flera arhundraden flydde tusentals protestanter fran Frankrike till Schweiz, bort fran
katolikernas forfoljelser. De bosatte sig av naturliga skil i de fransktalande regionerna runt
Léman. Ménga av dessa hugenotter var timligen rika och investerade ofta i vinbranschen som
redan pd denna tiden var tre till fyra ganger mer lukrativ dn vanlig jordbruksproduktion.
Dessutom forde den med sig en méngd bi-niringar, det behovdes en stor méngd tunnor for att
forvara allt vin, det behdvdes fraktbatar for att transportera vinet kors och tvars dver sjon och det
behovdes naturligtvis transportdrer bade pd sjon och pa land.

Redan pa 1300-talet hade man importerat bitbyggare fran Genoa for att konstruera de stora
galdrer som sedan kom att anvindas som fraktfartyg pa sjon dnda langt in pa 1800-talet. Och den
strida strom av fransmin som passerade gransen tog ocksa med sig sitt kunnande, inte bara om
vinbranschen men ocksd om hur man bést tjainade pengar och forvaltade sin formogenhet. Dessa
fransmén kdnde naturligtvis igen den druva som odlades dverallt norr om sjon och det blev med
tiden deras namn som kom att gdlla, ndmligen Chasselas.

Atminstone i kantonen Vaud. For det finns ytterligare en komplikation i denna namn-hérva,
druvan hade ndmligen under tiden bytt namn &ven i Pays Vaud déir den kom att kallas Fendant.
Detta namn kommer fran det faktum att om man trycker en druva mellan sina fingrar blir den
sdllan till mos utan den spricker, eller klyvs i tvd delar. Och verbet klyva heter pa franska
"fendre". I borjan av 1800-talet ville vinbonderna 1 Valais borja odla denna druva som dé gick
under namnet Fendant. Ar 1848 kdpte man 50.000 vinstockar frén kantonen Vaud vilket var
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borjan till dagens stora odlingar. Idag dr Chasselas den ndst mest odlade druvan efter Pinot Noir.
Och befolkningen nere i den djupa dalen lét sig aldrig paverkas av nagra nya pahitt med franska
ortsnamn utan de haller fortfarande fast vid namnet Fendant. Kirt barn har manga namn. Sa
bestiller man en Fendant i Valais far man alltsa en Chasselas.

Manga tycker det &r roligt att papeka att Chasselas édr en vildigt neutral druva som har sitt
ursprung och mest betydande odlingsomréde i ett vildigt neutralt land. Jag tycker inte riktigt om
detta talesétt dir neutral far en aningen negativ klang. Med neutral menar man 1 forsta hand att
druvan inte har ndgon egen dominerande smak som manga andra druvor utan istéillet suger at sig
sin karaktdr utifrdn den jordmin och de odlingsbetingelser som finns pd véxtplatsen. Att bli
betraktad som en simpel recipient som inte har nagot eget att tillféra dr en sorts nedvardering
som &r oréttvis. Det dr en druva som 6msint skinker allt vad den har utan att ta ndgon plats eller
gora sig mirkvardig.

Man har kallat denna druva for en tvittsvamp som suger at sig vad den kommer at men som
ndr man pressar den ger tillbaka minst lika mycket. For om man istéllet talar om att forddla och
lyfta fram kommer s(m)aken i en annan dager. Jag skulle vilja sdga att denna druva 4r nigot av
en kameleont som ibland gommer sig och skiftar fiarg beroende pa bakgrunden. Men for den
skull saknar den inte alls karaktir. Det dr snarare detta osjdlviska beteende som &ar dess
varumirke, att generdst kunna framhéva andras foretraden. Ingen annan druva ér lika 6ppen mot
terrdngen och vixtforhallandena och delar sd girna med sig av det som jorden, solen och
klimatet har att tillfora. En Chasselas &r kanske den rikaste druvan eftersom det dr den enda som
sa markbart kan forddla och formedla den terroir som den har lyckats dra fordel av under sin
korta existens.

Chasselas-druvan har &dven gatt och blivit filmstjdrna pd gamla dar. Det &r en
dokumentérfilmare frén Aigle vid namn Florian Burion som har spelat in en ldngfilm, "Chasselas
forever", helt och héillet tillignad denna lokala druva. Forutom att det dr en hyllning till
hemtrakten och vinbondernas idoga arbete sd vill regissoren dven ga till botten med de
genealogiska, biologiska och sociala frigorna runt Chasselas-druvan. Mina vinkunskaper ir inte
speciellt omfattande men jag har aldrig hort talas om att ndgon gjort en film om en enda specifik
druvsort. Filmaren har stéllt sig ungefdr samma fragor som jag tar upp i denna bok och har
kommit fram till i stort sett samma svar. Och precis som jag forsoker han berédtta om det han har
lart sig under resans gang. Om denna druva som pa nagot sétt lyckats skapa bide sin egen
historia och sin egen myt.

OM ANDRA DRUVSORTER...

Aven om det ir den vita druvan Chasselas som regerar i kantonen Vaud sa ir dess tva roda
kronprinsar Pinot Noir och Gamay ocksd viktiga. Utan undantag har alla odlare Chasselas-
stockar pd sina marker. Néstan alla odlar ocksd ndgon av de tva roda druvsorterna. Pinot Noir
odlas i princip dverallt. Manga har ockséd en Gamay eller nagon av denna druvas mutationer eller
framodlade hybrider i sina odlingar. Man skiljer pd tva olika kategorier vin vars franska namn jag
hiadanefter kommer att anvdnda. Forst har vi ett vin som till 100% ar pressat ur en enda druvsort,
detta kallar man en "mono-cépage". Blandar man tva eller flera druvsorter i samma vin har man
genast en "assemblage".

Vilket man foredrar ar naturligtvis en smaksak, man kan inte séga att en mono-cépage ar béttre
eller simre &n en assemblage. Allt beror helt pad omstindigheterna och vilka smaker man ar ute
efter. Att jag sjdlv foredrar en mono-cépage kan bade ses som ett snobberi men ocksd som en
lathet, att jag inte orkar med att forsoka identifiera de manga druvsorter som oftast doljer sig i en
assemblage. For idén bakom mitt eget vindrickande &r att jag skall kunna veta och eventuellt
dven smaka mig till fran vilken sorts druva min dryck har blivit pressad. Men manga struntar i en
druvas ursprungliga karaktdr och foredrar de nya smaksensationer som bara ett gott blandvin kan
ge. Sjilv tycker jag mest att det blir jobbigt nir jag far ett flertal olika smaker som hérjar runt i
munhélan.

Inom vintillverkningen finns det tvd mer eller mindre olika skolor, den mer traditionella och
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den nytinkande. Man far komma ihdg att odlarna ar vanliga jordbrukare och som alla bonder ar
de till att borja med ute efter att dverleva i en ganska tuff bransch. Och om mojligt vill de
naturligtvis ocksé tjina sa mycket pengar som mojligt. P4 sa sétt har det uppstatt olika tankesatt
hur man bést skall ndrma sig konsumenterna, och vilka konsumenter man framst skall vénda sig
till. Skall man tillfredsstélla det gamla klientelet och hoppas pé att produktens inneboende styrka
forr eller senare kommer att ha en uppfostrande effekt som gor att den kan uppskattas av och
attrahera de yngre kunderna. Eller skall man helt enkelt n6ja sig med att sétta upp ett finger och
forsoka se vartat det bléser.

Néstan mitt 1 det stora platta vindistriktet La Cote ligger en oansenlig liten vinodling som
kallas Changins. Denna forort till staden Nyon héarbargerar sedan 1948 den viktigaste
utbildnings-anstalten i hela kantonen. I Changins oenologiska hdgskola utbildas 1 stort sett alla
landets vintillverkare. Och dit kommer &dven ménga studenter frdn grannldnderna, sarskilt
Frankrike, for att f6lja ndgon av skolans utbildnings-linjer eller enskilda kurser. Men Changins &r
inte bara en plantskola for morgondagens oenologer, det dr ocksa en plantskola i ordets verkliga
betydelse. Hir har man pa senare ir avlat fram ett otal nya druvsorter genom att utnyttja redan
existerande mutationer eller genom att helt enkelt genom att korsa redan befintliga druvsorter.
Vad man ar ute efter r inte bara nya smaker utan deras laboratorie-férsok har huvudsakligen en
ekonomisk aspekt. Man vill odla fram druvsorter som dr sa resistenta som mojligt mot klimat-
chocker och skadeinsekter. Och som dessutom ger stora skordar.

Betriffande de vita vinerna som dr ganska ldttodlade kommer dock smakfragan i forsta hand.
Under ganska ldng tid har det varit en tendens hos de unga att betrakta Chasselas-vinet som en
farfars-dryck. Ett totalt omodernt vin som bara de dldre dricker. Denna negativa modenyck att
inte dricka Chasselas verkar lyckligtvis att vara aningen pa tillbakagiang och ménga unga
aterupptécker och uppskattar nu detta vin. Men det dr dnda ett ként faktum att ungdomarna idag
inte alls dricker lika mycket vin som den dldre generationen utan féredrar 61 och sprit.

For att rétta sig efter marknaden finns det nagra fi odlare som 1 mitt tycke begar helgeranet att
blanda Chasselas och Chardonnay-druvor for att pd sa sitt skapa en sorts ungdoms-dryck. De
som fuskar ithop denna vita assemblage talar dock ganska tyst om saken, som om de skdms en
aning for sitt beteende. I Changins har man gatt till mera drastiska dtgirder, man har helt enkelt
korsat en Chasselas med en Chardonnay och skapat en helt ny druvsort som man kallar Doral.
Jag tycker detta vin dr vedervérdigt, vill jag ha en Chardonnay s vill jag ha den som en mono-
cépage och inte uppblandad med en Chasselas, eller vice versa. Men jag ar naturligtvis lite
gammalmodig.

Annars ér det huvudsakligen med de roda druvsorterna som man experimenterar. En Pinot eller
en Gamay dr oftast kénsligare for angrepp och forruttning &n en Chasselas. Nagra nya multi-
resistenta druvsorter som Gamaret, Garanoir och Diolinoir dr framavlade ur Gamay-druvan. Och
eftersom de redan har flera ar pd nacken har de blivit allmént accepterade som ingredienser i den
nya sortens blandvin. Men man utgéar oftast fran en bas av Pinot eller Gamay. Som mono-cépage
ar dessa nya druvsorter 1 stort sett odrickbara. Mojligtvis kan man {4 ner en véllagrad Gamaret
till en bit morkt kott men annars &r den enda uppgiften hos dessa druvor att fa fram nya
smaksensationer hos vinodlarnas rodviner.

Den vanligaste roda assemblagen som manga odlare har i sin katalog bestar trots allt enbart av
Pinot Noir och Gamay. Denna enkla blandning &r ofta vildig god. Vill man blanda in andra
druvsorter dn dessa tva dar det i forsta hand Gamaret och Garanoir som anvénds. Garanoir
utnyttjas ganska sparsamt och i flera fall enbart som firgmedel eftersom den dven i sméa
kvantiteter ger en mycket vacker morkrod férg at vinet. Ytterligare nagra roda druvor som kan
fore forekomma 1 en assemblage d&r Mondeuse, Merlot och Syrah. Nagra f4 odlare anvinder
ocksé de franska druvorna Grenache, Cabernet Franc och Cabernet Sauvignon.

Det ér en hel vetenskap att forsdka bena ut alla de varianter pa vita viner som odlas i norra
Schweiz och i Valais. Oftast dr det en namnfraga, samma druva kan ha olika bendmningar i olika
regioner. | Valais odlas druvan Johannisberg som egentligen ir en Sylvaner, en Malvoisie som
egentligen dr en Pinot Gris, en Traminer, en Heida eller en Paien som alla tre egentligen ar
samma druva, ndmligen en Savagnin Blanc. Sa kan man hélla pd i all evighet. Det 4 mycket
enklare att halla sig till en Chasselas. Eller eventuellt en Chardonnay.
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I norr rdder en stor oreda mellan Riesling, Sylvaner och Miiller-Thurgau. Den sistndmnda
druvan &r en korsning frén slutet av 1800-talet utférd av den schweiziske professorn Miiller som
verkade i kantonen Thurgau. Han trodde att han hade korsat en Riesling med en Sylvaner och
uppkallade sin nya druva efter dessa tva sorter. Men det har sedan visat sig att det inte alls var en
Sylvaner utan korsningen utfordes istdllet med en Madeleine Royale. Sedan 1956 far och bor
denna relativt nya druva kallas Miiller-Thurgau och inget annat. Detta &r den vanligaste vita
druvan i norra Schweiz och en Sylvaner &r faktiskt ndgonting helt annat.

Det hiander ganska ofta att vinplantorna sjilv-klonar sig. Det som forskarna tvingar fram i sina
laboratorier 1 Changins forekommer hela tiden 1 det verkliga biologiska livet. Det som man idag
kallar en Chasselas ir i stort sett alltid en speciell variant som kallas Fendant Roux. Eftersom
Chasselas dr en sd gammal druvsort har den varit utsatt for flest naturliga mutationer vilka har
skapat smid men dnda mirkbara fordndringar pd plantan. Oftast &r det formen eller firgen pa
l6ven som &r annorlunda men bland vissa kloner dr det ocksa utseendet pd sjdlva druvan som
fordndrats.

Enbart i Lavaux-omradet har man kunnat rdkna till nitton olika sorters Chasselas-mutationer.
Men i slutdndan blev det alltsd den latt rodskimrande Roux-varianten som visade sig vara den
mest ldttodlade. Och ej att forglomma, dven den mest inkomstbringande. Storodlaren Louis
Bovard i Cully beslot att forsoka bevara denna stora variations-rikedom och upplét for nagra éar
sedan en odlingslott 1 Rivaz till ndgot som han kallar ett Chasselas-konservatorium. Hér
planterades ett flertal stockar av var och en av dessa nitton varianter och i detta vin-museum
odlas fortfarande alla dessa olika sorter. Och det dr bade tillitet och gratis att vandra runt i denna
vin-variant av Edens lustgdrd. Man hittar denna odling drygt hundra meter rakt ovanfor den lilla
byn Rivaz.

Dagens kvalitets-kriterier dr en ganska ny foreteelse, énda tills 1dngt in pé sextiotalet var det
enbart det kvantitativa som ridknades. Man ville ha en s stor skord som mojligt och sedan gjorde
man vin pa alla sina druvor utan att sovra. Idag klipper man vid skdrden konsekvent bort allt som
verkar vara angripet av insekter eller av rota. Ofta klipper man ocksa bort den yttersta tredjedelen
av druvklasen, speciellt betriffande Chasselas-druvan. Detta for att hélla nere alkoholhalten i
vinet och bevara dess torra fruktiga karaktér. De yttersta vermogna druvorna innehaller alldeles
for mycket socker. Vid mina tafatta forsok som vinskordare var det ndstan sé att tararna foll varje
ging jag hade en underbar klase i handen och var tvungen att klippa bort nigra av de finaste
druvorna.

En helt naturlig mutation av Gamay-druvan dgde rum for flera hundra ar sedan i omradet runt
Epesses. Denna druva har numera ett nytt namn och en intressant historia. Den kallas idag for
Plant Robert och &r en sjidlvklonad Gamay-variant som ndr den upptrddde gav en ganska liten
aterbaring och dessutom var kinslig for rota. 1 borjan av sextiotalet hade alla odlare utom en
redan Gvergivit denna gamla Gamay-druva. Den sista entusiasten hette Robert Monnier men hans
odlingar var dven de domda att rivas upp eftersom de lag precis diar motorvigen mellan
Lausanne och Vevey holl pa att byggas. Denna strickning invigdes ar 1974. Monsieur Robert
ville inte acceptera att denna druva forsvann. Redan 1966 nir motorvigen borjade projekteras
igenom hans vinodling tog han nagra skott och planterade i en trddgard 1 Cully som tillhorde
hans bror. Pa sa sitt riddade han Plant Robert-vinet at eftervarlden. Och pé kdpet fick han ett vin
uppkallat efter sig.

Denna druvsort dr alltsd helt unik f6r Lavaux och min uppskattning av detta vin gor att jag for
en gangs skull skall lata finsmakarna komma till tals. De som forstér sig pa att beskriva vad de
dricker sdger att vi hir har ett mork, pepprigt vin som samtidigt har en bade vildsint och
sofistikerad karaktir. De har troligen ritt, allt jag kan sdga &r att jag tycker mycket om Plan
Robert-vinet. Ar 2002 bildades en forening med mycket strikta kriterier pd odlings- och
vinifieringsprocesser for de som idag har aterupptagit odlingen av denna trevliga druva. Ett
tjugotal olika vinbonder odlar idag Plan Robert pé knappt fem av de dttahundra hektar som utgor
Lavaux. Man har maximerat uttaget till 0,7 liter/m? och for att fa sdtta sitt exklusiva sigill pa
buteljerna utfors en méngd kvalitetskontroller av en oberoende vin-kemist frdn OIC, en
certifierings-organisation.

Det faktum att det odlas sextio olika druvsorter bara i kantonen Valais gor det naturligtvis
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omdjligt att gd in pa detaljer. Men dar finns tva roda druvor som jag tycker speciellt bra om,
Humagne Rouge och Cornalin. Det hiander alltsa att jag koper vin dven frdn Valais trots att jag
bor 1 Lavaux. Till de stora vinméssorna runt Lausanne kommer alltid manga odlare fran Valais.
Var favorit ar familjen Caloz som har sina odlingar i Mi¢ge utanfor staden Sierre. Och eftersom
de bor sé langt bort kommer de alltid till Lausanne ndgon ménad efter méssorna for att leverera
det som kunderna har bestillt. P4 sa sitt har vi alltid ndgra viner frdn den langa Valais-dalen i var
kallare.

Ett annat gott Valais-vin gors av Epesses-odlaren Jean-Daniel Dubois som pa gamla dar har
installerat sig i1 den lilla byn Vouvry. Trots sitt ldge bredvid Rhones utflode i Léman-sjon ligger
faktiskt denna by i kantonen Valais. Jean-Daniel har kopt en alldeles fantastisk vinodling som
ligger hogt upp ldngs bergs-sidan och har en rent brutal lutningsgrad. Denna stora lott kallas "Le
Partage", vilket betyder "uppdelningen". Eftersom kommunen som tidigare dgde marken inte
tyckte den gav tillrdcklig aterbiring si sdlde man pa slutet av 1800-talet hela sluttningen till de
arbetare som varit med om att anldgga odlingen. Dessa delade i sin tur upp den i smélotter, ddrav
namnet Le Partage.

I denna branta vinodling finns ocksé nigra stockar av den vita druvan Auxerrois som jag linge
trodde hdrstammade fran min frus hemtrakter 1 véstra Bourgogne. S& var inte riktigt fallet,
Auxerrois édr en korsning mellan Pinot Noir och den urgamla vita druvan Gouais som odlats fram
strax fore andra varldskriget pa ett vin-institut utanfér Metz. Nér tyskarna invaderade landet ville
man rddda de spidda plantorna och tog med dem till en liten forsdksodling utanfor staden
Auxerre. Och hér kunde denna nya druvsort som numera odlas i Alsace och Lorraine inte bara
overleva kriget utan den fick till och med sitt namn efter denna tillflyktsort. Jean-Daniel odlar
mest Pinot Noir men min favorit dr faktiskt ett vitt vin som han kallar Blanc-de-Noir. Han
pressar den roda druvan Pinot Noir ytterst forsiktigt utan att 14ta druvskalet firga av sig och far
pa detta sétt fram ett helt vitt vin gjort enbart pa en rod druva.

Vill man inte gora sig besviret att light-pressa en rod druva sd finns ocksa den redan
existerande druvan Pinot Blanc. Detta dr en klonad variant av Pinot Noir men med hjdlp av
DNA-analyser har man kommit fram till att dessa mutationer faktiskt dgde rum for mer én tusen
ar sedan. Kooperativet Vevey-Montreux har fram tills nyligen sdlt en mycket vilsmakande Pinot
Blanc med det lustiga ursprungsnamnet Tour-de-Peilz. Detta édr en pytteliten kommun som ligger
insprangd mitt mellan de relativt stora stiderna Montreux och Vevey. Dar finns likvil en minimal
kommunaldgd vinodling med denna ganska ovanliga druva. Numera maste man vara skriven i
kommunen for att f4 kdpa nagra av deras buteljer. Eller kdnna ndgon i forvaltningen.

Vilka druvor man odlar och vilka viner man salufor dr en frdga om tradition eller nytinkande.
Ibland r6r det sig helt enkelt om en marknadsanpassning. Att man vinder kappan dit vinden
blaser. Manga odlare skdms idag Over att de for nigra ar sedan hiangde pa den modetrend dé alla
nddvéndigtvis ville ha ek-smak pa sina rodviner. De erkénner idag att dessa viner absolut inte var
vad ville gora och att vinerna dessutom inte var sirskilt bra. Det traditionella utbudet hos en
Lavaux-odlare bestar av fem olika viner. En Pinot Noir, en Gamay och tre olika Chasselas-viner
frén tre olika odlingsomraden.

En vinlista hos en odlare har traditionellt alltid sett ut pa detta viset och det &r fortfarande vad
man hittar till exempel hos Potterat i Cully, hos Jean-Marc Gay och Marcel Corboz i Epesses och
hos Jacques-Henri Chappuis i1 Rivaz. Dessa odlare dr sd gammalmodiga att de ibland kan verka
lite patetiska men jag tycker att det dr underbart att de fortfarande finns kvar och envisas med att
strunta 1 alla trender. De &r stolta Gver att fortsdtta att goéra det som de alltid har gjort och de dor
hellre 4n att 4ndra ndgot som bevisligen fortfarande fungerar. Detta trots att det finns nagot som
kallas for en marknad. Nagot som de inte gérna vill kidnnas vid. Det dr néstan lite amish-kdnsla
over detta motstand och deras beslut att séllan eller aldrig vika av frdn den gamla vigen.

Ett gott exempel dr broderna Potterat's lilla familjeforetag som bara tillverkar en ren Pinot Noir
frdn Epesses plus en Plant Robert, vilket alltsd dr en sorts Gamay. Sedan har de tre olika
Chasselas-viner, en Villette, en Epesses och en blandning fran Cully och Villette. Eftersom Cully
inte dr ndgon egen appellation sa har de gett denna Chasselas namnet Courseboux efter de
odlingslotter 1 Villette dir de flesta druvorna produceras. Dessa fem viner dr de enda som finns
pa deras forsdljningslista.
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De tycker att de har ett bra koncept och varfor skulle de d@ndra pd nigot som fungerat i
hundratals ar. Jag vet inte vad som kommer att hinda nér Jean-Francois och Jacky lamnar &ver
till sonerna. Om dessa d& kommer att dndra inriktning och borja géra andra viner eller om de
kommer att fortsitta i samma bana som forfaderna. Jag hoppas pé det sistnimnda. Jag har pratat
med Guillaume som &r Jean-Francois dldste son och den som redan borjat ta dver en del av
ansvaret. Han lovar att han absolut aldrig tinker ge sig pd nagra Changins-inspirerade hybrid-
viner. Traditionen dr ibland viktigare 4n portmonnén.

Gar vi 4t det motsatta och mer kommersiella hallet sa hittar vi en riktig storfrdsare som Patrick
Fonjallaz. Vinkungen 1 Epesses sidljer inte mindre &dn tjugotvéd olika sorters viner. Nagot som
borde f4 mig att hissa upp en stor varningsflagga. Men han dr likvél en sorts traditionalist, det
finns varre exempel dér vissa odlare planterar druvor som inte alls hor hemma i Lavaux.
Fonjallaz salufor atta olika Chasselas-viner fran atta olika ursprungsomraden plus nio olika roda
varianter pa antingen Pinot Noir eller Gamay. De enda aparta vinerna pa hans lista dr en
Garanoir, en Viognier och en Sauvignon Blanc. Dessutom tillverkar han ett rosé-vin och en
mousserande Blanc-de-Noir som béda pressas ur Pinot Noir-druvan. Och trots denna avsevirda
diversifiering sa gor han faktiskt aldrig négra daliga viner.

Professor José Vouillamoz har gett ut en bok om de druvsorter som odlas i landet. Han har
lyckats f4 ihop hela 252 "namn" av vilka 162 faktiskt ar ursprungsklassade (AOC). Férmodligen
kan man rikna bort drygt hélften, de flesta dr inga originella arter utan diverse varianter, kloner,
eller helt enkelt samma druva som helt enkelt rdkar ha ett annat namn i en annan liten isolerad
dalgang. Men det dr naturligtvis helt vansinnigt att man 1 ett litet land, vars totala produktions-
omrade inte dr storre dn det i Alsace, odlar sd manga olika druvsorter. Men denna 16jliga
diversifiering kan forklaras med den geografiska och ekonomiska isoleringen. Fram till borjan av
2000-talet hade man "tack vare" de protektionistiska import-bestimmelserna knappt nagon
konkurrens fran utlandet, varje liten odlare tampades endast med sin nirmsta granne om
kundernas gunst. Alla ville d& ha ndgot pa sin forsdljningslista som man kallade for "husets
specialitet". Detta fenomen lever fortfarande kvar hos ménga odlare, &ven om man kanske bara
producerar nagra hundratals buteljer av denna sin specialitet.

Dessa frimmande druvsorter som varken hérde hemma eller borde odlas 1 Schweiz var dnda
ndgot dér odlaren kunde profilera sig gentemot sin konkurrent. Férutom denna gamla tro pé att
mer dr béttre sd har vi ocksa alla de nya framavlade druvsorterna. Det finns tva anledningar till
varfor statliga institut men dven enskilda odlare vill klona eller korsa olika arter. Dels vill man
hitta druvsorter som ar motstandskraftiga mot klimat- och skadeangrepp, och som helst samtidigt
ger stora skordar. Den andra anledningen dr kommersiell, man vill f4 fram nya smaksensationer
som man tror skall falla kunderna pa ldppen. Aven om man di ofta fringar principen om
naturligt framstéllda viner. I Bourgogne konkurrerar man inte med sina grannar utan med andra
stora vindistrikt inom och utom landet, dérfor haller man sig till traditionen att enbart odla sina
tva "inhemska" druvsorter. Namligen de tva som lampar sig bést i terrdngen och som forknippas
med appellationen, Pinot Noir och Chardonnay, det behdvs inget mer.

OM BIOLOGIN

Under vin-arets forlopp kdmpar odlarna inte bara mot naturens krafter i form av frost, regn,
hagelstormar och krakor. Sedan tillkommer diverse olika skadeangrepp orsakade av insekter och
mikro-organismer. Den stora fragan dr hur man bist skall skydda sig. Mot krdkorna hjélper bara
de enorma grona fiskndten som man i september nédr druvorna mognar ser utbredda éver var och
varannan odling. Mot skadeinsekter forsoker man i mdjligaste mén undvika alla kemiska
produkter men det later sig inte alltid goras. Mot de sma accarie-16ssen som hérjar 1 vinplantorna
har man funnit och inplanterat en sorts mordar-spindel som visat sig vara en mycket effektiv
16ss-utrotare. Men verkligheten dr inte alltid s& enkel, 1 var herres vintradgard hérjar det mycket
vérre skadedjur 4n dessa sma 10ss.

I Schweiz finns idag 210 biologiska vinodlingar pd sammanlagt 420 ha vilket utgdr 4,7% av
den totala odlingsarealen. Har produceras 3% av landets nuvarande forséljningsvolym. Sedan ar
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2014 har man sett andelen biologiska odlingar 6ka med 8% och for trettio ar sedan fanns det bara
tvd bio-odlingar i hela Schweiz. I kantonen Vaud finns 21% av dagens odlingar sa hdr man ar
ndgot av pionjérer.

I Vaud finns totalt 530 registrerade vinodlare. Av dessa har tjugosju stycken erhéllit ndgon form
av biologisk certifiering. Tio stycken stir pd tur att snart kunna ansluta sig. I Lavaux ar antalet
bio-odlare sex utav tvahundra. Den vanligaste klassificeringen kallas BioSuisse och innebir att
man trots att alla pesticider och andra kemiska bekdmpningsmedel dr forbjudna likval fér
behandla sina odlingar med fyra kilo kopparsulfat per hektar och &r. Fér mot vissa problem som
tex. den fruktade svampsjukdomen Mildiou finns det inte ndgra bra biologiska
bekdampningsmetoder.

Den ndgot striktare klassificeringen for att fa kalla sin odling for biodynamisk har namnet
Demeter. Hér arbetar man bland annat med astrologiska och antroposofiska teorier om att folja
naturens egen rytm. Vilket inte hindrar att man vid tvingande Mildiou-behov fortfarande far lov
att behandla med tre kilo kopparsulfat per hektar. Jag kédnner inte till sérskilt mycket om
antroposofin men Rudolf Steiner har aldrig varit min favorit. Fér mycket mumbo-jumbo f6r min
smak. Vilket inte hindrar att dessa odlare ofta gor vildigt goda viner. Atminstone om méanen stér
ratt.

En av foregdngarna och kanske den frimste foresprakaren for biologisk odling &dr Blaise
Duboux i Epesses. Men dven om han sjilv har praktiserat denna odling i tjugotre ar har han inte
haft ratt till sin BioSuisse-etikett forrdn ar 2016. Anledningen &r att alla hans odlingar ligger
insprdangda 1 det omrdde som kollektivt besprutades med kemiska medel per helikopter. Sedan
ndgot ar tillbaka har den hybrid-produkt som nu anvinds vid besprutning blivit klassad som
"biologisk kompatibel". Vad nu det kan betyda. Férhoppningsvis att den dr mindre skadlig. Ej att
forglomma dr att en biologisk odling oftast dr vildigt vacker. Dar vixer grds, blommor och
smultron och minga sméadjur som grodor och grashoppor har kommit tillbaka efter att under l4ng
tid ha varit forsvunna fran odlingarna.

Men med de biologiska produkterna maste man behandla dubbelt sd ofta 4n vad som var fallet
med de rent kemiska produkterna. Anledningen dr att den blandning som man nu anvénder
(lattmjolk, svavel, kopparsulfit, algextrakt och potassium) ldttare skoljs bort av regnet. Och den
kalla och blota forsommaren ar 2016 sa regnade det 26 dagar av 34 fran slutet av maj till slutet
av juni. Ytterligare nagra siffror, for en manuell besprutning med en tank pé ryggen krévs det for
att behandla en hektar mellan tre och fyra timmars vandring upp och ner genom vingardarna. En
helikopter gér samma arbete pa tva minuter.

Med de otaliga angreppen av skadeinsekter och mogel varen 2016 sa forlorade Blaise Duboux
30% av sin skord. Enligt lagen far han lov att skorda 1,25 kg Chasselas per m? men detta ar fick
han bara ihop 0,625 kg. Fragan dr om han verkligen behandlade sina odlingar precis vid de
tillfillen dd angriparna var som mest sarbara eller om han véntade tills tecknen stod ritt. Den
"normala" forlusten 2016 som de flesta andra odlare uppgav var 10%. Hosten detta ar blev som
tur var extremt gynnsam och vilket rdiddade mycket av skorden. I hela kantonen tillverkades ar
2016 30 milj. liter fordelat pad 21 milj. vitt och 9 milj. rott vin. Detta att jamféra med det
kvalitativt fantastiska vin-aret 2015 d& man bara producera 21 milj. liter.

En annan biologisk odlare, Gérald Vallélian i Saint-Saphorin, sdger att han skulle ha kunnat
rdddat 100% av sin skord men tyvérr missade han ett mycket viktigt besprutningstillfalle med
ungefdr en halv dag. Sa kénsligt kan det vara med de nya biologiska metoderna. En storodlare
som Louis-Philippe Bovard 1 Cully berittar om svérigheterna att vara biologisk odlare nér ens
grannar fortsétter i gamla fotspdr. De tolv hektar som han odlar dr uppdelade pa sextio olika
lotter och vad han nu forsoker gora &r att kopa och silja for att kunna koncentrera sina
odlingsomraden. Detta dels for att minska kontamineringen frdn grannarna men ocksé for att fa
ner arbetskostnaderna. For enligt alla erfarenheter 6kar mangden manuellt arbete 1 vingdrdar med
biologisk odling med 20-30%. Ytterligare ndgot som inverkar pa konsumentpriset.

Den kanske mest extreme av de biologiska odlarna heter Pierre-André Jaunin och héiller till 1
Chexbres dér hans forfader bott sen mitten av 1400-talet. Denne purist odlar sedan 1987 fyra rent
biologiska viner, tre Chasselas och ett rott blandvin pé pinot, gamay och merlot. Han har ingen
hemsida, han tvivlar pa vinturismens fordelar och medverkar aldrig i de 6ppna vinkéllardagarna
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med motiveringen "varfor 6ppna tva buteljer for att kunna silja en". Han &r en foresprakare for
alla de traditionella odlingsmetoderna och hans arbete utfors ndstan enbart ute i odlingarna. En av
hans manga deviser ar: "daligt odlade druvor kan aldrig repareras i en vinkéllare".

Forutom att hans odlingar dr sma underverk av blomfrdjd och biodiversitet sa anvinder han
dessutom en beskdrningsmetod som dr s gammal att den faktiskt uppfanns redan pé romartiden.
Den normala beskérningen, som 1 stort sett alla vinodlare utnyttjar, kallas "pallisage" eller "en
guyot" pa lokaldialekt och gir ut pd att binda ihop vinplantans alla stjidlkar i en stéllning
orienterad i en viss riktning for att ge storsta solexponering. Romarnas gamla metod kallas
"gobelet" vilket egentligen betyder mugg. Hér klipper man den unga plantan sa att den utvecklar
fyra distinkta stammar som bildar pélarna till ett runt gront paraply av bladverk ovanfor de fritt
hingande druvklasarna. Dessa utvecklas fritt under sitt luftiga och skyddande lilla télt. Sjilvklart
tar gobelet-metoden storre plats och ger mindre skordar men druvkvalitén blir helt overlagsen.
Och som Pierre-André Jaunin ocksa papekar, han utfor ett hantverksyrke och héller inte pa med
business. Hans motto &r att det enda riktiga arbetet som behdvs for att skapa ett bra vin varken
utfors 1 kéllaren eller i1 laboratoriet utan enbart ute 1 vinodlingen.

Under lang tid var det inte tillatet for de egendomsldsa vinarbetarna att halla betesdjur i
odlingarna, men det som var stringeligen forbjudet for de fattiga pd medeltiden har nu blivit
allmint vedertaget som ett led i ograsbekdmpningen. Idag kan man se en liten farskock som gér
och betar i staden Lausannes branta vinodlingar i Dézaley. Med alla avgransande murar ar det en
barnlek att sétta stingsel och halla djuren pa plats. En del andra odlare har ocks&d anammat detta
pittoreska koncept. Aven om de flesta erkiéinner att det mest &r ett spel for galleriet, eller rittare
sagt for turisterna, si anvinder man naturligtvis en mindre méngd bekdmpningsmedel i dessa
odlingar. Man har ocksa sett att enbart det faktum att faren bokar runt i jorden &r tdmligen
stimulerande for biodiversiteten.

Tvé andra allvarliga sjukdomar har den senaste tiden drabbat kantonens vinodlingar. Den lilla
asiatiska Suzuki-flugan sticker hél pd druvskalet for att ldgga sina dgg. Men dven hér finns en
biologisk behandlingsmetod som dock inte dr sdrskilt vacker. En odlare i Blonay som var
speciellt utsatt for dessa angrepp fann ut att om han plockade bort stora delar av plantans 16vverk
kunde flugan inte hitta den skugga och fuktighet som den behovde for att Gverleva. Dessutom
besprutade han druvorna med en blandning som bestod av négra procent lera. Och i dessa leriga
och smutsiga frukter ville inte flugan ldgga nagra dgg. Tyvérr var denna besprutning vildigt
bullersam och dessutom sag odlingen ut som om den hade blivit utsatt for en kidrnvapen-attack.
Den stackars odlaren fick hora manga hérda anklagelser fran forbipasserande som inte hade en
aning om vad som forsiggick.

Den farligaste sjukdomen idag kallas vildigt poetiskt for "Flavescence dorée". Men i1 dagligt tal
sdger man gulsot eftersom den till en borjan angriper bladen som gulnar och krullar ihop sig.
Detta &r ett angrepp av en bakteriologisk mikro-organism som forst uppticktes i kantonen Ticino
ar 2004. Om sjukdomen far fritt forlopp dor sjdlva vinstocken och maste ryckas upp. Alltsa i
princip en lika allvarlig attack som den hemska Phylloxera-epidemin pa 1800-talet som
fullstédndigt slog ut i stort sett alla av Europas vinodlingar.

Dessa sma bakterier sprids av en speciell liten insekt som precis som Phylloxera-lusen har
nordamerikansk ursprung. Den liknar en blandning mellan en syrsa och en mygga och livnir sig
pa vinstockarna. Den blir pa sa sétt barare av bakterien och smittospridare och om man inte helt
utrotar denna lilla fluga finns det redan exempel, dven denna gingen i Blonay, dér man varit
tvungen att riva upp en hel vingdrd pa 7000 m? eftersom néstan alla stockar var angripna.

Ar 2016 hittade man sex drabbade vinstockar i Dézaley-omradet och fyra runt Villeneuve.
Eftersom den enda behandlingsmetod som éar effektiv bestar av de absolut starkaste kemiska
pesticiderna sa dr det en nationell myndighet som styr och dvervakar all denna bekdmpning.
Denna besprutning som ledsamt nog ar ett vildigt steg tillbaka i utvecklingen méiste utforas vid
tva valdigt precisa tillfillen med ungefar tio dagars mellanrum. Eftersom sé stora virden star pa
spel sd dr detta dr inget som odlaren kan besluta om sjdlv utan han &dr beroende av den kontroll
och den hjélp han kan fa fran jordbruksdepartementet.

En liten solskenshistoria angdende insektsbekdmpningen ror ndgra sma fjérilsarter vars larver
kan orsaka néstan 100%-iga skador pd skorden. Vinskott-vecklaren lever enbart pa vinplantor
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och den unga larven angriper druvan nér den fortfarande 4r i blomnings-stadiet. Lingre fram
kommer den storre larven att attackera sjdlva druvan och genom att penetrera druvskalet far den
frukten att ruttna. Under lang tid var insekticider det enda kidnda bekdmpningsmedlet. Problemet
var att man med dessa kemikalier ocksé tog dod pa larvernas naturliga fiender.

Det var vinodlarna i Yvorne som 1996 var de forsta att infora biologisk bekdmpning med
feromoner. Man héngde helt enkelt ut sma doftgranar typ Wunderbaum i vinodlingarna med en
mycket stark lukt av kvinnligt fjdrilshormon. Detta fick de manliga fjdrilarna att bli helt tokiga
och de tog bokstavligen talat livet av sig sjdlva genom utmattning. De virvlade runt som besatta i
jakt pa de formenta honorna tills de f6ll doda till marken. Hur ldtt dr det inte att lura méannen.
Denna metod var ungefar dubbelt s& dyr som den kemiska men naturligtvis fick man tillbaka den
kostnaden i form av storre och kvalitativt rikare skordar. Och de larver som likvél producerades
var inte fler dn att deras naturliga fienderna sjdlva klarade av att hélla nere deras antal. Numera
anvinds denna bekdmpningsmetod som man kallar "sexuell konfusion" dverallt 1 s6dra Schweiz.
Om man ser till hela landet &r det ungefir 60% av odlingarna som skyddas pa detta vis.

Som om det inte vore nog med alla dessa angrepp fran insekter, svampar och bakterier si kan
dessutom védret vara ett allvarligt hot mot vinplantorna. En kraftig hagelstorm kan pa bara nagra
minuter fullstindigt avlova en hel odling. Efterat ser det ut som om kriget dragit fram. Men som
tur 1 oturen &r detta vildigt lokala problem. Véren 2017 slog frosten till i hela Mellaneuropa och
sd langt ner som till Pyrenéerna. En otroligt varm och vacker marsmanad hade gjort att alla
vinplantor redan slagit ut. Men i mitten av april drog en extrem kallfront ner fran nordost med
natt-temperaturer mellan sex och sju minus. Denna kyla holl sig kvar néstan en vecka och manga
odlare sdg sina odlingar bli helt forstorda. Kvar stod bara en massa torra bruna pinnar med nagra
fa svarta skrumpna bladrester.

I Schweiz var det Valais-dalen som drabbades vérst men dven i norra delen av Vaud fick minga
odlare sin blivande skord néstintill utplénad. 2017 blev ett katastrofalt ar dven for Bourgogne,
Champagne och vissa delar av Bordeaux. I Valais forsokte en del odlare forgdves att ridda sin
skord genom att under natten tinda ett hundratal smé eldar ute i sina odlingar. Detta var ett
vackert men skraimmande skadespel som tyvérr inte hade nagon storre effekt.

Mitt i allt eldnde klarade sig Lavaux helt oskadat fran frosten. Dels pd grund av alla dessa
murar som trots allt hunnit suga at sig s& mycket solvirme under dagen, dels frdn nérheten till
den stora och tidigt uppvdrmda vattenytan pa Léman-sjon. Dessa badda viarmekéllor formadde
hélla uppe temperaturen ute i odlingarna under natten. En odlare frdn Cote de Rotie-distriktet
strax soder om Lyon kunde beritta samma sak. Hans terrasserade odlingar sluttar brant ner mot
den breda Rhone-floden och klarade sig pa sa sitt fran frosten. Till skillnad fran vissa av hans
grannar langre bort frén floden som fick sina vinplantor sénderfrusna.

Att producera vin ér en ldng historia och for att nd fram till den slutliga produkten har minga
olika yrkesmin dragit sitt strd till stacken. For att géra en lang historia kort kan bdrja med
odlaren och vinmakaren, pa franska kallade cultivateur och caviste. Odlaren jobbar naturligtvis
utomhus, han planterar vinstockar, han reparerar murar, rensar ogrds, klipper ner, stagar upp,
avlovar och ar slutligen ansvarig for sjélva skorden. Nar druvorna kommer in i kédllaren, la cave,
s tar cavisten Over. Det dr hans arbete att forvara skorden pa bésta sitt och att se till att den
process som omvandlar druvsaften till vin fungerar som man vill. Och att till slut tdmma sina
cisterner och presentera slutprodukten i ett siljbart skick. Pa butelj. Helst med en fin etikett men
da kommer vi genast in pa marknadsforarens jobb.

For dessa buteljer maste sedan séljas pa ett eller annat sétt och dé trider en annan yrkesroll i
funktion. D4 handlar det om forséljning och reklam. Négot som forekomer dverallt men som ofta
ar lite speciellt just for vinbranschen. Om man tittar pd de smé familjeféretagen i Lavaux sé ar
det vanligaste att hela denna vig frdn druva till konsument ligger under en och samma hatt.
Odlaren dr samma person som forst producerar vinet och som sedan avyttrar det. "Gardsforsaljer"
det till sdna som mig som foredrar att kpa mina flaskor direkt hos han som har planterat,
skordat, jast och buteljerat. Men i varje vinodlarfamilj finns det olika personer som har
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specialiserat pd en viss etapp, ingen familj &r den andra lik men hos alla finns en kollektiv
arbetsfordelning som har utkristalliserats och som fungerar just for dom.

I den stora vinvérlden, utanfér Sundbyberg holl jag pé att skriva men jag menade Lavaux, dr
denna totalproduktion dér en och samma odlar(familj) gor precis allting véldigt sdllsynt. Och
visst finns det en del undantag, dven i Lavaux. Det finns de som enbart dger en vinodling och
som arrenderar ut den till en odlare. Det finns de som bara odlar och sedan séljer sina druvor till
en caviste, eller till en grannodlare som dven vinifierar andras druvor. Sen finns det cavister som
inte odlar alls utan bara kdper in andras druvor. Slutligen finns de dom som varken odlar eller gér
vin utan bara har specialiserat sig pé att sédlja. Dessa typer brukar jag akta mig for eftersom de
néstan aldrig har nagon aning om vad det dr som de séljer.

Men 1 hela denna soppa av olika yrkesgrupper glommer vi stidndigt bort den kanske allra
viktigaste, de som gor att det dverhuvudtaget vixer nagra druvor. Pa franska kallas dessa for
vinsektorn s& oumbdérliga specialister for pépinierister. Det finns ingen bra svensk dversittning,
det som ligger nérmast till hands &dr plantuppdragare. For som jag redan har berittat dr 1 princip
alla druvsorter som odlas, &tminstone 1 Europa, skott frén existerande plantor som drivs upp och
sedan transplanteras in genom ympning pad gamla vinstockar. Som jag ocksd redan ndmnt, for
ndstan tvdhundra ar sedan borjade de europeiska vinstockarna dé pd grund av angrepp frén en
phylloxera-lus som hade kommit hit frdn Nord-amerika. Det enda vi kunde gora var att riva upp
precis ALLA av vara gamla odlingar och istéllet plantera importerade resistenta vinstockar. P4
vilka vi ympade vara traditionella druvsorter. Och detta tillvigagangssétt har inte fordndrats.

Aven idag hirstammar alla véra stockar frin Amerika, nigot som alltsd inte hindrar att vi pa
dessa stockar kan odla midngder med olika druvsorter. Alla véra druvsorter kommer fran olika
vaxthusuppdrivna skott som ibland ympas in direkt eller ocksa drivs upp tillsammans med en
kvist fran en moderplanta och sedan blir till sma skott som &r fardiga att sittas i jorden. Det dr hir
som plant-uppdragaren kommer in i bilden. Eftersom Lavaux-odlarna &r lite egensinniga forsoker
de oftast fixa detta jobb pa egen hand. I linje med deras allmina filosofi att sjélv ar béste dréng.
De lyckas for det mesta ganska bra med att vid sidan om alla deras andra yrkesroller &ven vara en
plantuppdragare. Men ibland behover de énda hjalp av en specialist.

En professionell plantuppdragare arbetar hela vintern och kan producera upp till 50.000
ympskott. Hans jobb &r att ge nytt liv at existerande vinodlingar, att mangfaldiga det som é&r
livskraftigt. Att vélja ut de moderplantor som verkar bist limpade och sedan ympa in skott av de
olika druvsorterna. Efter som en moderplanta kan paras ihop med vilken druvsort som helst sa
géller det att hélla reda pa sina ymplingar. Skotten forvaras under en viss tid 1 sdgspan och nir de
har natt en viss mognad skyddas de av ett paraffinlager i vintan pé att kunna planteras. Detta dr
verkligen det forsta stadiet, utan detta lilla ympskott blir det ingen vinstock som kan producera
druvor. Och i forlingningen inget vin. Detta arbete i skymundan ar en bortglomd del av den langa
process som foregar de ljuva droppar som vi langt senare kan hélla upp i vara glas.

OM APPELLATIONER, LAGAR OCH MATTENHETER

Man talar ofta om AOC, denna klassning av ett vin skall vara en garanti for att det man dricker
har odlats i ett visst distrikt eller omrade och att det inte 4r en blandning av vilka druvor som
helst. AOC ér en forkortning av Appellation d'Origine Controlée och i Schweiz riknas det inte
som ett matt pd kvalité utan garanterar enbart vinets ursprung. Tilldggas bor att langst ner i vin-
hierarkin har vi naturligtvis ocksd det som kallas "bordsvin" ddr man inte behdver uppge ndgot
ursprung dverhuvudtaget och "vins du pays", landets vin, dir det rdcker med att vinet dr odlat
och tillverkat ndgonstans i Schweiz.

De lagar som styr AOC-bendmningen moderniserades ar 2009 och for kantonen Vaud innebar
det att man har sex vindistrikt, eller appellationer, som har ritt att sitta AOC pa sina etiketter.
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Dessa ér fran norr till soder Vully, Bonvillars, Cote de 1'0Orbe, La Coéte, Lavaux och Chablais. De
nya reglerna stipulerar att 90% av druvorna i ett AOC-vin méste komma frén detta specifika
distrikt och de resterande tio procenten maste vara av likvardig kvalité och atminstone vara odlat
inom samma region.

En dnnu hogre och snédvare klassificering av ett AOC-vin dr nir man dessutom har ritt att
precisera ursprunget genom att ocksa skriva ut vilket omrade inom appellationen som vinet
kommer ifrdn. De tre fOrstnimnda omréddena &r sd sma att de inte har ndgra "under-
appellationer”, en Bonvillars dr si att sdga bara en Bonvillars utan nidgon precisering. La Cote
som ar det storsta distriktet 1 kantonen med 2000 ha odlingar har inte mindre &n tolv olika
preciseringar av appellationen. Fechy, Mont-sur-Rolle och Luins for att nimna nagra av de mest
kdnda. Chablais-distriktet langst sdderut dr uppdelat i fem vilkdnda appellationer, Villeneuve,
Yvorne, Aigle, Ollon och Bex.

For att dven fi lov att skriva ut detta detaljerade ursprung pé etiketten krdvs att 60% av
druvorna dr odlade inom detta specifika omrade och de kvarvarande 40% atminstone kommer
frdn samma distrikt. I Lavaux finns atta stycken under-appellationer varav tvd dessutom har ratt
att kalla sig Grand Cru. Dessa étta dr Lutry, Villette, Epesses, Saint-Saphorin, Chardonne,
Vevey/Montreux plus de tva Grand Cru-distrikten Calamin och Dézaley. I La Cote produceras
mycket vin som "bara" har AOC-beteckning medan ndstan alla Lavaux-viner ocksd har en
preciserad ursprungs-appellation pa etiketten.

De flesta vinodlare vill forstas ha sa "hog" klassificering som mojligt men de har ocksé friheten
att skriva vad de vill pd sina etiketter bara de héller sig till lagstiftningen. Ett exempel, Fonjallaz
1 Epesses gjorde en Chasselas dir druvorna kom fran odlingar i Riex som tillhor appellationen
Epesses. Men eftersom man valde att sdlja vinet som ett Riex-vin, som alltsd inte dr en
appellation, blev klassificeringen "bara" AOC-Lavaux och inte den sndvare och det mer
exklusiva AOC-Lavaux-Epesses. Trots att alla visste att ursprungsbeteckningen i1 detta fallet
faktiskt var mer preciserad in ett vanligt Epesses-vin, vinet kom fran Riex och inget annat. Men
jag misstdnker att Fonjallaz avstod frdn Epesses-klassificeringen for att kunna blanda in lite
andra stro-druvor i sitt Riex-vin och undvika 60%-regeln.

Nastan alla vinodlare som har mark i Dézaley eller Calamin ger dessutom sina viner
beteckningen Grand Cru. Men hér tillkommer vissa kvalitets-kriterier, restriktioner for en Grand
Cru dr att per hektar far man maximalt ha planterat 600 vinstockar. Produktionen &r begransad
till 0,8 liter per m? for en Chasselas och 0,64 liter per m? for Pinot Noir och Gamay. En Grand
Cru far aldrig blandas med vin frdn ndgon annan appellation, vinstockarna maste vara dtminstone
sju ar gamla och tillverkningsaret méste anges. Den enda blandning som tillats dr att man har rétt
att anvdnda 15% vin av en dldre drgéng.

De flesta smé vinodlare i Lavaux foljer dessa regler till punkt och pricka av den enkla
anledningen att de har alla sina odlingar inom ett visst omrade, och alltsd av naturliga skél inte
kan fuska. Men det finns ocksé en del stdrre vingrossister och i deras fall kan fraga sig om alla
dessa krav verkligen uppfylls och om myndigheterna har de ritta resurserna for att genomfora en
effektiv kontroll. Under flera &r forde staten en process mot en av landets storsta vingrossister,
Dominique Giroud i1 Valais. Han anklagades for skattebrott, varuforfalskning och allmént
bedrégeri, efter att under flera ar ha salt hundratusentals liter Chasselas med beteckningen Saint-
Saphorin till tysk-schweizarna, en appellation med ett mycket gott rykte uppe i norr.

Hela réttegdngen préiglades av rent maffiosa metoder med privatdetektiver, datahackare, hot
och utpressning. Tyvérr blev denna vin-gangster efter en massa juridiska finter fullkomligt
frikdnd. Négot som de flesta tyckte var en ren skandal. Enda trésten i eldndet var att vissa stora
affarskedjor valde att bojkotta Giroud-gruppens viner. En annan grossist, André Linherr frin
kantonen Vaud, blev for sin del faktiskt domd ar 2015 for samma brott som Giroud varit
anklagad for. Han hade sélt 57.000 liter Saint-Saphorin dér andelen vin av detta ursprung inte var
tillrackligt for att han skulle kunna utnyttja denna prestigefyllda appellation. Eftersom domstolen
berdknade att Linherr hade lagt priset per liter en franc hogre 4n om vinet bara hade varit en
vanlig AOC sa tilldomdes han béter pa 57.000 franc, ndgot som han sékert hade rad att betala.

Eftersom jag d& och dé &ker upp till Zurich s har jag kunnat se detta fenomen pé néra hall. Det
Chasselas-vin som serveras pé lokal dr alltid en Saint-Saphorin. Och nér jag ber att fa titta lite
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nidrmre pa flaskan &r det alltid en vingrossist 1 Valais som sélt vinet. Nagot som alltid stdr med
véldigt sma bokstdver ldngst ner pé etiketten. Det verkar som om appellationen Saint-Saphorin
har blivit liktydigt for tysk-schweizarna med ett Chasselas-vin. Och ddrmed det enda som gar att
sdlja.

Om jag rdkar ndmna att jag bor tva kilometer frdn Saint-Saphorin vill man nédstan omfamna
mig. S& populért dr detta vin i Ziirich. Men nere hos oss i Lavaux handskas man inte sa
lattvindigt med de olika berdmda appellationerna. Det dr helt omgjligt att skorden fran denna
lilla by med 400 invéanare och ett odlingsomrade pa 147 ha skulle kunna fylla alla dessa buteljer
som séljs uppe 1 norr. Affarerna Giroud och Linherr &r troligen bara toppen pa ett isberg av en
langtgdende vinforfalskning. Men det som slinker igenom i Zurich skulle aldrig accepteras i
kantonen Vaud. I synnerhet inte ndr det handlar om ohederliga affirsmin nere i den illa
beryktade Valais-kantonen som bluffar och tjénar stora pengar pa att uppkalla sitt bland-vin efter
en Lavaux-appellation.

I januari 2018 blev Giroud aterigen anklagad, en mingd nya bevis gjorde att man nu eventuellt
skulle kunna ateruppta processen. De fakta som foreligger dr att Giroud mellan &r 2006 och 2008
mer &n fordubblade sin affirsomsittning, redan dér anade alla ugglor i mossen for
druvproduktionen i Valais 6kade knappt ett dyft under dessa ar. Giroud har faktiskt ocksé erként
att han infér myndigheterna hade presenterat ett mycket stort antal falska fakturor i forsok att
bevisa att han hade kopt enorma méngder ré-vin frén flera olika odlare i Valais. Nagot som alltsa
inte var fallet.

Vad man kanske borde upptickt redan pa den tiden var att Giroud, genom en bulvan, hade
importerat drygt en miljon liter huvudsakligen vitt vin fran en grossist i Mendoza. Denna inforsel
syns tydligt 1 handels-statistiken for dessa &r medan man varken da eller senare kan upptécka en
liknande utforsel. Nar man utdkat sokningen sag man att fram till 2011 hela 5,5 milj. liter hade
importerats, ndgot som ndstan exakt motsvarar den omséttnings-6kning som de Giroud-
kontrollerade foretagen redovisar. Denna imponerande kvantitet ra-vin har alltsa stannat i landet
och man kan vara alldeles sdker pd att de flaskor Saint-Saphorin som ménga schweizare
konsumerade till stor del var uppblandade med argentinskt eller eventuellt sydafrikanskt vin.

Vad Giroud har gjort dr ndgot av ett helgerdn, han har latsas-kopt miljontals liter vin fran
Valais-odlare, sedan blandat i billigt utlindskt vin, och salt det som dkta vara. Detta med en, som
de flesta, trodde odiskutabel ursprungsbeteckning. Vem kan man hidanefter lita pd? Valais ar
nagot av Schweiz Vilda-Vistern dir folk ofta tar lagen i egna hinder och si som Giroud har
misskrediterat Valais-vinerna séd dr det underligt att han inte sedan ldnge ligger pa sjukhus, eller
ndgot vérre. Men han har formodligen bra livvakter. Den dystra frdgan man likvil stéller sig &r
hur det ser ut i den stora virlden utanfor Valais-dalen, for detta dr naturligtvis inget enskilt
exempel pa hur det kan ga till.

En vin-etikett har alltsa mycket att berétta. Och ibland dr det inte det som star utskrivet som ar
det mest intressanta utan snarare det som saknas. Producentens namn maste naturligtvis finnas
med. En smaodlare sitter sitt eget namn hogst upp med stora bokstdver medan en vinfabrik
skriver foretagets namn med en ndstan oléslig liten text 14ngst ner. En privatodlare skriver nistan
alltid ut druvans namn, i synnerhet om vinet dr en mono-cépage. Dessutom finns alltid drgdngen
och odlingsomradet med pa etiketten. Detta &r inte sjdlvklart med de industri-tillverkade vinerna.
I Lavaux finns det néstan enbart smdodlare s& vi konsumenter dr bortskimda med att alltid fa
extremt mycket information enbart genom att ldsa pa etiketten. Odlarna ar stolta Gver sin produkt
och har absolut inget att d6lja. S& for oss vinamatdrer finns det mycket att studera och léra.

En vinbonde i Lavaux har ofta odlingar inom flera olika omraden. Vildigt sidllan men négon
enstaka géng gor han ett vin dédr han anvinder druvor frdn alla sina odlingar. D4 har han "bara"
réitt att kalla sitt vin "Lavaux" men han har inte rétt att ge det en striktare ursprungsbeteckning
genom att skriva ut en under-appellation som Epesses eller Villette. Det vanligaste dr att han inte
blandar ndgra druvor utan gor tvé eller flera olika viner fran respektive odlingsomrade. Dé fér
han alltsd lov att kalla det f6r en Epesses eller en Villette. Hér talar jag inte om de stora vinhusen
som Testuz i Lavaux, Obrist i Vevey, Badoux i Chablais eller Schenk i La Cote. Dessa vin-
fabriker har inga egna odlingar utan kdper upp stora partier restdruvor fran hundratals olika
odlare. Inte alltid fran samma region. Hir kan man ibland hitta ett Lavaux-vin men det vanligaste
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ar att etiketterna saknar bade appellation och argéng, ett Vin de la Région helt enkelt.

Det ir intressant att jamfora hur vinodlarna forhaller sig till sina olika produkter i ett jattelikt
omrade som Champagne och ett pyttelitet som Lavaux. I Champagne gor man allt for att {2 ett s&
homogent vin som mdjligt ddr man inte kan kdnna den minsta skillnad fran ar till &r. Man har
enorma reserver fran olika drgéngar och odlingsomréden. Utmaningen &r att innan man buteljerar
champagnen hitta den optimala blandningen mellan olika cisterner for att fi exakt samma smak
som dret dessforinnan. De specialister som &r efter dr lyckas gora detta urval tjdnar otroligt bra.
Ibland kan man hitta ndgon liten obunden odlare som vid ett exceptionellt vin-ar gor en argangs-
champagne men det dr undantaget som bekréftar regeln.

I Lavaux gor man alltsd precis tvirtom, det intressanta &r att hitta och presentera olikheterna
mellan vissa terrdnger och &rgéngar. Man gor allt for att slippa blanda druvor fran olika odlingar
och man blandar i princip aldrig olika argangar. Och sjélvklart skriver man ut artalet. Nagot av
det viktigaste 1 konsten att provsmaka ett vin dr att kunna uppfatta skillnaderna mellan olika
argangar. Till sist kommer man till frdgan om vinets eventuella tilltals-namn. Hér har odlarna
inga regler att folja utan far fritt fram for sin fantasi. I brist pa denna fantasi namnger man ibland
vinet efter dess ursprungsomrade eller dess druvsort. Och i sd dr det istéllet odlarens namn som
man vill framhéva.

Men i Lavaux hittar de flesta odlare péd specifika namn pa sina viner och i véldigt hog grad ror
det sig i sa fall om det inofficiella namnet pa den odlingslott dar druvorna vuxit. Ett ldtt exempel
ar Luc Massy's fantastiska Chasselas frdn Dézaley som han kallar "Chemin de fer". Namnet
kommer helt enkelt frén det faktum att denna lilla produktion uteslutande odlas lings med
jarnvagssparen precis nere vid sjon. Den intresserade konsumenten kan alltsd ganska enkelt hitta
precis det omrade dir druvorna i hans flaska har skordats. Nér vinodlaren ger ett gammalt
geografiskt namn pa sitt vin dr det modan virt att fraga honom var detta omrade befinner sig.

Dessa historiska bendmningar pa olika odlingslotter hittar man séllan eller aldrig pa nagon
karta utan de existerar enbart i den folkligt muntliga traditionen. Ungefar samma princip som nér
den svenske bonden forr linge sedan dopte sina olika dkerstycken till Holmalyckan eller
Ovangirdet. Att ldra sig att geografiskt bestimma dessa gamla namn dr en omojlig uppgift men
de flesta odlare ir ytterst villiga att dela med sig kunskapen om vad hans olika jordpléttar kallas 1
folkmun. Och dé fir man i princip ocksa en ganska exakt hinvisning till var druvorna till hans
olika viner har odlats.

Jag tycker detta dr ganska fantastiskt. Och det mest hdpnadsvéckande &r att ibland kan man
faktiskt genom att betrakta terraingen och omgivningen fa en uppfattning om varfor just detta
vinet som vuxit just dir smakar pa ett visst sétt. Utan att vara geolog kan man dnda skaffa sig en
liten idé om hur jordménen kan tinkas se ut under dessa vinplantor. Jag tycker ocksa att det &r
valdigt roligt att under en promenad genom Lavaux kunna peka ut det exakta ursprunget for
vissa av de buteljer som jag har i min kéllare.

Ett roligt exempel dr en ytterst liten jordlott i Dézaley-enklaven som traditionellt kallas La
Gruyre (ett lokalt uttryck for en trana). Pierre Fonjallaz och familjen Hegg i Epesses odlar bada
sin Dézaley Grand Cru inom detta omrade och kallar slunda sitt vin for La Gruyre. Det krivdes
en del efterforskning innan jag traffade pa ndgon som kunde sin historia. Men en édldre dam kom
ihdg och kunde fortélja vad hon i sin tur hade hort fran sin farmor. I en mer idyllisk och mindre
civiliserad period fanns det ett dkta par herr och fru trana som ar ut och ar in genomforde sin lilla
mellanlandning pa fird mot nordligare trakter just i detta lite avskilda och lugna horn av Dézaley.

En historisk lagstiftning som numera nistan har fallit i glomska géllde de olika rymdmétten
och flasksorterna som skulle anvidndas. Denna lag som utfirdades av kantonen &r 1822 var
egentligen bara en standardisering av ndgot som sedan lange hade tillimpats. Dess legitimitet
varade bara nagra artionden for snart skulle meter- och liter-systemet svepa bort alla de gamla
méttenheterna. Ar 1874 kom en federal (nationell) lag som stadfiiste metersystemet men Vaud-
borna var av naturliga skil extremt motstridviga att anamma allt som kom fran Bern. Sa dven om
kantonens egna lag upphédvdes for snart 150 ar sedan dr den trots allt intressant eftersom en del
traditionella vinodlare dnnu idag envisas med att anvdnda dessa gamla flaskor med deras
otidsenliga rymdmatt.

Lagen frdn 1822 gillde kantonen Vaud och vad betréiffar vinet skulle en enda butelj-sort
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anvindas av alla odlare. Det stora glasbruket pa den tiden 1ag strax vister om Lausanne i den lilla
byn Saint Prex. Har finns utloppet till en ganska stor flod. La Venoge rinner upp i de stora
jordbruksomradena nedanfor Jura-bergen och for med sig stora méngder sediment ut 1 en flera
kilometer bred bukt i Léman-sjon. I byn fanns alltsa gott om sand, den huvudsakliga ravaran vid
glastillverkning.

De flaskor som tillverkades i St. Prex hade en mycket speciell form som sérskilde dem fréan alla
andra sorters buteljer. Flask-kroppen &r vad jag skulle vilja sdga ganska mullig och halsen hade
en unik sorts tjock krage ldngst upp. Bruket med att ha en létt identifierbar butelj som genast
avslojar ursprunget tillimpas fortfarande i Frankrike dir bland annat Bordeaux, Cote de Rhone
och Bourgogne ndstan uteslutande anvinder for regionen lokaltypiska buteljformer. I kantonen
Vaud ville man ocksd ha ndgot autentiskt som genast visade var vinet i denna flaska hade
producerats. Att man i Vaud, precis som i de stora vindistrikten i Frankrike, anvédnde ett speciellt
formsprak som marknadsforing visar om ndgot den betydelse som ursprunget hade.

Vad det giller rymdmaétten si forekom det innan den standardisering som infoérdes med metern
och litern pa mitten av 1800-talet stora lokala skillnader. I Vaud fanns mattet "Pot" som
motsvarade 1,4 liter. En magnumflaska vin pd den tiden inneholl alltsd denna kvantitet och
kallades for en "Pot Vaudois". Man kan fortfarande kopa en "Pot" hos vissa odlare, da oftast
innehéllande en Pinot Noir. En halv-Pot kallades en Bouteille Vaudoise och rymde saledes 70 cl.
En halvbutelj pa 35 cl kallades en Pichonette. Jacky Potterat som var min forsta kontakt bland
vinodlarna héller hart pd de gamla méitten men han har likvdl Overgett den ursprungliga
flaskformen. Nagot som jag ibland retar honom f6r. Han mé vara véldigt traditionell men 1 vissa
fall ar han 6ppen for moderna kompromisser.

Ett annat rymdmaétt giller glasen. For inte si linge sedan anvdnde man varken glas eller
buteljer. Vinet forvarades pé fat och ville man dricka hillde man upp ett tennstop eller ett lerkrus
direkt fran tunnan. Det var forst pa slutet av 1700-talet som man borjade buteljera vissa av de
finare vinerna. Och nir man bdrjade dricka ur sma glas hade dessa ocksé ett véldigt speciellt
utforande unikt for kantonen Vaud. Till en aperitif, eller en "verrée" som det heter pa lokalsprak,
anvindes ett litet, endast 7,5 cm hogt och ndstan helt rakt glas rymmande 0,6 dl. Detta ar det
unika och mycket speciella Vaud-glas som traditionellt anvénds till ett Chasselas-vin.

Om man forr i tiden blev inbjuden till en vinodlare var det inte ens sékert att man fick ett eget
glas. En "verrée" borjade med att patron hillde upp ett glas till sig sjélv for att kontrollera vinets
kvalité. Sedan fyllde han pa samma glas igen och gav det till personen pé hans hogra sida som da
kunde borja sin provsmakning. De andra i séllskapet fick vinta pé sin tur. S& det géllde for den
forste att inte vara for saktfirdig om han inte skulle bli ovéin med sina grannar lingre bort pa
bordet. Nér jag kom ner till Lavaux var detta lilla Vaud-glas fortfarande standard. Vid alla storre
vinprovningar diar man kopte sitt glas for att sedan vandra runt mellan de olika killarna var det
anvindes detta lilla glas, dd med en for dagen specialmalad glas-utsmyckning. S& att man inte
skulle kunna fuska och ta med sig ett gammalt glas hemifran.

De senare aren har tyvérr nistan alla gétt ifrdn de hdr sma och lite obekvdma glasen. Man
dricker ju upp sa fort och blir tvungen att fylla pa s& ofta. Den populdra l6rdagsmarknaden i
Vevey dér man kan avnjuta en vinprovning frén juli till augusti var bland de fOrsta att gd over till
storre glas. Det blev alltid ett sént himla rdnnande och hillande. Nér man vil hade koat for att fa
sitt glas pafyllt hann man knappt ta sig tillbaka till sitt séllskap innan glaset var tomt igen. Aven
om jag girna haller pé traditionerna s maste jag medge att det inte var sérskilt praktiskt. Men 1
min egen vinkéllare serverar jag fortfarande i dessa speciella smd Vaud-glas.

OM MYNDIGHETERNA

I Schweiz finns sedan linge ett extremt utvecklat system for att Gvervaka medborgarna. Det
kan ibland kénnas svirt att tro i1 detta land som ofta kallas for frihetens hemvist. Men fritt for
vem? Vad det giller den sa kallade demokratin héller jag inte med. Deltagandet vid de olika
folkomrostningarna &r sillan 6ver 50%, och dd talar vi enbart om de som &dr schweiziska
medborgare. Sedan tillkommer alla vi utlinningar som inte ens far lov att rosta i kommunal-
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valen. Ser man till hela populationen &r valdeltagandet alltsa langt under hélften. Nar alla andra
lander dr tvungna att skéra ner i forvaltningarna ror detta inte den schweiziska byrakratin, har
finns tillrackligt med skattepengar och inga poster behdver dras in. De facto lever vi hér 1 den
sista sovjetstaten, mojligen undantaget for Norge.

Forutom den tekniska och biologiska Overvakningen av vinproduktionen sd genomfor
myndigheterna i kantonen Vaud &dven ett trettiotal kontroller varje ar med avseende pé
arbetskraften. Ganska fi om man ser till de 3200 kontroller som effektueras inom alla jordbruks-
sektorer sammanslagna. Enligt den europeiska Overenskommelsen fran 2002 om fri rorlig
arbetskraft har EU-utldnningar ritt att arbeta 90 dagar per ir 1 Schweiz utan att ha ett formellt
arbetstillstind. Men sdsongsarbetaren maste tillhdra den europeiska unionen och arbetsgivaren
maste deklarera alla sina anstillda och deras arbetstider, ndgot som numera gir att gora pa
internet.

Om man traffar pa utomeuropeisk arbetskraft stoppas arbetet omedelbart och polisen tillkallas.
Man kontrollerar ockséd att stadgar om arbetstidens forlaggning och minimiléner f6ljs. Den
maximala arbetstiden pa femtio tim/vecka kan naturligtvis vara svér att respektera under sjilva
skorden da allting maste ske véldigt snabbt under en begransad tid. Och eftersom alla kontroller
av vinsektorn utfors just under skordetiden sa rdkar varje ar ungefir 10% av de kontrollerade
arbetsgivarna ut for ndgon sorts sanktion. Daremot ser man mellan fingrarna med de amator-
plockare likt undertecknad som for gammal vinskaps skull stiller upp gratis for skojs skull och
klipper druvor nagra dagar.

Ett annat omréde ddr myndigheternas krav ofta kolliderar med verkligheten ror byggnader och
landskap. Om man inte foljer de regler som statueras av Unescos véarldarvs-klassning riskerar
man att vid nésta revision mista detta i reklamhénseende prestigefulla trumfkort. Och det vill
naturligtvis ingen. Men likvél har jag en kénsla av att manga gor allt vad de kan for att tdja pa
granserna. Det kan vara ett farligt spel. Kantonen Vaud beslét 2016 om bidrag till organisationen
Lavaux Unesco med 400.000 Sfr pd fem ar, alltsa 80.000 Sfr/ar. Pengar som skulle frysa inne om
Unesco stryker omradet fran véarldsarvs-listan. Det dr naturligtvis en frdga om solidaritet och att
kunna se lite ldngre &n vad ndsan ricker. Men solidaritet dr inte den starka sidan hos ett folk dar
man alltid vant sig vid att vara sig sjdlv ndrmast.

Ett litet rorande exempel pa dessa konflikter dr de klassiska redskapsbodar som utgor ett pikant
arkitektoniskt inslag i vinlandskapet, och ibland dven annorstédes. For dessa sé kallade "Capites"
star ofta kvar dven dér vinodlingarna har forsvunnit. Och i vissa fall 4r de forklarade som
byggnadsminnen vilket innebdr att de nya tomtigarna som byggt sig en villa i den gamla
vinodlingen dr ansvariga for att bevara och restaurera de vackra smé skjulen dir vinbonden
fordom sokte skydd och vila. Inte alltid vad man hade rdknat med. Men en liten bostadsratts-
forening i Grandvaux har faktiskt renoverat sin Capite och gjort om den till en Carnotzet, en liten
vinkillare som alla ldgenhetsinnehavarna har tillgéng till.

De vinskjul som star kvar ute i odlingarna &r som sig bor oftast i béttre skick eftersom de
fortfarande anvinds. Och eftersom Lavaux dr ett helt underbart omrade for promenader sa har
manga odlare installerat en bénk och ett bord framfor deras Capite dér trotta vandrare kan vila
benen ett tag. Mycket uppskattat eftersom utsikten overallt dr sd hdnforande vacker. Nista steg 1
tankekedjan blev naturligtvis att man skulle kunna servera ett glas vin med tilltugg. Men da fick
man ge sig 1 lag med myndigheterna igen. For att {4 serveringstillstind maste man uppfylla alla
hygieniska regler och detta later sig inte goras utan tillbyggnader. Vilket av arkitektoniska skl
inte &r tillatna. Ett verkligt moment 22.

Det finns en sund anarkistisk adra hos den schweiziska befolkningen som gor att man ganska
ofta triffar pi diverse personligheter som aktivt motsitter sig och trotsar landets lagar. Aven
bland vinodlarna finns en del exempel, i den hoglédnta nordostra delen av kantonen Vaud, inte
langt frdn den berdmda jetset-byn Gstaad, bor en manskens-bonde vid namn Pascal Rittener-
Ruff. Denne man beslot for fyra &r sedan att trotsa kantonens forbud och plantera en liten
vinodling a 400m? pé sin tomt.

Redan storleken var ett problem, enligt kantonens lagstiftning fir man max odla 200m? for eget
bruk, eljest riknas det som en kommersiell odling och da appliceras ett helt annat regelverk. Plus
att det givetvis tillkommer diverse obligatoriska avgifter, inrapporteringar och kontroller. Men
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den stora stotestenen var inte bredden utan hdjden. Den hogsta tillatna hojden for en vinodling
inom kantonen Vaud dr 600 m.5.h. och Rittener-Ruffs odling rékar ligga pa 1080 meters hojd.

Och dir stdr man idag, kantonen utdomer bdter som vinodlarens vinner gladligen hjilper
honom att betala. Nir skorden 2017 skulle genomforas stidllde manga bybor upp, inklusive
borgmastaren, och trots hojden hade den bistra frosten i april inte skadat plantorna utan skorden
blev riklig och holl en god kvalité. Men for kantonen géller det att pd inga villkor statuera nagot
exempel, ett undantag frdn regelverket skulle oundvikligen leda till ett stort antal nya
ansokningar.

Vad man inte tar hinsyn till &r klimatfordndringarna, nér sndbristen har gjort att byns liftsystem
har gatt i konkurs och hotellen fatt sli igen sa borde man kanske fa lov att satsa pa en vinodling.
Istdllet for att l&ngsamt do6. Alla initiativ for att blasa lite liv 1 en glesbygd som pa grund av den
globala uppviarmningen har gatt miste om sin huvudnéring borde tas emot med varm hand.
Dessutom ricker det att titta pd grannkantonen Valais dér man i Visperterminen har kommersiella
vinodlingar pa dnnu hdgre hojd 4n Rittener-Ruffs lilla plantage.

En betydligt storre skandal dn en ynklig odling pa for hog hojd kom i dagen &r 2014. I en
vinkéllare i Gilly, en oansenlig liten vinby i La Cote-distriktet, upptickte en kontrollant en cistern
innehallande 10.000 liter vinmust, en kvantitet som inte ingick i vinodlarens tilldtna kvot. Nar
man grivde lite djupare och bland annat samkorde olika register fann man att denne odlare under
fyra ars tid inte bara hade sélt sitt eget olagliga dverskott utan dven kdpt upp dverbliven vinmust
fran tre andra odlare i byn. Sammanlagt hade han salt 94.000 liter ofdrdigt vin till en grossist i
trakten som heter Kursner. Vinsten pd detta bedrdgeri uppgick till ndstan en miljon kronor
skattefritt.

I den réttegang som holls pa hosten 2017 domdes han att betala tillbaks i1 princip samma belopp
i boter och obetalda skatter. Aven hans kumpaner domdes att betala mindre belopp. Alla i
vinbranschen blev 6verlyckliga ndr denna skandal avsléjades och att man nu fick ett bevis pa att
kontrollsystemet fungerade. Ett sa entydigt halleluja fick pressen att ana ugglor i mossen, det
verkade som om de som jublade snarast var glada Over att de inte sjdlva akt fast och att de
numera visste vad det var bidst att undvika for att klara sig.

Den lag som giller i kantonen betrdffande Chasselas-druvan séger att ingen odlare fir lov att
producera mer dn 9000 liter per hektar. Denna oomtvistade regel tillkom for att garantera att bara
de bista druvorna anvinds och att det vin som produceras med kantonens ursprungs-indikation
haller en acceptabel kvalité. Ingen odlare ifragasitter idag denna lagstiftning som har betytt
oerhort mycket for utvecklingen av denna fantastiska vinregion. Men som rétten mycket riktigt
skrev 1 sitt domslut : Det finns tyvérr alltid giriga odlare som forstor for alla andra.

De gér inte att undvika att man stéller sig vissa frigor. Grossisten Kursner, som kopte vinmust
till underpris, kan inte ha varit ovetande om att denna kvantitet 1ag langt utanfor odlarens kvot.
Och salunda maste han ockséd ha vetat om att denna sekunda druvsaft holl en lag kvalité, och att
man alltsd inte borde tillverka vin av en dylik sorja. Nagot som han likvél gjorde. Om pressad
druvsaft dr en sa lattvindigt kommersialiserad produkt maste det finnas massvis av liknande
affarer som aldrig natts av lagens ldnga arm. Och om de fétaliga kontrollanter som ger sig ut i
verkligheten rékar hitta ndgot fuffens verkar det bero mer pa tur &n skicklighet.

Vi skall gora en liten klargorande rekapitulation. I denna rora géller det att hélla reda péd de
olika aktorerna och de olika momenten i den procedur vars slutresultat dr en flaska vin. Det hela
borjar forstds med odlaren, pa hans marker bor varje vinplanta ha tillgang till en kvadratmeter
mark. P4 s sdtt haller han sig ganska automatiskt inom den stipulerade skordekvoten, detta
eftersom druvorna fran en planta normalt ger en knapp liter druvsaft.

Om han vid en riktigt déligt skord inte nar upp till denna volym fér han lov att kompensera sig
med att blanda i en viss procent av det vin som han har kvar i tunnorna fran en tidigare arging.
Men detta vin maste naturligtvis vara dokumenterat med tillverkningsar och inte dverskrida det
arets kvot. Men om skorden dr normal eller riklig dr odlaren tvungen att sovra, att klippa bort
druvor fran klasarna eller helt enkelt slinga hela klasar pd marken, detta for att halla sig inom
gransen pa 0,9 liter tillverkat vin per odlad kvadratmeter.

Men dé talar vi om en odlare som ocksa tillverkar sitt eget vin, detta giller néstan alla odlare i
Lavaux men dr mindre vanligt i andra distrikt. Men dven i Lavaux finns vissa smé odlare som
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inte har tid, resurser eller kunnande for att ocksa gora vin av sina druvor. I sa fall kan han sélja
sina druvor eller sin pressade druvsaft till antingen en annan vinproducerande odlare eller till
nagon av de grossister som inte har ndgra egna odlingar utan bara gor vin pd kopta révaror.

Men hur man &n vrider och viander pa problemet s& méste kvoten hallas 4&ven om den kan
flyttas mellan olika aktorer. Odlare ett kan kommersialisera mer dn sin egen kvot om det klart
framgar att han kopt druvsaft av odlare tva, och att denne i sin tur inte skdrdat mer dn sin kvot.
Likaledes borde alla grossister kunna deklarera att de druvor eller druvsaft de képer upp har
odlats enligt reglementet, men sa r alltsa inte fallet. Darfor koper jag aldrig nagot Lavaux-vin av
en grossist, man vet att hans viner till stor del dr gjorda pa druvor som nagon vinproducerande
odlare valt bort.

For alla grossister, och dven for de odlare som inte har ndgra odlingar inom de mest
prestigefyllda appellationerna men dndé vill salufora dessa viner, finns det likvdl en mojlighet.
Kommunen Chexbres som har odlingar i appellationen Saint-Saphorin, och kommunen Bourg-
en-Lavaux som har odlingar i Villette och Epesses, héller auktioner efter varje skord diar man
antingen séljer druvorna eller den pressade druvsaften. En vinodlare som André Chevallay i
Lutry &r en stidndigt dterkommande kdpare pa dessa auktioner, han péstir att om han inte har en
Saint-Saphorin pa sin vinlista gdr ménga kopare till nigon annan odlare.

Men myndigheterna har inte bara en kontrollerande och stivjande funktion, ibland kan de vara
flexibla och riacka en hjilpande hand till vinodlarna. Efter den katastrofala frosten i april 2017
var man snabba med att reagera frdn kantonens ekonomidepartement och man modifierade
reglerna for hur stor kvantitet vin som fick lov att produceras per m? odlingsyta. "De klimatiska
omstandigheterna nddvéndiggér en revidering (av produktionskvoterna) for att tillgodose
vinmarknaden och sdkerstdlla ett fortsatt utbud av viner frdn kantonen Vaud". Det dr inga
jéttedkningar, kvoterna ar ju trots allt till for att garantera kvalitén pa kantonens viner, for en
Chasselas 6kade uttaget fran 0,9 liter per m? till 0,96.

Och i Valais-kantonen gick man sa langt att man undantagsvis ldt de drabbade odlarna blanda 1
10% av vin fran ett helt annat vindistrikt och dnda behdlla sin AOC-beteckning. S& ingen blev
helt torrlagd, inte ens ett s& kallat katastrof-4r som 2017. For Lavaux kom &ret i sjélva verket att
bli det bésta pd vildigt linge, den extrema vidrmen tog dod pa suzuki-flugorna (2014), det
maéttliga regnandet gjorde att druvorna inte torkade ut (2015) men det var samtidigt inte
tillrackligt blott for att plantorna skulle bli angripna av mogelsvampar (2016). I pressen skdmtade
man om att odlarna inte hade en enda anledning att beklaga sig. Men som Jean-Francois Potterat
sa: "Vi skall ju inte hélla tyst nu bara for att vi for en gangs skull dr ndjda".

2017 blev alltsé dven det ett exceptionellt ar for vinodlarna i Lavaux, men i positiv bemirkelse.
For en géngs skull kunde glddja sig ar en fantastisk skord. Man hade undgétt den stora frosten i
april som slog ut ménga odlingar i Valais, i Chablais och i de norra delarna av Vaud. De olika
skadeinsekterna hade inte haft mojlighet att foréka sig och det regelbundna maéttliga regnandet
hade inte framkallat ndgra svampangrepp. Men 1 brist pd ndgot att jimra sig Over drog
vinbonderna detta ar fram sitt sista trumfkort, de kostbara mur-renoveringarna. Vilket naturligtvis
ar ett verkligt problem for de som har odlingar dér det 4r som brantast och dar murarna snabbast
tenderar att forfalla.

Ledda av en pensionerad sport-journalist fran Riex vid namn Bertrand Duboux gick man till
storms mot kommun, kanton, vinorganisation och Unesco-kommitté. Duboux sjilv, som fatt drva
en liten vinodling pad 700m?, skrev en bok om de oerhorda kostnader han och flera andra odlare
hade for att hdlla murarna 1 befintligt skick. Sjédlv har han under de senaste dren lagt ut 12 mil;.
kr. pé att reparera fallfirdiga murar, en stdrre summa an vad han samtidigt tjdnat péd sjilva
odlingen.

Att han varje ar gar back beror delvis pd att han dr en liten odlare, som inte tillverkar eller siljer
sitt eget vin, och pa si sitt inte far ndgra stora inkomster. Alltsa borde han ha gatt i konkurs, sélt
eller helt enkelt lagt ner. Men nér han pépekar att det i hans barndom fanns 26 vinodlare i den
pyttelilla byn Riex, och att det idag bara finns tre kvar, s& blir det lite dverdrivet. Det fanns
troligen inte fler 4n 26 familjer som bodde i byn pa den tiden och som vanligt var pa den tiden sa
odlade alla lite vin, mer eller mindre till husbehov.

Pappan till Bertrand Duboux var sjélv inte ndgon heltidsodlare utan arbetade egentligen som
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murare. S& pa hans tid holls terrasserna 1 gott skick. Det stora problemet dr att man genom
Unesco-klassningen inte kan ldgga ner nigra vinodlingar eller riva ndgra murar, landskapsbilden
maste hallas intakt. Och detta slar véldigt olika mellan de olika vinodlarna, vad man forsoker
infora &r nagon form av gemensamhets-kassa finansierad bade av odlarna sjdlva men dven med
understod av kanton och kommun.

Faktum &ar att man de senaste tva aren noterat ett avsevart uppsving for Lavaux-odlarna i
synnerhet, men dven for Chasselas-vinet i allméinhet. Enligt en marknadsundersékning har
"Unesco-effekten" gjort att ryktbarheten hos Lavaux-vinerna har dkat hos allménheten med 5%
de senaste fyra aren, och som distrikt ligger man skyhogt over alla de andra vinomridena 1
kantonen. Och dirmed sjilvklart ocksa hogst inom landet som helhet. Det dr for tidigt att tala om
ndgon boom men helt klart &r att den enorma publicitet som vuxit fram kring vérldsarvet Lavaux
har bidragit till dessa framgéngar. Har borde det finnas utrymme for en solidarisk finansiering till
en sorts overlevnads-hjilp at de smaodlare som dr mest drabbade av mur-eroderingen.

Aven bland myndigheterna finns ett grinséverskridande fenomen som kallas EU. Trots att
Schweiz inte 4r medlem &r man oftast dverdrivet villiga att foga sig 1 alla dekret som utférdas 1
Bryssel. EU ir trots allt landets storsta exportmarknad och for pengarnas skull naggar man girna
pa sina sjélvstandighetsideal. Manga EU-lagar kan sl& vildigt hart mot lokala néringar men
vinindustrin har som helhet varit forbluffande forskonat fran europeiska ingrepp. Det verkar som
om det finns vissa branscher som man inte vagar sig pd. Trots dryga trettio ars diskussion har
man dnnu inte velat ta ett beslut om att en vinproducent skall avge en innehéllsdeklaration pa sin
forpackning. Négot som sedan ldnge varit en fullstindig sjdlvklarhet for alla andra
livsmedelsprodukter. Men vinbranschen slipper konstigt nog undan.

Alltsa star det inte ett ord pa etiketten eller boxen hur ménga av de sextio olika tilldtna
kemikalier och tillsatser som vinet innehaller. Detta ar trakigt for de tusentals sméproducenter i
Schweiz som odlar och framstéller sitt vin enligt hantverksméssiga metoder helt utan tillsatser.
For ingen vindrickare skulle tycka om att ldsa pa flaskan att det han haller pd att hilla i sig
innehdller jastextrakt, ammonium- och kaliumsulfiter, svaveldioxid, gelatin, sdtningsmedel,
mjolk- och vinsyror, fargdmnen, enzymer och ek-chips. For att bara ta ndgra av alla tillsatser som
forekommer. Man skulle hellre vilja se en etikett utan nagra av ovanstdende ingredienser.

En odlare i Lavaux skulle inte berdras av en dylik lagstiftning. Eftersom hans vin &r helt
naturligt har han inget att deklarera (som de sdger i tullen). Néar druvan har pressats later han
naturen ha sin géng. S& som hans forfiader alltid har gjort. Om konsumenten kunde utldsa pa
flaskan vad den verkligen innehéller skulle konkurrensforhallandet mellan hantverksméssigt och
industriellt tillverkade viner komma att radikalt fordndras. Och det skulle inte vara till industrin
fordel. Och man skulle kanske till och med ndgon ging kunna hitta ett naturligt tillsats-fritt vin
dven pa Systembolaget. Ibland saknar jag faktiskt en kraftfull och okorrumperad myndighet.

Chandra Kurt, som dr en av Schweiz mest kdnda vinskribenter, tangerar fragan i en av sin
ménga artiklar. Men hon vill naturligtvis inte bita den hand som foder henne och &r véldigt
forsiktig. Vinbranschen och dess pavar édr sa miktiga sa det dr trots allt anmérkningsvirt att hon
faktiskt skriver om det som hon kallar for "naturliga viner". Nigot som hon ocksé, nistan lite
foraktfullt, kallar for alternativ-viner, och som hon tror kommer att bli trendigt i och med att fler
och fler konsumenter soker sig till ndrproducerade livsmedel. Men dessa hantverksmassigt
producerade viner &r inte ndgon modefluga, hon glommer att for inte s& linge sedan, innan den
industriella vin-revolutionen, s& fanns det faktiskt enbart "naturliga" viner.

Chandra Kurt kommer dnda med vissa intressanta noteringar, till exempel den att dessa
obehandlade viner blir mer och mer eftersokta av finare stjdrnkrogar som gérna vill erbjuda sina
géster ndgot annat dn industri-viner. Dessutom tar hon upp det faktum att det av naturliga skél
inte finns nagon lagstiftning som géller for dessa viner, eftersom de inte innehéller nagra
kemikalier eller andra tillsatser s& berors de inte av det regelverk som trots allt finns. Och
eftersom ingen tillverkare behover affischera ndgon innehallsdeklaration sé finns det heller ingen
mojlighet for en liten odlare att profilera sig genom att ha ett rent vin som har tillverkat sig sjdlv
utan ndgon yttre paverkan.
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OM TRANSPORTER

Trots sitt centrala ldge 1 Pays Vaud var Lavaux lidnge en helt isolerad trakt dit man inte gérna
styrde sina steg. Det fanns till och med révare 1 skogen. Det var darfor unga och gamla, halta och
lytta pa Jungfru Maria-dagen hellre samlades vid korset i La Croix sdder om Puidoux 4n att
riskera liv och lem for att ta sig in till katedralen i Lausanne. Nér vi idag ser det vackert
skulpterade murlandskapet &r det svart att tinka sig stora ogenomtréngliga skogar och busksnéar
som tillsammans med de lodrita ravinerna forhindrade all genomfart. Speciellt som denna
urskog nadde dnda ner till vattenbrynet.

Mellan det branta strandpartiet som idag utgér Lavaux och den betydligt flackare hogplatan
16per fortfarande vad man pa franska kallar en "falaise", helt enkelt ett klippstup. Denna falaise
som effektivt avgrinsar Lavaux gentemot "ovanlandet" tar sin borjan redan utanfér Lausanne
och fortsitter sedan nistan dnda fram till Vevey. Men i1 detta l&ngstrickta stup fanns det ovanfor
Lutry och Chexbres ndgra mindre branta dppningar dir man kunde ta sig igenom. Det var i dessa
passager som det forekom en viss kommunikation och ett litet varu-utbyte mellan kustomradet
och jordbruksbygden.

Dessa naturliga transporthinder gjorde att jordbruksproduktionen forr i tiden var tdmligen
autonom, alla producerade i princip allting sjdlva. Man hade kossor nere bland vinodlingarna och
vin uppe pa hogslitten. Manga vinodlare i1 Chexbres och Chardonne minns att familjen s& sent
som pa deras faders tid dven holl diverse kreatur. Och i Puidoux, Savingy och Oron som ligger
ovanfor falaisen odlades vin. Redan pa medeltiden forsokte munkarna motverka denna
diversifiering, for klostren var vinet det viktigaste eftersom det gav stora inkomster men for
vingardsarbetarna var det svért att verleva bara pa flytande diet. Det finns dokument fran denna
tiden déir befolkningen i Lavaux forbjods & det stringaste att plantera gronsaker och annat
matnyttig mellan vinplantorna. Getter fick inte heller férekomma.

Att man overhuvudtaget lyckades timja denna motstrdviga natur var naturligtvis ett mirakel i
sig. Men nér vinet val var fardigt aterstod problemet hur man skulle fa fram det till kunderna. De
munkar som drev och Overvakade terrasseringsarbetena var ocksd noga med att det fanns
ordentliga stigar mellan odlingarna. Vintunnorna frdn Dézaley transporterades vanligtvis inte
med bat som man skulle kunna tro, de stora lastprdmarna pa sjon anvindes mest till sten och
annat byggnadsmaterial.

Vinet forslades i borjan in till Lausanne eller Vevey lings med sjon men nédr Bern-ockupationen
effektivt drev ut de katolska munkarna fran vinodlingarna s& forfoll dessa kustnira stigar. Da
blev bat-trafiken med ens viktigare och de storsta utskeppningshamnarna 14g i Rivaz och Cully.
P& 1600-talet forekom manga klagomal frin riddare och andra beridna resendrer att det var helt
omdjligt att passera Dézaley eftersom vinbonderna i trakten holl sin boskap ldngs med den smala
strandremsan. Vilket sdledes forbjods. Men de gendarmer som skulle hélla ordning
rekommenderades samtidigt att inte sitta upp péd sina héstar mellan Cully och Vevey eftersom
stigarna ansdgs for osdkra och farliga.

Som kuriosa kan nimnas att man pd 1600-talet, med Berns tillstind, beslot att bygga en kanal
mellan stiderna Yverdon vid Neuchatel-sjon och Morges vid Léman. Med hjilp av holldndskt
kapital och kunnande stod de fOrsta tva delarna av kanalen klara &r 1648. D& hade man
fardigstillt drygt 25 kilometer och med hjilp av tretton slussar hade man norrifran Sverskridit
vattendelaren mellan Rhen och Rhéne vid en relativt hog s som kallas Entreroches.

Det holldndska intresset i denna kanal var att forsoka fa till stdnd en inre vattenled mellan
Holland och Medelhavet som skulle vara sékrare dn den pirat-drabbade leden runt Gibraltar. Men
detta innebar att man dven var tvungen att gora den ovre delen av Rhone-floden farbar, ett ganska
mycket storre och dyrare projekt. Efter mycket grdvande hade man nétt fram till byn Cossonay,
man befann sig dé bara 12,5 kilometer fran Léman nér pengarna och intresset tog slut.

Den sista projekterade biten foljde den lilla floden Venoge som mynnar ut i Léman-sjon strax
intill Morges. Denna flodstrackning bestar antingen av slingrande, grunda meandrar eller branta
raviner, sa inte ens med stora ingrepp skulle man kunna gora den farbar. Den fortséttning av
kanalen som var projekterad inbegrep en helt nygriavd vattenvdg med 40 nya slussar.
Hojdskillnaden mellan Cossonay och Léman dr 60 meter. Men denna sista etapp blev alltsa aldrig

33



forverkligad.

Anledningen till varfor jag &ndad skriver om ett misslyckat kanal-projekt ar att denna lilla
avbrutna vattenled likvdl kom att anvdndas i ndstan 200 &r, samt att de varor som transporterades
pa flatbottnade héstdragna pramar till 85% bestod av vin-tunnor frdn Lavaux som skulle siljas
norrover. Man fraktade vinet med hést och vagn drygt tvd mil och sedan fanns det en vattenburen
transportvdg anda upp till Nordsjon. Man forstar att pa den tiden var vinexporten frdn det
ockuperade Vaud-landet nagot extremt lukrativ, tyvarr hamnade den storsta delen av vinsten
direkt i fickorna pé styresméinnen i Bern.

Den forsta riktigt farbara vdgen som konstruerades i omradet var en sorts terrasserad
transversal mellan Vevey och Chexbres som pédborjades ar 1761. I Chexbres fanns redan goda
végar norrut mot de stora samhéllena Oron och Moudon. En vidg som ir byggd pa en utstickande
avsats lidngs ett stup kallas for en "corniche", ett ord som ocksa finns pa svenska for horisontala
utstickande fonster- och dorrlister. Den stora utmaningen var att bygga en corniche vidare frin
Chexbres genom Epesses och Riex ner till Cully. Denna oerhdrt vackra vig som utgdr den dvre
gransen for Dézaley-enklaven blev klar sd sent som ar 1895. Den slingrar sig ner mot sjon med
Mont Signals lodréta falaise precis ovanfor vigen och de brantaste odlingarna i Lavaux rakt
nedanfor. En helt fantastisk vdg ddr man helst skall cykla eller gd for att bast kunna njuta av
landskapet.

Vid denna tidpunkten var kustvigen mellan Lausanne och Vevey redan klar och ldngs med sjon
fanns sedan 1860 dven en jarnvigslinje. For att kunna bygga dessa transportleder hade man varit
tvungen att nagga vinodlingarna i kanten och dessutom forsla dit otroliga mingder med fylle for
att f en stabil grund, dtminstone for jirnvigssparen som loper ndrmast sjon. Dessa forbéttrade
kommunikationsmdjligheter slog ut det mesta av béttrafiken som idag inskrinker sig till ett antal
vackra hjulangare fran borjan av 1900-talet som mest anvénds i turisttrafiken pa sommarhalvéret.
Men det finns ocksd ndgra mindre moderna batar som dagligen forslar horder av géstarbetare
frén den franska sidan till och frdn deras vélavlonade jobb i Schweiz.

En fore detta liten privatjdrnvdg som fortfarande existerar invigdes ar 1899 och dess éatta
kilometer korta men mycket vackra strickning mellan Vevey och Puidoux 16per nédstan
uteslutande genom Chardonnes och Saint-Saphorins vinodlingar. Nagot som gett denna taglinje,
som sedan 2013 &gs av staten, namnet "Train des Vignes", vingards-tdget. Och for oss som bor i
Puidoux dr det mycket praktiskt och samtidigt en frojd for 6gat att pd l6rdagarna ta oss ner till
den stora lordagsmarknaden i Vevey dir man pd sommaren samtidigt arrangerar en mycket
trevlig vinprovning. Och de som bor i Chexbres och pendlar anvinder i stor utstrickning detta
tag for att ta sig till jobbet.

Ett annat sétt for oss "bergsbor" att ta oss ner till Vevey ar att cykla eller vandra bort till byn
med samma namn som berget bakom, Mont Pélerin. Dér finns en liten kugghjulsbana, en sa
kallad "funiculaire" som nyligen blivit s4 moderniserad att den 4r helt obemannad. Den invigdes
ar 1900, ar nistan 1,6 kilometer lang och har en nivéskillnad pa 417 meter. Omrédet
Vevey/Montreux som ibland gér under namnet "Rivieran" levde fram till 60-talet hogt pa
turismen och i Mont Pélerin fanns tva stora hotell. Man har gjort flera forsok att halla liv i dessa
exklusiva etablissemang men det verkar dodfott. Schweiz dr inte lingre pd modet och dessutom
alldeles for dyrt.

Andra kugghjulsdrivna hjdlpmedel finns uppmonterade lings de extremt branta Dézaley-
odlingarna. Dir finns flera monoréls-banor som slingrar sig som stalblinkande ormar ner for
stupen. Pa dessa banor kor man ett litet mopedliknande dragfordon plus nigra vagnar anpassade
till de plastbackar som numera anvénds vid vinskdrden. Men man fér absolut inte lida av svindel.
Jag skulle aldrig for ndgra pengar i1 virlden ta plats p detta lilla oskyddade plastséte for att kora
vinboxar upp till avlastningsplatserna dér mer normala fordon kan ta dver. Men man fOrstar att
vinplockarna gor vad som helst for att slippa bdra druvorna upp eller ner for dessa femtio-
procentiga lutningar.

De enda tva vingirdarna i Dézaley 4gs bada av staden Lausanne och de hade under lang tid helt
olika transportvillkor. Clos des Abbayes ligger ndstan nere vid sjon och déir fanns redan fran
borjan en liten vdg. Clos des Moines som ligger hogre upp var helt inneslutet av de branta
odlingarna och man experimenterade linge med olika alternativ for att fi ner vintunnorna till
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sjon for vidare transport per kérra eller bat. En sorts rutschkana utnyttjades ett tag men farten
tenderade att bli for hog och en del tunnor gick sonder. Under en viss tid fanns dér dven en liten
linbana. Nar den kantonala viagen mellan Lausanne och Vevey skulle konstrueras var dessa bada
doméner tvungna att avstd 7000m? vinodlingar till vigbygget. S& sent som ar 1950 gick ett stort
jordskred fram strax ovanfor Clos des Moines. Den smala horisontala asfaltsvigen som idag
forbinder dessa bada vingardar med Epesses respektive Rivaz blev klar forst pa 70-talet. Den ar
inte Oppen for vanlig biltrafik men det gar utméirkt att cykla eller vandra.

Nér det géller transporter far vi inte gldmma tva mindre fordon som lidnge varit viktiga i
vinodlarens dagliga liv, en s& kallad "tracasset" och en ndgot modifierad BMX-cykel. En
tracasset dr en smal bensindriven trehjulingsmoped med ett avldngt flak bakom sadeln. Detta
utmirkta fortskaftningsmedel tar sig fram Overallt, dven lings med de drygt meterbreda asfalts-
stigar som omger odlingarna. Vid skorden var en tracasset oumbérlig for att sa snabbt som
mojligt {4 in plastboxarna med druvor till de vintande vinpressarna men den anvéindes dven vid
ménga andra tillfdllen.

For att snabbt och enkelt 1 sittande stdllning kunna forflytta sig i sidled ldngs en rad vinplantor
har nagra tagit hjalp av gamla BMX-cyklar som var s& populdra bland ungdomarna for nigra ar
sedan. Man tar bort sadeln och monterar istillet dit en ldngsgiende sittbrdda, sedan laser man
styret i en fast position och vips har man ett ergonomiskt hjédlpmedel som sparar ryggar och knén.
Dessa cyklar ér inte sa praktiska vid skorden eftersom man di maste resa sig for att komma at att
klippa runt om plantan men de anviands desto mer for att gallra, ympa och beskéra plantorna.

Ur turistsynpunkt finns det en méngd utmérkta fortskaffningsmedel att tillgd om man vill
besoka Lavaux. Men bilen gér man bést i att lamna dirhdn. Végarna dr 16jligt smala och kurviga
sd den som kor maste verkligen halla 6gonen 1 styr och missar pé sa sitt allt det vackra. Det ar
nédstan omojligt att parkera i de smé byarna, den enda riktiga turistparkeringen ligger nere vid
sjon intill den stora vinbaren som kallas Vinorama. Liksom i ménga andra vackra omraden har
man dven hdr sma traktordrivna turist-tdg som pa sommarhalvaret puttrar fram kors och tvirs
genom hela Lavaux. Personligen foredrar jag att vandra eller cykla. Men backarna &r branta och
det &r elcykel som géller om man inte ar extremt viltrdnad.

Det kanske vackraste sittet att riktigt uppleva Lavaux dr med hjdlp av de charmiga gamla
hjulangarna fran tidigt 1900-tal som trafikerar strickan Lausanne och Montreux. Det &r bara fran
sjon som man far en verklig 6verblick och kan forstd omfattningen av detta enorma sluttande
lappticke av muringérdade odlingar. Nar vi bodde i Lausanne tog vi ibland forsta morgonbaten
bort till 16rdagsmarknaden 1 Vevey. Vid mitt eget forsta verkliga mote med Lavaux tog jag
lokaltaget till Puidoux och fotvandrade dérifrdn upp pa Mont Signal och fortsatte sedan
Cornichen ner genom Dézalay och Epesses till slutmalet Cully dér jag hilsade pa en vinodlare
som jag hade tréffat pd en vinméssa i Lausanne.

Men det bédsta transportmedlet dr dndé cykeln. En av vinkalenderns hdjdpunkter dr i mitten av
maj dd kantonens vinorganisation anordnar en helg med Oppna vinkillare. Detta innebdr att
istéllet for att man ordnar provsmakning hos alla odlare i en specifik by si &r det istdllet nagra fa
som haller Oppet i var och en av de trettiotal olika byar i hela kantonen som deltar. Alltsé inte
bara i Lavaux. Dessa dagar brukar jag ta fram cykeln. Hirom &ret borjade jag 1 Chardonne tidigt
pa lordagsmorgonen, jag cyklade vidare mot Saint-Saphorin, Rivaz och Cully innan jag borjade
den l4nga kléttringen uppfor Cornichen dér jag passerade Rivaz och Epesses innan jag slutligen
hamnade i Chexbres framét kvéllningen. P4 en enda dag besokte jag flera olika vinodlare i néstan
varenda by 1 Lavaux. Det tog pa krafterna men det var mddan viért.
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OM STADER OCH BYAR
Lausanne

Lausanne dr Schweiz fjirde storsta stad efter Zurich, Basel och Genéve och som de flesta
storre stader véixer den stindigt langt utover sina grénser. Till Stor-Lausanne réknas dven ett
dussin fristdende kranskommuner med allt som allt 450.000 invénare. Men 1 sjdlva kommunen
Lausanne bor faktiskt bara 140.000 sjdlar. Befolkningen i Lausanne levde under lang tid direkt
eller indirekt pa de vinodlingar som fanns Gverallt i och runt omkring staden. Detta dr ndgot man
latt glommer ndr man idag ser alla banker och internationella huvudkontor som dominerar
stadsbilden. Och ndgra vinodlingar ser man inte ldngre.

En lustig folkrdkning fran &r 1791 ger en god demografisk bild av staden. Den delar in
Lausannes befolkning som da uppgick till 8000 invanare i fem distinkta klasser. Overklassen
som enbart levde pé sitt kapital omfattande 1600 personer. Sedan kom de 2000 personer som
delvis arbetade men dven hade stora inkomster som &dgare av vingdrdar. Som tredje klass ndmns
vinhandlare, grossister, detaljister och tunn-tillverkare, ungefiar 600 ménniskor. Kroppsarbetarna
med diverse olika yrken uppgick till ungefdar 2000 personer. Och for alla dessa grupperingar
inkluderar talen dven familjemedlemmarna.

Sist kommer 1800 ménniskor under epitetet vinbonder. I staden fanns 900 lotter pa sammanlagt
387 hektar som utnyttjades av denna samhéllsklass som innefattade inte bara odlarna utan ocksa
deras familjer och diverse kroppsarbetare. Allt som allt var en fjdrdedel av befolkningen direkt
beroende av vinodlingen och dess binéringar. I mitten av 1800-talet var ekonomin for Lausanne-
borna fortfarande till 18% avhdngig vin-ndringen. Detta trots att de flesta borgare vid den
tidpunkten salt sina vinodlingar till sina arrendatorer och istillet investerat i fastigheter eller
smaindustrier.

Annu langt in pd 1800-talet fanns betydande odlingar i det som idag #r stadens absoluta
centrum. Det var forst i mitten av drhundradet som staden borjade vixa, fram till dess hade den
fortfarande i stort sett sin medeltida storlek. P4 alla gamla kartor och dven tidiga foton ser man
katedralen uppe 1 gamla stan plus ndgra fataliga byggnader nedanfor helt omgivna av vidstrickta
vinodlingar. Ar 1844 odlades inte mindre 432 ha i sjilva Lausanne eller i nigon av de fem
dévarande kranskommunerna. Idag dr det bara tvd av dessa kommuner som fortfarande har kvar
nagra sma odlingar. I de dstra fororterna ligger forst Pully med 10 ha odlingsyta, sedan kommer
den ynkligt lilla kommunen Paudex som trots allt har 2,2 ha vinodlingar. Dessa tvd kommuner ar
helt integrerade i storstaden och man mérker inte ens nir man passerar kommungrinserna.

Nar staden expanderade forsvann successivt de flesta odlingslotter, vinpressar och
lagringslokaler revs och bebyggelsen bredde ut sig pa sluttningarna ner mot sjon. De sista
vingdrdarna inom Lausannes stadsgrins forsvann pd 1940-talet. Under kriget anvidndes all mark
som inte var bebyggd till att odla potatis och gronsaker och d& rev man upp de sista vinstockarna.
Och de blev aldrig aterplanterade. Vinet i all 4ra men géller det ens dverlevnad blir man tvungen
att odla viktigare grodor.

Trots avsaknaden av odlingsmark inom kommunens grénser dr Lausanne likvil den till ytan
sett storsta enskilda vinproducenten i landet. Sedan 1800-talet 4ger staden fem vingérdar varav
tva ligger vister om staden i La Cdte-distriktet, Abbaye de Mont och Chateau d'Allaman, och de
tre Ovriga 1 Lavaux. Clos des Abbayes ér den dldsta av stadens vingardar och kom i dess dgo sa
tidigt som &r 1537. Allaman har alltid varit en profan domén men de andra fyra &r alla fore detta
klosteregendomar. Idag odlas vinet av privata odlare som arrenderar marken och anlédggningarna.
Enligt kontrakten med kommunen har de med vissa lokala variationer ritten att sjdlva silja
ungefar hilften av sin totala produktions-volym.

Det som staden behéller anvdnds dels som representationsvin vid alla kommunala
sammankomster som invigningar, inbjudningar och gistbesok, dels som gévor till mer eller
mindre prominenta géster. Det finns dven ett trettiotal kommunala funktiondrer som far en viss
del av sin ersittning utbetalat i vin. Men den storsta volymen séljs till grossister, restaurangégare
och dven privatpersoner pa en stor vinauktion som halls varje &r i borjan av december. Det ar
alltsa arets skord som dnnu inte hamnat pé flaska som séljs direkt frdn enorma trétunnor i lotter

36



om 100 eller 200 liter.

Grossisterna anvinder oftast sina egna buteljer och etiketter men som privatperson kan man
lagga till en viss summa pengar péd inropspriset och fa vinet fardiglevererat pa flaska. Sedan
giller det att ha en stor vinkillare och vara en stor konsument. For &ven om man bara ropar in
den "lilla" lotten blir det &ndé drygt 130 buteljer av samma vin som man skall lagra och dricka
upp. En dryg vecka innan auktionen &4ger rum si Oppnar vingirdarna sina killare for
provsmakning av de nya vinerna som da bara ar nagra veckor gamla. Odlarna hiller upp direkt
fran de enorma faten som dr markerade med olika nummer och de verkligt professionella gar
omkring med anteckningsblock och jamfor tunna efter tunna for att avgora pé vilken auktionslott
de skall lagga sina bud.

Tyvérr har kommunen infort vissa restriktioner pa provsmakandet och numera 6ppnar man bara
en gard per ar ddar man dé dven kan testa vinerna frn de fyra andra domédnerna. Man skall turas
om att ha Gppet sd varje gard far den dran vart femte ar. Det 4r kanske en god id¢ for nér jag
deltog 1 denna vinprovning orkade jag bara med tvd gardar, Moines och Abbayes vilka var de
mest lattillgdngliga. Men jag fick ocksd formanen att vara med om en sé kallad vertikal-provning
ddr man smakar pé argangsviner i en aldersmédssigt nedatgaende trappa.

Eftersom odlaren pa Clos des Abbayes snart skulle g& i pension hade han Gppnat sitt eget
vinforradd och bjod pa Chasselas-viner fran Dézaley som var tio, femton och till och med tjugo ér
gamla och de var forbluffande goda. Chasselas har ofta rdknats som ett vin som inte gar att lagra
utan skall drickas ungt men det &r fel. Visserligen dndrar detta vin karaktir med aren, det blir
fylligare, fruktigare och aningen sétare och fér en gyllengul farg. Det blir en helt annan sorts vin
med en utsokt smak som kanske ldmpar sig bittre till en matritt eller en dessert 4n som en ren
aperitif.

Staden Lausanne dr é&gare till trettiotre hektar vinodlingar uppdelat pa fem mycket
prestigefyllda doméner. Ytan pa dessa externa odlingar motsvarar 63% av stadens areal. Dessa
berdmda vinodlingar &r juvelen i kronan bland kommunens dgodelar och Lausanne-borna dr med
ratta stolta Over detta innehav. Vingardarna skapar inte bara en historisk ldnk tillbaka till den
tiden d& det mesta i stadens liv kretsade runt denna produktion utan de skapar ocksé ett sista
band mellan storstaden och landsbygden. Dessa doméner é&r ett i hogsta grad levande minne fran
en svunnen tid, ett minne men samtidigt ett bra exempel pa hur historien ar stindigt nirvarande i
dagens liv.

Som kuriosa kan nimnas att staden, eller réttare sagt dess vattenverk, faktiskt dger ytterligare
en for den stora allménheten helt okidnd vingard. Den ligger i Lutry och infoérskaffades ar 1932,
alltsd ett betydligt senare datum an de dvriga. Lausannes vattenverk forser hela regionen med
vatten och konstruerade detta ar en ny stor pumpstation for den védxande staden och dess
omgivningar. P4 tomten som man kdpte for att bygga denna anldggning fanns redan en vinodling
som man till stor del beholl. Och som man dessutom utvidgade pa 60-talet. Besokare forvanas
ofta nir de inte bara blir bjudna pa vattenverkets egna vin med det vitsiga namnet Clos de la
Pompe utan dessutom ser att under sjdlva pumpstationen finns en pressoir och stora vintunnor.
Lausanne méste vara den enda staden i vérlden vars vattenverk inte bara distribuerar vatten utan
dven vin.

Lutry

Byns historia gar tillbaka langt innan romartiden vilket gor den till en av de dldsta kidnda
bosittningarna vid Léman-sjon. Lidmningar frdn den romerska epoken hittar man néstan overallt
langs kusten, i Nyon grivde man nyligen fram en stor nekropol, i Vidy som &r det sydvéstra
strandomradet inom Lausannes stadsgrins finns bade vidstrackta husldmningar och ett museum
inrymt 1 ett stort romersk domus och i Saint-Saphorin dr den nuvarande kyrkan byggd pa
grunderna av en romersk lyxvilla. Men i Lutry fann man vid byggnationen av ett parkeringshus
ar 1975 négot sd unikt som en enorm stenséttning med tjugotre stdende megaliter som man
kunde datera till mellan 4500 och 4000 f.Kr.

Det ovanliga med dessa stenar dr dels att de dr sa olika stora, en del dr néstan tre meter hoga
medan de minsta bara ar knappt attio centimeter. Dessutom star stenarna véldigt titt ihop och
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paminner alltsd inte alls om négon skeppssittning som Ales stenar. Personligen fir dessa stenar
mig snarare att tinka pa de stora tempelbyggnaderna pa sddra Malta som &r frdn samma tidsepok
och dir man ocksé kan se stora och sma stenar uppradade pa samma sétt i langa linjer.

Lutry ar en fortjusande liten by med en medeltida kdrna som hallits intakt trots nérheten till
Lausanne. Den dr numera helt hopvuxen med storstadens agglomeration och det finns inte manga
vinodlingar kvar runt sjdlva byn. Det stora evenemanget som varje ar brukar locka 6ver 20.000
besokare ér skordefesten som gar av stapeln den sista helgen i september. I tre dagar dr blykdrnan
helt avstidngd frén biltrafik till forman for diverse processioner och andra festligheter.

Byn har ocksa en stor smabdtshamn, en 1&ng och populér strandpromenad och en fin badplats
som dr min personliga favorit. Nar jag bodde i Lausanne cyklade jag alltid ut till Lutry for att
bada. Och precis som alla de andra byarna i1 Lavaux har man naturligtvis en kommunal
vinkillare, en obligatorisk inrdttning i detta landskap. I Lutry finns nagra storre vinodlare men de
flesta dr relativt smé och har sdledes gatt samman i ett kooperativ som bildades redan &r 1906.

De flesta smé byarna har ocksa den lilla egenheten att invanarna historiskt sett har behiftats
med mer eller mindre trevliga smeknamn. I Lutry kallar man byborna f6r "Aporna" och for en
gangs skull finns det en anekdot ur vilken man kan hirleda detta namn. Nar styrkorna fran Bern
ockuperade Pays Vaud ar 1536 sa revs klostret i Lutry tillsammans med vissa andra kyrkliga
byggnader. Kyrkan 14t man std men startade en stor ombyggnad efter protestantiskt monster. Den
stenhuggare som anlitades for att under ndgra ar renovera kyrktornet kom fran Bern och tillhorde
ett stenhuggar-skra som kallades for just "Aporna", "Zum Affen" pé tyska.

Villette, Grandvaux

Lutry &r ett unikt omrade i Lavaux pa si sitt att det dr en ganska stor enhetlig kommun som
innefattar en enda stor by och som dessutom dr en egen vin-appellation. Forflyttar vi oss dsterut 1
Lavaux blir allting lite mer komplicerat. Efter Lutry kommer ett kluster av sma byar som ar 2011
fusionerades till storkommunen Bourg-en-Lavaux. De byar som ingick i sammanslagningen var
Villette, Aran, Grandvaux, Cully, Riex och Epesses. Forutom Aran var alla dessa byar fram till ar
2011 egna viéldigt smd kommuner. Inom den nya storkommunen ryms tre vin-appellationer,
Calamin, Villette och Epesses. Till skillnad fran Villette och Epesses dr Calamin inte alls ndgon
by utan enbart ett litet odlingsomrade utan bebyggelse som ligger lings med sjostranden
nedanfor Epesses.

Villette &r en véldigt liten samhélle nere vid sjon. Byn &r kénd for sin kyrka som har ett mycket
ovanligt attakantigt torn. I sjdlva byn finns bara ungefar tjugo gamla boningshus. Bybornas
smeknamn dr pd Vaud-dialekt "z'Aragnes", spindlarna. Grandvaux som ligger hogre upp pé
sluttningen dr mycket storre och modernare. Byinvénarna kallas "Casses-bouteilles",
buteljkrossarna. Enligt legenden &r man ndgot av finsmakare och dven om man inte spottar i
flaskan si slog man gidrna sonder buteljen om vinet inte var till belatenhet. I byn finns en
vinodlare som hittat pd en djirv forsédljningsmetod. Han har 6ppnat ndgot s& ovanligt som ett
obemannat snabbkop for sina produkter.

Om man hindelsevis en sen kvéll eller en sondag rdkar forsmikta av torst s fir man inte
drabbas av panik. Har man inte en enda flaska i huset s& finns rdddningen i Grandvaux, dir ar
sjdlvbetjdningen alltid 6ppen (utom pé natten fOrstds). Man viljer ut sin flaska, stoppar jimt
belopp i ett kuvert som man lagger i ett litet brevinkast och kvéllen ar rdddad. Och de vita och
halvroda buteljerna star forstds pa kylning om géisterna sitter hemma och otéligt vintar pa sin
svala aperitif.

Jag talar inte om var butiken ligger for vi svenskar &r inte vana vid att kunna klara av vara
alkohol-inkdp pa ett sa lattvindigt och ansvarfullt sétt. Att man har obemannade gardsbutiker
med gronsaker eller kottprodukter &r inte sdrskilt ovanligt, sjdlva har vi en av vardera sorten pa
géngavstand fran varat hus. Men en obemannad sjilvbetjdning som siljer vin hade jag aldrig
tidigare hort talas om. Och jag kan inte tdnka mig ndgon annan plats i virlden dn hér 1 Lavaux
dér en dylik shop skulle kunna fungera utan att bli plundrad.
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Cully

Nista by dr Cully, en tdmligen stor by med en omfattande modern bebyggelse som tyvirr
glufsat 1 sig manga fina vinodlingar innan man delvis lyckades fa stopp pé exploateringen.
Bybornas smeknamn, som ingen riktigt vet varifran det kommer, &r "Les Medzes" som betyder
kvacksalvarna. Historiskt sett &r byn mest kdnd for sin kommendant Major Davel som ar 1723
ledde ett stort uppror mot Bern-styrkorna som ockuperade hela Pays Vaud. Hans trupper slogs
dock snabbt ner och Majoren fordes till Bern for att halshuggas. Men detta blev startpunkten pa
en lang motstdndsperiod som kulminerade med frigorelsen &r 1798 och bildandet av den fria
kantonen Vaud ar 1803.

Idag dr Cully den kulturella huvudstaden i Lavaux med en klassisk musikfestival pd sommaren
och en oerhdrt populér jazzfestival i april. Under festivalen anordnas konserter i ett jéttetdlt nere
vid sjon dir ménga vérldsstjdrnor har spelat under arens lopp. Denna lilla festival med de stora
namnen och med 6verkomliga biljettpriser dr betydligt mer sympatisk &n den enorma Montreux-
festival som vuxit 6ver alla breddar och dir man fir betala tusentals kronor for mediokra
konserter.

Men det roligaste i Cully &r off-festivalen dér de flesta vinodlare 1 byn ppnar upp sina killare
och bjuder pé gratis-musik. Naturligtvis tar de igen pa vinforséljningen vad de eventuellt betalar
ut i gage. Under en dryg vecka brukar byn rdkna in 60.000 besokare vilket betyder att
majoriteten inte gir pa ndgon av de stora konserterna eftersom det helt enkelt inte siljs s& ménga
biljetter. De flesta foredrar att flanera runt 1 grinderna och slinka ner i den ena kéllaren efter den
andra for lite gratis-musik, en ost-och-korv-tallrik och ett gott glas vin

Den forste vinodlaren som borjade med "kéllar-jazz" var Jacky Potterat som jag kénner sedan
lang tid tillbaka. Nér jag borjade resa ner till Schweiz tog min fru med mig pé den stora
hushéllsméssan 1 Lausanne "Le Comptoir". Ddr finns ett helt vaningsplan enbart med olika
vinforséljare fran hela kantonen dir man far provsmaka och eventuellt gora sina bestéllningar.
Dir fick jag syn pa en rundlagd liten man med ett helt hyllplan fullt med olika buteljer, alla med
tva stora bokstiver pa etiketten, J P. Med mitt namn blev jag naturligtvis intresserad av dessa
initialer. Dessutom viftade mannen, som skulle visa sig vara Jacky, familjirt in mig till stdndet
och héllde raskt upp ett glas.

Sedan f6ljde en viss tid av forvirring eftersom Jacky hade fatt for sig att jag var en viss herr
Waldvogel som forestod en liten oberoende biograf i Lausanne. Eftersom jag och denne
Waldvogel hade ungefir samma brytning, samma hérfarg, ansiktsform och samma sorts
histsvans sd var det inte sd underligt att Jacky blandade ihop oss. Jag bestéllde en kartong av
hans Chasselas eftersom jag gérna ville ha en flaska med JP-vin pé hyllan. Sedan dess har jag
suttit otaliga ganger och diskuterat med Jacky eller hans bror Jean-Francois i deras charmerande
vinkiéllare, inrymd i ett hus fran 1300-talet 1 de dldsta kvarteren av Cully.

Ett trettiotal oberoende vinproducenter som dr for sma for att lansera sina egna viner bildade
redan 1937 ett kooperativ. L'Union Viticole Cully odlar sammanlagt 30 hektar. Kungen av Cully
heter annars Louis Bovard och han representerar den tionde generationen vinodlare i byn. Hans
mest berdmda vin dr forstds en Chasselas fran Dézaley och den kallas "Médinette". Detta vin har
blivit Parker-noterat med sa hoga betyg som 92/100, tyvérr kostar det darefter.

Hér finns ocksd familjen Dubois som "bara" har odlat vin i drygt hundra a&r men som &ndé
hunnit dela pa sig. "Broderna Dubois" har ett stort showroom i Cully som kallas Petit Versailles
medan den andra halvan av familjen som kallar sig "Dubois & son" héiller till i Epesses.
Brodernas flaggskepp kallas "De la Tour" och ingér precis som Médinetten i den samlingslada
som ges ut varje ar med de tolv mest berdmda vita Dézaley-vinerna fran tolv olika odlare.
Dessutom dr broderna Dubois de enda som gor ett Chasselas-vin med kommun-namnet Puidoux
pa etiketten.

Epesses, Riex

Dessa tva byar som ligger snett ovanfor Cully dr formodligen de mest traditionella pé sa sitt att
de bevarat sin ursprungliga struktur och sluppit en massa modern bebyggelse. Anledningen till
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detta dr fOrstas att de bista vinodlingarna ligger si titt inpa dessa byar att man inte ville sidlja en
enda kvadrat-meter, inte ens pd den tiden nér det var tilldtet. Darfor dr Epesses formodligen det
bista exemplet pa hur en vin-by sdg ut forr i tiden, det dr inte mycket som har fordndrats sedan
munkarna anlade de fOrsta terrasserna.

Epesses-borna kallas "Les Boucs", getabockarna, och hir har vi for en gangs skull en historisk
forklaring. P4 1500-talet drabbades den 6vre delen av byn av ett stort jordskred, en kulle som
kallades La Cornallaz gav vika och gled nagot hundratal meter nedfér den branta sluttningen.
Som ett under skadades varken bostadshusen eller ndgra médnniskor. Den enda riktiga forlusten
var en hjord med getter som blev begravda under jordmassorna, alla dog utom bocken som stod
lite vid sidan om och faktiskt klarade sig undan skredet. Ddrav smeknamnet.

Ett spektakel som gar av stapeln i Epesses vartannat ir dr virldsmisterskapen 1 tracasset-
korning. En tracasset dr den smala trehjuliga motorcykel med ett vildigt langt flak som anvénds
av vinodlarna speciellt vid skordetid. Runt omkring Epesses ér odlingarna s& branta, murarna sa
hoga och tillfartslederna s& smala att den enda mojligheten att transportera vad det vara ménde ar
med hjdlp av denna tracasset. Tdvlingarna som péagar under tva dagars konstant folkfest &r inte
sarskilt allvarligt menade, de ar uppdelade i tre olika etapper dér det roligaste ar "forkladnaden"
dédr man bygger om sitt fordon till ndgot helt annat. Ungefar som Chalmers-kortegén 1 Goteborg.

I flera av byarna finns en del vildigt dominerande familjenamn som skulle kunna tyda pé en
viss inavel. Som 1 Goteborgs skédrgird dér fiskeyrket oftast gick i1 arv och skapade dynastierna
Bryngelsson pa Ockerd och Utbult pd Hond. I Epesses heter néstan alla Fonjallaz. Jag har ingen
aning om hur de olika familjerna Fonjallaz dr relaterade till varandra men patriarken idag, som
till och med har sin slékthistoria upptryckt pa vinetiketterna, heter Patrick. Den forsta Fonjallaz 1
Epesses var en viss Henri som ar 1552 kom vandrande fran ostra Frankrike tillsammans med sin
son for att soka jobb i vinodlingarna. Och idag finns atminstone ett tiotal olika grenar av familjen
som alla odlar vin runt om 1 Lavaux.

Patrick Fonjallaz, som dr den trettonde i familjens ldnga rad av vinodlare, leder idag ett
mikroskopiskt vin-imperium. Han &r storst 1 Epesses och en av de riktigt stora i Lavaux. Nagra
génger om aret har vi som ir stamkunder forménen att bli inbjudna till hans fortjusande vingard
mitt 1 byn med en terrass dér utsikten dver sjon och bergen néstan far en att tappa andan. En liten
maltid och en gratis provsmakning av de olika vinerna gor dessa bjudningar till en hdjdpunkt pa
vin-aret. Och sedan hor det ju till god ton att man gor en liten bestéllning.

I Epesses finns alltsd en annan gren av familjen Dubois som bestir av Jean-Daniel, hans
finlandsfodda fru Erna och deras fyra barn. Salomon &r den &ldste och den som nu tagit dver
verksamheten. Erna har svenska som modersmél och barnen "prrattar" ockséd ganska bra
finlands-svenska. Detta har bidragit till att jag r en trogen kund, om inte annat sa for att fi mig
en trevlig pratstund pd mitt modersmal. Dubois bidrag till den berémda trédlddan med exklusiva
Dézaley-viner kallas Haut Crét efter det kloster som dgde och administrerade vingarden Clos des
Moines. Sjilv foredrar jag deras budget-chasselas "Marque a feu" (eldstecknet) som verkligen
har en brind svavelsmak som sticker ut. Och allting beror naturligtvis pd den jordmén dér dessa
plantor véxer.

Manga av byarna i Lavaux anordnar varje ar ndgot som kallas "Caves ouvertes", detta innebar
att odlarna under en lordag Oppnar upp alla vinkéllare i byn och later folk komma och
provsmaka. Receptet ar enkelt, i den forsta kdllaren som man besoker koper man ett for dagen
speciellt vinglas for ungefar hundra kronor. Detta glas behéller man dagen ut och sedan kan man
gd runt Overallt och provsmaka s& mycket man vill. For en svensk som har en annorlunda
alkoholkultur &r det inte alltid sd enkelt att halla sig i skinnet. Men man fir goéra en
kraftanstrdngning och forsoka att assimilera sig och drick mattligt.

Det roligaste ar trots allt inte sjdlva drickandet utan "tjotet" som man siger pa goteborgska.
Man kommer odlarna in pa livet, kan stélla frdgor och diskutera, och naturligtvis bestélla om
man hittar nat vin som man tycker speciellt bra om. Och det man eventuellt kdper vet man sedan
exakt var det kommer ifrdn och vem som har tillverkat det. Den dldsta och mest populdra
vinkillar-dagen &r den 1 Epesses. Ibland ar det sa trdngt i grinderna att det ar svart att ta sig fram.
Bilar &r naturligtvis forbjudna. Daremot brukar Potterat frdn Cully hyra ett litet garage och bjuda
in sig sjdlv fOr att presentera sina viner. Trots att han inte &r fran Epesses.
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Dézaley, Calamin

Dessa tvd omraden ldngs med sjon har egentligen ingen bebyggelse och &r absolut inga byar.
And3 &r namnen de mest kiinda i vidare kretsar och det beror forstds pa att hir odlas de bista
vinerna. I Dézaley finns trots allt tvd stora bostadskomplex och det &r de urgamla vingérdarna
Clos de Moines och Clos des Abbayes som byggdes av munkarna pa 1200-talet. Dessa gérdar var
aldrig ndgra regelritta kloster men det fanns ett kapell for de andakter som cistercienserna var
alagda att utfora sju ganger om dagen. Gérdarna kan snarare ses som en sorts arbetsbostad och
lagringsplats for de munkar och de inhyrda arbetare som forst réjde och terrasserade de
omgivande sluttningarna for att sedan kunna odla sitt vin.

De verkliga klostren 1&g uppe pa hogplatan, ofta ganska 14ngt bort och i synnerhet flera hundra
meter hogre dn vingardarna nere vid sjon. For att slippa pendla mellan klostren och odlingarna
anlades dessa tvd stora byggnader men dven ett flertal mindre hus med ungefar samma syfte.
Dessa kallades for en "grange" och var en sorts stor ladugard som pa sommarhalvéret utnyttjades
for Overnattning, lagring och boénestunder. Marsens, Daley, Montagny, Ogoz, Burignon och
Rueyres dr namnet pd nagra av dessa sma egendomar som munkarna uppforde och utnyttjade
fram tills dess att de "excellenta" riddarna av Bern ar 1536 konfiskerade allt som tillhdrde
kyrkan.

Moderklostret till Clos des Abbayes hette Montheron och grundades ar 1142 av en kusin till
Bernard av Clairvaux. Aven om det mesta brann ner pa slutet av 1400-talet sa finns fortfarande
en liten kyrka och nagra gamla byggnader kvar pa platsen som ligger ungefiar femton kilometer
rakt norr om Lausanne. De reformerta erdvrarna fran Bern skdnkte egendomen, inklusive
vingarden 1 Dézaley, till den nyinstallerade protestantiske biskopen i Lausanne. Han beslot att
lata klostret leva vidare i hidnderna pé ett fatal munkar som hade avsagt sig katolicismen men
hundra &r senare var verksamheten nerlagd och klosterbyggnaderna raserades. Vingérdens
inkomster blev daremot av vital betydelse for Lausannes fattigvard.

Den andra Dézaley-garden, Clos des Moines, tillhorde Haut-Crét, ett liknande cistercienser-
kloster grundat vid samma tidpunkt. Haut-Crét 1ag strax sdder om Oron, ett liten stad femton
kilometer norr om Puidoux. Bern-forvaltningen inrdttade en marionett-regering i Oron som
administrerade all mark och alla fastigheter som tidigare tillhort den katolska kyrkan diribland
de ovan upprdknade sma vingardarna plus Clos des Moines som péd den tiden kallades Oron-
Dézaley. Den familj som under nistan trehundra &r arrenderade girden var forfader till
vinodlaren Jacques-Henri Chappuis som bor i Puidoux men har sin vinkéllare i Rivaz.

Haut-Crét var ett stort och viktigt kloster, vid en folkrédkning i slutet av 1400-talet konstaterade
man att néstan trehundra familjer i omrddet pd ett eller annat sétt var beroende av de sma
inkomster man kunde fi fran klostret. Nar munkarna kordes ut anvindes byggnaderna ett tag
som sjukhus och sedan var det tinkt att Oron-forvaltningen skulle flytta dit men forfallet var
redan for langt ganget och sedan plundrades klostret dnda ner till grunden. Idag finns inte ens en
sten kvar pa platsen dér detta stora kloster en gang lag. Sedan 2006 kidnner man atminstone till
den exakta platsen tack vare ett drianeringsprojekt som da frilade stora delar av klostergrunden.
Och péa nistan varenda bondgard i omgivningarna hittar man fortfarande konstigt ornamenterade
eller skulpterade stenblock som alla hiarstammar fran de forna klosterbyggnaderna.

Det lilla vindistriktet Dézaley som betraktas som det finaste 1 hela landet har ocksa en forening,
eller snarare ett brodraskap, for de viktigaste odlarna i omradet. "La Baronnie" som ar namnet pa
denna exklusiva klubb bildades 1994 och siljer for varje &rgidng en trdldda med tolv olika
Chasselas-viner fran tolv olika odlare. En trdldda med Baronnie-viner dr dock inget for de fattiga,
den gér pd nistan 3000 kronor och &r inget som man tar med sig till stranden for en picknick.
Sjdlva har vi en lada fran 2012 i vinkéllaren som vi dnnu inte 6ppnat och vi funderar eventuellt
pa att kopa en 2015 som ér ett tjugodrsjubileum f6r denna samlingsbox. Jag har d4nnu inte smakat
pa alla de viner som lddan innehéller men min favorit s hér langt gors av Luc Massy i Epesses
och kallas "Chemin de Fer".
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Puidoux

De huvudsakliga niringarna i min hemkommun ar jord- och skogsbruk. Det péstas ofta lite
elakt att det finns fler kor @n invanare i Puidoux. Men det finns ett viktigt skl till varfor denna
vidstrackta kommun som norrut nar dnda upp till kantonen Fribourg &nda rdknas som en dkta
Lavaux-kommun. Anledningen till detta &r att den tvd kilometer breda strandremsan som
hirbirgerar det mest berdmda vindistriktet i Lavaux tillhér kommunen Puidoux. Hela Dézaley
med sina 54 hektar terrassodlingar ligger inom kommunens grinser och detta hyllade vin skulle
kunna stita med namnet Puidoux péd sina etiketter men det vore naturligtvis inte lika
kommersiellt gangbart.

Men den sydliga utloparen av kommunen rymmer inte bara de berdmda Dézaley-odlingarna.
P& toppen av det 660 meter hoga Mont Signal lag ett beromt lyxhotell som revs for nigra ar
sedan. Jag hann se denna imponerande byggnad innan den fo6ll for grivskoporna och det var
verkligen nédgot att skriva hem om. Tyvérr gar lyxturismen nu i andra banor och tomtigaren
Christian Constantin fran Valais, som dven édger fotbollsklubben FC Sion, har andra planer for
denna fantastiska tomt. Ritningar och byggnads-tillstdind finns redan for ett forstklassigt
dldreboende for de riktigt rika.

Nere vid sjon ligger nagra hus som inte &r tillrickligt manga for att rdknas som en by men som
trots allt har ett namn. Treytorrens kallas for en "hameau" och &r alltsd en mindre husgruppering
underordnat en storre by, i detta fallet byn och kommunen Puidoux. Sjdlv bor jag sedan nagra ar
tillbaka ocksa i en hameau vid namn Cremieres som dven den tillhor Puidoux. I Treytorrens har
man hittat rester efter ett romerskt bad, ndgot som visar att romarna verkligen huserade overallt
langs Léman-kusten.

Inom kommungréinsen finns ocksd det gamla vakttornet Tour de Marsens. Denna forsvars-
anlidggning byggdes pd 1200-talet och anvéndes for att kunna upptidcka och varna for eventuella
angrepp. Det &r en fantastisk byggnad som har bytt dgare ett flertal gdnger och som fortfarande
ar 1 privat dgo. Alldeles ovanfor tornet ligger dnnu en hameau, La Croix de Puidoux. Pa
medeltiden var denna utsiktspunkt en kultplats for jungfru Maria som var Lausannes
skyddshelgon. Eftersom det inte fanns négra farbara viger var det alldeles for svért for folket 1
omradet att ta sig in till katedralen i Lausanne.

Dérfor samlades man pa denna hojd varje ar den 25 mars pa Bebddelsedagen for att tillbe sin
jungfru. Fran La Croix hade man pa den tiden fti sikt in mot katedralen och kunde néstan kidnna
sig som delaktiga i det som hdnde inne i stan. Man reste ett stort kors pd platsen som kom att bli
till ett sorts utomhus-annex till katedralen. Efter reformationen forbjods jungfru-kulten men trots
forbudet fortsatte man langt in pa 1700-talet att samlas vid La Croix. Det reformerta
prasterskapet vagade helt enkelt inte driva igen detta forbud mot en urgammal religios foreteelse
som var sa djupt forankrad i folksjilen.

I Puidoux finns ocksa en liten sjo, Lac de Bret. Den forser de flesta omraden i Lavaux och dven
Lausanne med dricksvatten och jag har ldnge undrat hur det kan vara mojlig att en sé liten sj6
utan nagot enda riktigt tillfléde kan producera sa mycket vatten. Den berdmda europeiska
vattendelaren befinner sig bara hundra meter norr om sjon och alla de storre bickarna i omradet
viker av norrut for att sluta sin fard i Nordsjon. Dock fick jag helt nyligen kunskap om att det
genom den hoga rullstensasen norr om sjon loper en 280 meter ldng underjordisk kanal som
avleder vattnet fran den storsta "nordliga" an, Le Grenet, ner till Lac de Bret. Vi i sddern snor
alltsd vatten fran de 1 norr genom ett hal pa den &ldsta europeiska mur som existerat. Och ingen
har ens hort talas om denna vattenflykt. Men det var for mig en stor littnad att dntligen fa en
forklaring pa denna geografiska gata. Horde du morfar ?

Trots att alla Dézaley-viner tillverkas i Puidoux skriver man aldrig ut kommun-namnet pa
etiketterna, detta eftersom Puidoux inte rdknas som en appellation. Men det finns ett undantag,
broderna Dubois i Cully gor faktiskt ett vin som de kallar for Puidoux. Familjen dger sedan
borjan av 1900-talet ett odlingsomrade alldeles intill Tour de Marsens. Marken ligger aningen for
hogt upp for att innefattas i Dézaley-enklaven sa dessa branta odlingar tillhor paradoxalt nog
appellationen Epesses. Trots att omradet geografiskt sett ligger i Puidoux. Dubois har den goda
smaken att skippa Epesses pd sina etiketter som istéllet statar med namnet Puidoux plus en
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vacker riddare med en vapenskdld i kommunens rod-vita farger.

Smeknamnet pa oss Puidoux-bor dr nagot sé vackert som "z'Amoureux", de fordlskade. Ingen
vet var detta epitet kommer ifrdn men kommunens hemsida gor gillande att det beror pa att vi &r
sa vildigt charmiga och gistvinliga att alla far for sig att vi dr kdra. Det mest géstvinliga
evenemanget i kommunen gar av stapeln 1 augusti da det anordnas en liten musikfestival inne 1
skogen bara nigra hundra meter frdn mitt hus. Namnet pd festivalen &r "Bout d'Brousse", fritt
Oversatt "Langst bort 1 busken". Det &r gratis intridde, det serveras en massa god mat, for att inte
tala om det lokala vinet. Vadret brukar vara bra och stimningen &r alltid otroligt gemytlig. S&
kommunen har kanske rétt.

Cremicres dr en klunga hus i en liten del av Puidoux som dr helt omringat av tre andra
kommuner. P4 andra sidan bdcken som rinner langs med véar tomt borjar Chardonne, hundra
meter lingre sdderut befinner man sig 1 Saint-Saphorin och lite lingre visterut kommer man in i
Chexbres. Namnet Cremieres antyder att hdr har funnits ett mejeri en gang 1 tiden. Tva fore detta
skolbyggnader bekréftar ocksé att omradet var betydligt mer befolkat for nagra hundra ar sedan.
Viérat hus och den gamla skolbyggnaden som &r vérat nirmaste grannhus uppfordes bada ar
1750. Den "nya" skolan med stora ljusa salar och en ldrarbostad &r hundra ar yngre.

I en mycket kritisk rapport utfirdad av en skolinspektor ar 1844 beskriver han skolan i
Cremicres med tjugosex elever som miserabel, ldraren hade ingen egen bostad och ingen
utbildning, skolan saknade mdbler, bocker och dvrig utrustning och de elever som faktiskt kom
till skolan trots snd och ofarbara végar ldrde sig i princip ingenting. Manga skickades hellre ut av
sina fattiga fordldrar for att tigga. Livet i Puidoux var hart och med tiden kom omridet av
avfolkas. Idag finns det bara ett tiotal stora bondgardar kvar men for hundra ar sedan fanns det
flera mindre gardar med ménga barn.

Man ser fortfarande rester av husgrunder i naturen som vittnar om en livligare epok. Fran en tid
dé de flesta formodligen ocksa hade ndgon liten vinodling, detta kan man se pa de vil tilltagna
killarlokalerna i de gamla hus som finns kvar. En av vara grannar dr en mjolkbonde som
fortfarande har en liten vinodling alldeles nedanfor det stup som idag markerar grinsen mellan
vinet och korna. Han dr med pa vinskorden men liter sedan en odlare i Chardonne hjédlpa honom
med vinifieringsprocessen. Nér vinet dr klart att hélla pa flaska hdmtar han hem de stora
dunkarna och skdter denna delen av produktionen sjilv. Och eftersom han inte har nagra storre
kommersiella avsikter utan bara séljer till vénner, grannar och bekanta s& fuskar han lite med
ursprungsbeteckningen och skriver Vin de Cremiéres pd sina etiketter. Trots att hans vin
egentligen har appellationen Chardonne.

Chexbres

Man vet inte riktigt varifran detta lustiga och tungvrickande namn kommer. Man uttalar varken
x:et eller de tva sista bokstdverna s byns namn blir till "sjédbr". En plausibel teori &r att namnet
kommer frdn det galliska ordet Caebre som betyder "by pa en kulle". Byn &r idag ett
administrativt centrum for omrédet och har mist mycket av sin vin-identitet och sin charm. Hér
finns dock en kommunal vinkéllare under stora stenvalv som kallas Coeur d'Or, Guldhjértat. Har
bjuds levande musik och diverse andra evenemang ett par génger i veckan, plus traktering med
traktens korv och ost. Och byns vinodlare turas om att silja sina produkter pd musikkvillarna
som for det mesta dr "au chapeau", det vill sidga i princip gratis men man lagger alltid en liten
sedel 1 hatten till artisterna.

I Chexbres finns en mindre borg fran 1400-talet som tillhérde den styrande feodalsldkten De
Crousaz, en familj som vid tv4 tillfdllen ingrep 1 Vauds historia pé ett inte alltfor fortjanstfullt
sitt. Ar 1588 siktade Isbrand De Crousaz frén sitt vakttorn i Chexbres vad han trodde var en
invasionsstyrka fran Savoyen. I sjdlva verket var det ett stort uppror lett av en annan feodalherre,
riddaren av Prilly, men eftersom den Bern-trogne Isbrand snabbt hade varskott ockupations-
styrkorna slogs upproret ner. Och Isbrand fick som tack dverta dnnu en borg ndmligen den i
Prilly. En annan Judas-gérning utfordes 135 &r senare av Major Jean-Daniel De Crousaz, han var
den forste som upptickte de styrkor som hans vin Major Davel fran Cully hade dragit ithop for
att forsoka sldnga ut ockupanterna. Istillet for att ansluta sig kallade Crausaz pa forstirkning och
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tillfangatog Davel som fordes till Bern och avrittades ar 1723.

Min favorit bland vinodlarna i Chexbres dr den unga Christelle Conne som tog over familje-
foretaget for nagra &r sedan. Hon gor bland annat en vildigt karaktarsfull Chasselas odlad 1 Les
Ruyeres som ir det odlingsomréde som ligger ndrmast varat hus. Foljer vi en liten vdg ldngs med
biacken La Salenche nagra hundra meter ner mot sjon s hamnar vi mitt i denna doméin. Hon
kallar sitt vin for LL.EE vilket dr en forkortning av "Leurs excellences" och betyder att odlingen
Les Rueyres under léng tid dgdes och brukades av ockupanterna fran Bern.

Dessa bokstiver fanns markerade som en sorts bomérke pa varenda byggnad eller egendom
som kontrollerades av Bern. Under de 350 &r som man var envéldshérskare 6ver Pays Vaud
styrdes Bern mestadels av en sorts triumvirat av sa kallade excellenser med en biskop, en hertig
och en borgmastare. Det var alltsa inte en excellens (vilket skulle forkortas L.E.) utan flera, och i
plural skrevs forkortningen ut LL.EE. Med tiden har denna bokstavskombination kommit att
representera det fortryck som Vaud-borna utsattes for under denna langa och dystra tidsperiod.

Madame Conne gor ocksa en mycket god Pinot Noir som sédljs pd magnumbutelj dér den gar
under namnet "Le réserve du Tsar" som en hommage till de vinbonder som i borjan av 1800-talet
utvandrade till Chabag-provinsen. Dértill blev de uppmuntrade av privilegiebrev fran Alexander
den forste som sdg med blida 6gon pa den kunskap detta kunde tillféra hans tsardome. Bade
LL.EE-vinet och Tsar-vinet tappas enbart pa de traditionella Pot Vaudois-buteljerna med sina
gamla rymdmatt, runda flaskhalsar och graverade ornament i glaset.

Det omrade dir trettio vinodlare frdn Chexbres ar 1822 fick sig tilldelade mark 1&g inte langt
frdn Svarta Havet, ungefdr fem mil sdder om Odessa. Tsaren hade nyligen tillskansat sig detta
land som kallades Bessarabien och fordrivit turkar och tatarer fran deras hemtrakt. I det
annekterade omradet fanns redan en mingd vingdrdar som de ryska ockupanterna inte visste hur
man skulle bruka. S& de nyinflyttade vinbonderna kom nistan till dukat bord. En stor
pestepidemi dr 1829 raderade néstan ut den nyetablerade vinkolonin. Men under arens lopp gav
sig minga nya familjer fran Schweiz ut pa den 2500 kilometer ldnga flytten mot det forlovade
landet 1 Oster.

De stackars vinbonderna hade det inte 1dtt i detta oroliga horn av virlden. Forst drogs tsar-
privilegierna in vilket fick ménga att atervdnda. Efter forsta virldskriget tillfoll Bessarabien
Ruménien och det blev i stort sett spiken i kistan, detta landet hade redan en stor vinproduktion
och man fick néstan inget betalt for sitt vin. Roda armén bide intog, forlorade och &terintog
omradet. Manga som inte lyckades fly deporterades och idag nir Chabag kallas Shabo och tillhor
Ukraina finns det inget som minner om denna utvandrarsaga. Forutom den arliga Chabag-
festivalen i Chexbres som ingdr i en sorts utbyte med ukrainska kulturorganisationer.

Rivaz, Saint-Saphorin

Chexbres ér visserligen en centralort med banker, snabbkop, restauranger, dlderdomshem och
en jirnvégsstation men som enda kommun i Lavaux saknar man ndgot sa prestigefyllt som en
strandremsa nere vid sjon. Det dr de bada minikommunerna Rivaz och Saint-Saphorin som lagt
beslag pé sjotomten och som hdrdnackat végrar att fusionera sig med den mycket storre grannen
hogre upp pa sluttningen. Vid den senaste folkomrostningen som holls ar 2014 hade alla de tre
kommunledningarna forordat en sammanslagning och i Chexbres rostade en stor majoritet for en
fusion. Men det hjélpte inte, tack vare ett massivt motstand och ett stort valdeltagande, speciellt i
Rivaz, sé blev slutresultatet ett rungande nej. Och trots att man i St. Saph. hade blivit "mutade"
med att den nya storkommunen skulle f& namnet Saint-Saphorin sa rostade likval en majoritet
dven 1 denna by nej.

Alltsé fortsitter Rivaz med sina 32 hektar och sina 350 invénare att vara den minsta kommunen
1 hela Schweiz. Noteras bor att exakt 75% av ytan i denna lilla kommun bestdr av vinodlingar.
Det ironiska i sammanhanget dr de olika smeknamnen, befolkningen i Chexbres kallas Katter
och de i Rivaz for Rattor sa rivaliteten mellan byarna uppstod inte igar. Varfor invanarna i Saint-
Saphorin statar med det mindre trevliga 6knamnet Mdordarna fortéljer inte historien men det ar
kanske for att skrimma bort vissa fusionsanhingare. I Rivaz heter de flesta Chappuis, s& dven
mina tva favoritodlare. Christophe dr den storsta odlaren i byn och gor ocksa i mitt tycke de bista
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vinerna. Jacques-Henri tillhér den gren av familjen som kan stita med att de frdn far till son
under drygt 300 ar fram till mitten av 1900-talet arrenderade och drev Clos des Moines, till att
borja med for Bern-administrationen i Oron och sedermera dven for Lausannes kommun.

Utanfor byn ligger Bovards Chasselas-konservatorium och inne i Rivaz finns en liten vinbar
som heter Bacchus. Pa samma sétt som i de andra byarna féar hir de olika odlarna turas om att en
vecka var presentera och silja sina viner. Sedan négra ér tillbaka arrangerar Rivaz i november en
mycket trevlig vinprovardag da de flesta odlare Sppnar sina kéllare. Och har man inte fitt nog
vid det laget kan man ocksé besoka utstéllningslokalen Vinorama som ligger inspriangd i berget
langs kustvigen nere vid sjon. Denna stora moderna vinbar dr Oppen dret om och drivs av
Lavaux Turistorganisation och hér kan man provsmaka olika viner frdn hela regionen utan att
behova besoka respektive by. Vilket forstds dr lite synd men har man ont om tid nog 4r Vinorama
ett praktiskt alternativ. Och det finns en stor parkeringsplats dér turistbussarna ofta angdr.

Vid ingdngen till vinbaren ser man rakt upp mot ett av de storsta vattenfallen 1 Lavaux dér n
Le Forestays kaskader under lang tid drev en pittoresk kvarn. Fallet och kvarnen var ett méaste-
motiv for de utomhusmélare som hdrjade i omradet for 200 &r sedan. En enorm modern
kvarnanldggning i gul betong uppfordes pé 20-talet lings med sjon. De hoga silo-tornen var
fruktansvart missprydande i detta vackra vinlandskap och redan pa 80-talet hade kvarnen spelat
ut sin roll. Den revs ar 2006 och det &r tack vare den forna kvarnbyggnaden som Vinorama fick
sin stora parkeringsplats. Idag ser man inte lingre det minsta spar av ndgon av dessa kvarnar.

Aven om &n Le Forestay numera avger storre delen av sitt vatten genom en tunnel till ett
kraftverk inne 1 berget s& brukar vattenfallet &ndd vara ganska spektakulért, atminstone efter ett
kraftigt regn. Tunneln som forser turbinerna med vatten borjar redan i Chexbres, den dr 950
meter ldng och har en fallhdjd pa 183 meter. Och denna hydroelektriska station skryter med att
man numera producerar elkraft motsvarande konsumtionen for 720 hushall. Och om man ser till
invanarantalet i de sma byarna runt omkring récker detta ganska langt.

Forutom sitt vattenfall kan Rivaz ocksa stata med ett litet vackert slott som heter Glérolles.
Detta uppfordes pa 1200-talet av drkebiskopen i Lausanne som ett svar pa det storre och idag
betydligt mer kinda Chateau Chillon dir hertigen av Savoie hirskade. Aven Glérolles
konfiskerades av Bern under deras 250 ir 1dnga ockupation av Pays Vaud och slottet spelade da
en mycket sinister roll som ett av de storsta fangelserna for oliktinkande. Dessutom var man
specialiserade pa diverse hdxprocesser och ndr Vaud och slottet befriades hittade man en
tortyrkammare. Den vinodlare som kopte slottet av kantonen 14t riva dess hoga torn, legenden
pastér att hans kolleger klagade eftersom tornet skuggade deras odlingar. Sanningen r att tornet
var 1 daligt skick och nér jarnvdgen drogs fram alldeles bredvid kunde tagvibrationerna latt ha
orsakat ett katastrofalt ras.

Rivaz ligger pa en hojd knappt femtio meter ovanfor sjon medan Saint-Saphorin verkligen har
sina bopélar i vattnet. Vilket gjorde att denna gamla romerska by blev om inte helt forstord si
atminstone helt drankt vid en stor naturkatastrof ar 563. I brist pa tillforlitliga nyhetsbulletiner
frdn den tiden dr man oséker pa vad som verkligen hinde men klart &r att ett enormt jordskred pa
andra sidan sjon eller vid Rhone-utloppet orsakade en tsunami som inte bara forstorde all
strandnéra bebyggelse ldngs sjon utan till och med krossade broar och dodade flera médnniskor sa
langt bort som i Genevensis i den bortre dndan av sjon. Den enda nedskrivna berittelsen om
denna hindelse gjordes i efterhand av biskopen i Avenches och den talar om ett helt berg som
stortade samman vilket inte vore helt osannolikt. Ett vanligt jordskred hade knappast orsakat s
stora skador.

Kyrkan i Saint-Saphorin rymmer ett litet arkeologiskt museum, langst ner i kryptan finns rester
av en romersk villa som uppfordes pa 100-talet men som sedan kom att anvindas som en kristen
gravkammare. Efter tsunamin uppfordes pa den gamla grunden ett mausoleum och ett kapell som
under drhundradenas lopp blev om- och tillbyggt. Den nuvarande kyrkan var helt nybyggd néar
Bern invaderade Pays Vaud. Dér finns en av den vackraste glasmélningarna i trakten.

Till appellationen Saint-Saphorin hor den gamla klostervingarden Faverges grundat 1138 med
en liknande historia som de tvd domédnerna i Dézaley. Med den skillnaden att Faverges
moderkloster Hautrive ldg 1 den helkatolska kantonen Fribourg som Bern-maffian av olika
orsaker inte vagade konfiskera. Nar Hautrive gick i graven var det staden Fribourg som tog dver
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och som fortfarande dger och odlar denna domédn. En av Faverges storre odlingslotter kallas
Ogoz och har en lite annorlunda historia. Denna odling horde tillsammans med Les Rueyres till
en klosterorden som var extremt populdr under medeltiden men som sedan profanerades och dog
ut. Den kallades for Premonstratens-orden.

Denna orden som dven hade en kvinnlig gren grundades 1120 av en viss Norbert som var
arkebiskop 1 Magdeburg. Inom nagra fa ar fanns det hundratals kloster runt om i Europa, dven
nagra 1 Skdne och ett i Bohuslidn. Dragsmarks kloster ldngst ut p4 Bokenéset grundades pa 1200-
talet och nér det revs i borjan av 1500-talet anvindes murstenarna till att bygga Bohus féstning i
Kungélv. Garden Ogoz horde till ett premonstratenskloster 1 kantonen Fribourg som hette
Humilimont medan Les Rueyres horde till klostret i Lac de Joux i nordvédstra Pays Vaud.
Humilimont brann ner 1580 och byggdes inte upp igen och av Lac de Joux finns inte heller
ndgonting kvar.

Joux var ett mixat kloster och de som arbetade och skotte Les Rueyres var faktiskt nunnor.
Vilket gav upphov till ett otal sdgner om vilket utbyte av diverse tjédnster som eventuellt forekom
mellan Ogoz och Les Rueyres. Nir Bern genomforde reformationen hamnade doménen Ogoz
hos Faverges eftersom badas moderkloster lag i en katolsk kanton. Rueyres togs over av Bern
och fick salunda LL.EE uppmalat péd alla sina byggnader och murar. Ogoz lever idag vidare
enbart som ett namn pa nigra odlingslotter. Les Rueyres finns visserligen kvar och nidr man ser
denna fallfirdiga husklunga kan man mycket vél fa for sig att husen har stitt dar sedan 1200-
talet.

Chardonne

Hos Jean-Francois Cossy pa doménen Les Rueyres befinner vi oss helt plotsligt i Chardonne
eftersom denna vingérd ligger precis Oster om den livliga backen La Salenche vars kaskader och
raviner bildar grins mellan de bada kommunerna Saint-Saphorin och Chardonne. Och trots att
dessa hus bara ligger ett stenkast frin motorvdgen ar det som att forflytta sig till en annan
tidsepok. Det ir lite hillbilly-kénsla 6ver platsen, ungefar som "Den sista farden". Vaxtligheten
ar minst sagt frodig. Det stora vattenfallet bakom husen skapar en fuktig dimma som tringer in
overallt och de hoga trdden i fortsittningen av ravinen skymmer ljuset och véver in husen i ett
gront urskogsliknande dunkel. Det fattas bara en kille som spelar banjo.

P& den branta sluttningen mellan motorviagen och klippstupet som markerar den dvre gransen
for vinet har alltsd d&ven Monsieur Lambelet och Madame Conne ndgra av sina odlingar. Tva
kilometer lingre dsterut ligger Chardonne som dr en av de mest vilbevarade vin-byarna. Men pa
bergssluttningen ovanfor byn dér man fortfarande har chans att f4 byggnadslov véxer villor upp
som svampar i en sorts lyx-favela som pa kvéillarna lyser upp hela Mont Pélerin. Och med den
utsikten man har 6ver sjon och de snotickta topparna nere i Rhone-dalen forstar man att rikt folk
betalar ndstan vad som helst for att bygga sig en liten bergstuga pa nagra hundra kvadrat.

Chardonne har dven de en vinfestival som brukar gé av stapeln i november och vara timligen
vélbesokt. Man anordnar i forsta hand dessa provsmakningar som ett forsok att locka till sig nya
och 1 synnerhet unga kunder. Det ar naturligtvis en 6verlevnadsstrategi som dr nddvindig men dn
sa lange verkar de horder av just yngre folk som faktiskt borjar dyka upp mer intresserade av att
berusa sig for en billig penning &n att skriva p& nigra bestdllningskuponger. Men
forhoppningsvis fortsdtter de att komma och forr eller senare kanske de till och med kdper med
sig nagra flaskor hem.

Som jag tidigare nimnt hade man i Chardonne en 6verenskommelse mellan vinodlarna att alla
lotter ovanfor byn skulle betraktas som biologiska. Nir varje odlare har s ménga smé plittar
utspridda Gverallt i omradet kan det annars vara svart for en enskild att forsoka vara biologisk om
inte hans grannar ocksa gir pa samma linje. Aven om det idag inte skiljer sa fortvivlat mycket pa
bio eller icke-bio. Pesticider anvinds inte lingre och den vanligaste bekdmpnings-metoden mot
diverse svampsjukdomar bestdr av en blandning av kopparsulfat och kalk som faktiskt &r
godkénd dven for en biologisk odling.

Det var i mitten av 1800-talet som de stora infektionssjukdomarna fran Amerika dven drabbade
Lavaux. Ar 1850 kom oidium eller mjoldaggs-epidemin, mot denna svampinfektion hade man pa
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den tiden inte ndgot kint botemedel sa konsekvenserna for vinodlarna var ofta férédande. Trettio
ar senare kom den sé kallade Mildiou-sjukan som var ett kraftigt mogelangrepp orsakat av en
parasit. Men den verkliga katastrofen drabbade omradet &r 1897, den 6kénda phylloxera-lusen
angrep inte bara bladen och druvorna utan den tog effektivt dod pd hela rotstocken. Under ett
femtiotal &r slog denna epidemi i princip ut all vinproduktion i Europa. Det enda att gora var att
importera nya resistenta rotstockar frdn Amerika och plantera om varenda vinodling. Det drjde
fram till mitten av 1900-talet innan alla odlingar helt hade dterhdmtat sig.

All vinodling méste behandlas pé ett eller annat sétt, annars far man inga skordar. Men det nya
kvalitativa séttet att odla vin har @ndrat radikalt férdndrat behandlingsmetoderna. En vinodlare
beréttar att han idag bara anvinder en fjardedel sa mycket bekdmpningsmedel mot vad hans
pappa gjorde for trettio ar sedan. Och den kopparsulfat som man traditionellt anvént till
besprutningen ersitts idag med ett naturligare mjolkbaserat bekdmpningsmedel som visat sig
néstan lika effektivt.

Problemet i Lavaux &r forstas lutningen, en odling behdver ofta sex besprutningar per sdsong
och det dr enormt tidskrdvande att behandla terrassodlingarna till fots. Darfér anvinder man
numera ibland helikopter. Noteras bor att det bara dr de ogiftiga produkterna som fér spridas fran
luften, helikopter-besprutning med pesticider ar strdngeligen forbjudet. P4 de kommunala
anslagstavlorna i Lavaux finns noterat vid vilka tidpunkter och pd vilka doméner man bor
undvika att ta sin morgonpromenad.

Ett annat angrepp som kan ha en forédande verkan pa odlingarna &dr de ofta aterkommande
hagelstormarna som drabbar Léman-kusten pa sommaren. Med hagelkulor stora som golfbollar
kan en dylik storm effektivt avlova en hel odling. Borta dr bade 16v och druvklasar och kvar
finns bara de nakna bruna stjdlkarna, det &r verkligen en fruktansvird syn men som tur i oturen &r
dessa destruktiva angrepp oftast vildigt lokala. Aven om det inte &r nigon trost for den odlare
som ser hela sin lott forstord medans grannens stér kvar lika prunkande som forut.

Det later som ett aprilskimt men ar 2015 nyrekryterades och utbildades medlemmar i en
organisation som kallas "Chasseurs de gréle", hagel-jdgarna. Nér det gér larm om inkommande
hagel fran en meteorologisk station i Villette ger sig denna frivilliga "stormtrupp" ut for att med
sina langa bossor skjuta pd molnen. Jag vet att det verkar befangt och jag forstir inte hur det
fungerar men det dr faktiskt sant. Det finns ett fyrtiotal olika uppskjutningsramper i Lavaux och
det géller att attackera det forstorelsebringande haglet sa tidigt som mgjligt, projektilerna som
man skjuter upp innehaller silverjodid som &ven anvénds till att fran flygplan bespruta moln
ovanifran och pé sa sitt framkalla regn. Den verkan medlet har i Lavaux &r istéllet att sla sonder
isen till sma kulor eller att till och med f4 isen att Gverga i regn och pé sé sétt gora mindre skada.

Det vanligaste efternamnet i Chardonne dr Neyroud och de tva vinodlare som jag foredrar har
ocksa detta namn. Vilket inte &r sd konstigt eftersom sju av fjorton vinodlare i byn heter
Neyroud. Far och son Michel och Julien kallar sin firma "Fils du Soleil" och gor fantastiskt bra
viner. En annan Neyroud, Alain, har nyligen ldmnat 6ver familjeforetaget till sin svirson Gianni
Bernasconi som ursprungligen kommer frn Ticino, den italiensksprikiga delen av Schweiz. De
har en stor del av sina odlingar ovanfor byn och gor en biodynamisk Gamay och Pinot Noir som
jag béda tycker &r vildigt goda. I Chardonne hittar man en négot storre varietet i druvsorterna dn
i de dvriga vinbyarna, hér odlas till exempel Merlot, Pinot Blanc, Pinot Gris, Gewiirtztraminer,
Sauvignon och den for mig sa forhatliga Doral-druvan.

Vevey/Montreux

Aven staden Vevey kan stita med sitt eget vin, man ir dgare till elva hektar utspridde ver fyra
grannkommuner. Men precis som 1 Lausanne finns inte en enda odling kvar inom
kommungriansen. Déiremot ligger den underjordiska vinkéllaren mitt inne 1 stan och é&r inte
sarskilt 14tt att hitta. Langst in pa en liten parkeringsplats inkldmd mellan polishuset och den
kommunala bilverkstaden stir en helt fyrkantig betongbyggnad. Kommer man riktigt néra ser
man att hir doljer sig ingdngen till en stor varu-hiss som kan ta en ner till de kulvertar dir
kommunen tillverkar och forvarar sitt vin. Och déir nere kan man nistan ga vilse 1 de svagt
upplysta valvgdngarna med enorma trafat pa bada sidor.
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Den storsta personligheten i Vevey var utan tvekan Charlie Chaplin som fran ar 1952 fram till
sin dod 1977 bodde i herrgdrden Manoir de Ban strax ovanfor staden. Denna domén inrymmer
nu ett nyoppnat Chaplin-museum. Han och hans fru Oona O'Neill dr begravda pa kyrkogérden 1
kommunen Corsier men nigra av de manga barnen bor fortfarande kvar i omradet. P4 den stora
lordagsmarknaden i Vevey brukar Geraldine Chaplin vara en trogen besokare. Vilket far mig in
pa nésta &mne angdende Vevey.

Mitt i centrum finns en stor avldng plats som sluttar ner mot sjon och i folkmun kallas La
Grenette. Vanligtvis rymmer platsen en jéttelik parkering men varje lordag kors de flesta bilar
bort och marknadsstanden slds upp. Speciellt trevlig &r denna marknad 1 juli och augusti for da
kombineras 16rdagsinkdpen med en vinprovning. Léngst upp pa platsen star ett relativt nybyggt
romerskt fusktempel och under dess pelar-arkader turas atta olika vinbyar om att varsin lordag
presentera sina viner.

Som vanligt kGper man ett glas nir man kommer dit pd4 morgonen och sedan kan man fé det
pafyllt s& ofta man vill och orkar. P4 gott och ont har man alltsa sedan négra overgivit de sma
traditionella Vaud-glasen och serverar nu vinet i ganska vanliga provsmaknings-glas. Med en
unik vin-illustration mélad pa glaset for varje ny lordag, i fall man eventuellt skulle forsoka fuska
och komma tillbaka med samma glas néstféljande helg. I juni brukar jag kontrollera schemat for
sommaren och for att kunna pricka in de lérdagar nér vinet kommer fran Chardonne, Yvorne
eller Saint-Saphorin. Vinet frdn Vevey och Montreux tycker jag inte hdller samma kvalité men
jag ar kanske lite bortskdmd.

Denna vidstrackta 6ppna yta dr ocksd platsen for det storsta evenemanget inte bara i Lavaux
utan i hela landet. La Féte des Vignerons engagerar inte bara Vevey utan dr en angeldgenhet for
hela befolkningen. Ar 2019 byggde man upp en 14.000m? stor provisorisk arena pi Veveys
vackra marknadstorg, stort som ett fotbolls-stadium och med plats for 20.000 &skédare. Det
monumentala skadespel som dr huvudnumret i vinodlarnas fest kan liknas vid en Forsta Maj-
parad pd Roda Torget pad den gamla goda kommunist-tiden. Men denna fest som haller pa i tre
veckor utspelar sig bara en gang per generation, intervallet mellan festligheterna ar ungefar tjugo
ar. Den tolfte upplagan av denna traditionella jittefest som man i nuvarande form borjade fira
redan 1797 hélls ar 2019.

De som anordnar detta spektakel dr en skra-sammanslutning av vinodlare med anor fran
medeltiden. En av huvuduppgifterna for detta "Confrerie de Vignerons" dr till att borja med att tre
ganger om aret kontrollera kvalitén pa det arbete som utfors i vinlandskapet. Sedan utser man
varje dr ocksé medaljorer bland de odlare som enligt juryn har utmérkt sig. Ett fest-ar ar speciellt
viktigt for d& hyllas medaljorerna varje kvdll pd en fullsatt arena och bland de olika
guldmedaljorerna utser man Vinets Kung, en titel som denna person kommer att béra de ndrmaste
tjugo aren.

En remarkabel hidndelse &r 2019 var att for forsta gdngen fanns det en kvinnlig vinodlare bland
de sju guldmedaljorerna som alla fick varsitt otroligt vackert guld-diadem i form av vinrankor
med tillhoérande druvklasar. Dessa "kungakronor" hade tillverkats av en av landets fa kvarvarande
méstersmeder som har en traditionell smidesverkstad mitt i centrala Chexbres. Men om
sanningen skall fram var det hans kvinnliga larling och eftertriderska som hade skapat detta
misterverk som jag en sen kvill i en av Vevey's djupa vinkillare hade formanen att f4 halla i min
hand och studera pa néara hall.

Det dr vért att notera att detta brodraskap inte har nagot med vintillverkningen att gora utan
man kontrollerar och premierar enbart sjdlva odlingsprocessen. Bland medaljorerna fanns alltsa
inga vinbonder som sjélva dger sin mark och som kontrollerar hela processen dnda fram tills
deras vinflaskor nar konsumenten. De som premierades var alla anstillda odlare som arbetade for
en stordgare typ stiderna Lausanne, Fribourg eller Vevey, eller vinfabrikerna Testuz, Obrist eller
Badoux. Det var bara denna sortens markdgare som kunde ha heltidsanstillda odlare pé
langtidskontrakt. De sjélvigande sméproducenterna anlitade enbart billiga utléndska sdsongs-
arbetare som av sjdlvklara skél inte deltog i tavlingen. Men denna tradition att hylla nigot s
simpelt som det hérda slitet ute i de branta sluttningarna utfort av anstillda arbetare var en valdigt
sympatisk och o-schweizisk foreteelse som troligtvis inte kunde dgt rum ndgon annanstans én i
Vevey, en stad som vildigt tidigt blev starkt industrialiserad och drog till sig stora skaror av
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framst italiensk arbetskraft.

Montreux dr mest ként for sin jazzfestival med hutldst dyra biljettpriser och sitt Byron-
omskrivna Chateau de Chillon som ar Schweiz mest besokta turistmal. Forra aret kom néstan
400.000, och det var inte enbart kineser. Nere i fangelsehdlorna dir den berémda "Féngen pa
Chillon" satt fiangslad 1 sex &r har diktens forfattare ristat in sitt namn pa en av pelarna.
Inskriptionen "Byron was here" har fitt en liten glastavla som skydd. I Montreux finns en
modern vinkillare centralt beldgen for det kooperativ som salufor de flesta vinerna frdn omrédet.
Odlingsomradena ligger dels norr om staden i kommunerna Blonay och St. Légier, dels ldngre
Osterut i kommunen Veytaux.

Ett arligen forekommande evenemang som ar mycket populért kallas "Route Gourmande". Det
ror sig om en fem kilometer lang fotvandring med start och mil i vin-byn Chailly norr om
Montreux. Denna prisvérda lilla utflykt genom boljande vinodlingar innefattar ett tiotal olika
kontroller dir man forplagas med ndgra av traktens kulinariska specialiteter. Under promenaden
far man sig till livs en hel méltid med soppa, forritt, huvudritt, dessert och ost, allt nerskdljt med
olika viner fran de lokala odlarna. Denna vackra och njutningsrika vandring forsiggar en sondag
1 mitten av september, alltsd strax innan skorden da man verkligen kan se vinplantorna i sin fulla
prydnad.

Chablais

Jag vill till sist skriva ndgra ord om detta intressanta vindistrikt ldangs med Rhones hogra strand
alldeles innan floden rinner ut i Léman-sjon. I det sydostligaste hornet av kantonen Vaud finns
fem samhillen som var och en ocksa dr en appellation 1 vin-distriktet Chablais. Detta omrade
liknar i méngt och mycket Lavaux, det har en l&ng och intressant historia som jag inte skall ga in
pa hir, det tillverkas utmirkta viner och man haller hart pd sina appellationer och sina by-
identiteter.

Léangst norrut 1 den Ostliga dnden av Léman-sjon ligger den lilla staden Villeneuve. Strax intill
finns ett triskomrdde som har bildats runt flodutloppet. Det &r otroliga mingder sediment som
varje dr rinner ut i sjon och ett stort mudderverk arbetar stdndigt med att transportera bort all
sand som annars skulle orsaka dversvdmningar i Rhone-dalen. Nésta appellation dr en riktigt
gammal vin-by sdder om Villeneuve som heter Yvorne. Hér gors i min mening det bésta
Chablais-vinet.

Fortsdtter man sdderut trdffar man pa dnnu en liten stad som heter Aigle. Bland de kulliga
vinfilten alldeles utanfor stan ligger en vacker borg med ett intressant museum som é&r helt och
hallet tillagnat vinodlingen i trakten. I juli varje ar genomfér man en Chasselas-tdvling pa slottet
dir en internationell jury provsmakar och betygsitter Chasselas-viner fran hela virlden. Ar 2016
var det hela 767 viner av denna druva som provsmakades, av dessa kom 78 stycken fran utlandet.
Strax soder om Aigle ligger Ollon dir man ocksd gor fortriaffliga viner. Man har ett gammalt
kooperativ som bildades redan 1906 av femtiotal olika vinodlare fran trakten. Pa sina fyrtioatta
hektar producerar man 500.000 buteljer om aret och precis som i Lavaux anordnar man en géng
om aret en helg da byns alla vinkéllare har 6ppet hus f6r provsmakning och diverse andra jippon.
Och runt hela Chablais-omradet organiseras da och da olika promenader genom vinodlingarna
ddr man f6rutom att dricka traktens vin dven kan avsmaka det lokala koket.

Bex ligger ldngst sdderut i kantonen Vaud och dr en ganska trakig och modern by. Det som folk
bést kinner till &r de gamla saltgruvorna dér man kan dka pa rundtur genom linga och djupa
gangar. En liten egenhet med Bex dr att det 4r en av de fa appellationer i hela kantonen dér de
roda vinerna dominerar och utgdr hela 60% av produktionen. Jordménen och klimatet med en
ofta forekommande sydlig vind gor att de roda druvorna mognar snabbt och deras Pinot Noir och
Gamay ar utmérkta viner. Om man vill kdpa rodvin 1 regionen sd 16nar det sig att leta efter viner
frén Bex.
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OM KULTUREN

Kultur ar ett viéldigt vidstrackt begrepp som betyder olika saker for olika minniskor. Det &r
vara olika bakgrunder som bestimmer vérat sétt att vara och leva. Eftersom landet Schweiz 1
tusentals ar tagit emot invandrare frdn nir och fjérran blir den inhemska kulturen ibland satt pa
undantag. Vildigt médnga immigranter viljer att bevara s& mycket som mdjligt av hemlandets
kultur. Och for minga kénns den schweiziska vinkulturen vildigt frimmande. Anledningen till
varfor de sokte sig till Schweiz var inte direkt for att dricka vin. Och om de till exempel kommer
frdn sodra Europa eller Sydamerika sa finns det storbutiker dar de hittar ett enormt utbud av vin
frén deras hemlander till 16jligt laga priser.

Av allt det vin som idag dricks 1 Schweiz sd dr andelen importerade vinerna aningen storre dn
de egenproducerade. Och tyvérr dr denna lilla dominans sakta vixande. Detta kan delvis sdga
nagot om den demografiska situationen i landet med alltfler invanare av utlaindsk hirkomst men
ocksa nadgot om ekonomin. Alla schweizare &r inte rika, tvirtom finns det faktiskt vildigt manga
som lever ndra griansen for existensminimum. Och vill man @ndé ha sig ett glas sd kdper man
hellre en flaska italienskt bordsvin pd stormarknaden for en tiondel av vad man betalar for ett
Lavaux-vin.

Det kan saledes vara frdga om en annorlunda vin-kultur men ocksa en ekonomisk fraga nir de
utldndska vinerna vinner terrdng gentemot landets egen produktion. Och det &r inte med priset
som smaodlarna i trakten kan konkurrera. Detta blev jag varse nér jag for nigra ar sedan korde
bil tvérs over Sicilien mitt under vinskorden. P& en enorm hdgslitt som strickte sig en dryg mil 1
vardera riktning sag jag inget annat dn vinplantor. Och ldngs alla végarna i detta platta landskap
kom stora lastbilar fyllda med druvor krypande mot mittpunkten som myror kring en stack. For
mitt i denna gigantiska vinodling reste sig ett galvaniserat monster som liknade ett olje-
raffinaderi. Detta var sjilva vinfabriken. Om jag inte redan visste vad stordrift innebar sé fick jag
det klart for mig da.

Varje storre vindistrikt har sin egen kultur, sina speciella riter och sina sma egenheter. Och det
ar ofta dessa historier som ger en extra dimension till omradets vin. Den traditionella och
smaskaliga vinodlaren dr paverkad av naturen, jordménen och landskapet men ocksa av familjen
och traditionerna. Och eftersom vin-tillverkningen inte dr en absolut vetenskap sa lagger han
forutom druvorna ocksé alla dessa historiska och kulturella faktor i sitt vinfat. Ddremot saknar
man alla de kemikalier och andra tillsatser som man alltid hittar i industriellt producerade viner.

Dir tillverkningen bedrivs pa ett historiskt och hantverksmassigt sétt dr det otdnkbart att tillfora
ndgot som inte tillhor kulturen. Det enda en odlare vill berétta med sitt vin &r hur, var och varfor
hans druvor har vuxit. Och vilka jordbruksmetoder han har anvéint. Niar druvorna kommit pa fat
later han de arbeta i lugn ro. Sedan far vinet vila innan de tappas pa butelj. Han later helt enkelt
vinet tala for sig sjélv, pa sitt eget sprak. Utan att storas av frimmande bisatser och tungomal.
Déarfor har varje vin sin egen historia, speciellt i ett omrade déar de flesta odlingar tillhort
respektive familj 1 hundratals ar. Det dr i ett omrdde som Lavaux dir man kan finna alla
forutsittningar for att lara kédnna den verkliga beréttelsen om vinet, den som gor att man forstar
vad det dr man dricker.

Nér man diskuterar med vinodlarna i trakten far man inte glomma att bakom den ofta ritt
sofistikerade ytan doljer sig en vanlig jordbrukare. Detta mérks om inte annat nér man pratar om
vadret som tar en stor plats i en odlares kulturella universum. Och det dr néstan alltid de daliga
aren med hagelstormar eller fluginvasioner som man minns. De flesta odlare &r néstan sjukligt
fixerade vid skorden. Vilket i och for sig dr ganska naturligt, skorden &r det slutliga resultatet av
ett helt &rs vedermddor ute 1 terrasserna. Men dven ett 1 kvantitets-hdnseende magert ar brukar
paradoxalt nog oftast ge utmirkta viner. Argdngar som #r si eftertraktade att de i stort sett séljer
sig sjdlva. Sa 1 det langa loppet brukar det jimna ut sig.

Ar 2015 stod det tidigt klart att skorden skulle bli forhallandevis liten. Och det var varken
hagel eller insektsangrepp som var orsaken utan en extrem torka i juli och augusti. Under de
manader d& druvorna normalt utvecklas foll det inte en droppe regn. Detta gjorde att
grundvattensnividn sjonk och for att finna niring fick roétterna soka sig allt djupare ner 1
berggrunden. Ner till jord och mineral-lager som normala &r lag for djupt for att inverka pa
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druvornas utveckling och smak. S4 de relativt smd druvor som skdrdades detta ar var av en
utmirkt kvalitet med en fruktighet och en smakrikedom langt utdver det vanliga.

Man riaknar redan 2015 till en av de riktigt stora argangarna. For precis som i andra vindistrikt
runt om i virlden sd haller man dven i Lavaux reda pa vilka som var de bista aren. Varje
vinodlare har sin egen favoritdrgdng formodligen beroende pa personliga minnen och
erfarenheter fran den egna skorden och tillverkningen. Och dessa klenoder héller man hart pa.
Det ér inte precis nagra buteljer som man triffar pa i en vanlig vinhandel. Varje vinodlare har ett
litet horn 1 sin kéllare som han kallar for familjens reserv. Och som vanlig kund méste man ha en
himla tur om man skall fa sig ett smakprov pa dessa dyrgripar.

Efter ett exceptionellt bra vin-ar som 2015 var det inga problem med forsidljningen. Ryktet
spred sig snabbt och efterfrdgan var ibland storre dn utbudet. Vinodlarna kunde i princip sétta sig
pa ldktaren och se hur penningstinna kunder kopte mycket mer dn vanligt och stuvade sina
kallare fulla. Men det fanns vissa odlare som redan innan vinet var pa flaska aviserade en total
utforséljning inom ganska kort tid. Men detta var bara skrimselpropaganda och ett onddigt
forséljningsknep. De odlare som jag kdnner dementerade alla risker for torrliggning. Skérden var
visserligen aningen mindre dn aret dessforinnan men i gengéld var druvkvalitén sd hog att i stort
séitt hela skorden kunde vinifieras. Det enda problemet var att manga kopare lade till nagra
kartonger pa sina bestéllningar. Sa det géllde trots allt att halla sig framme.

Vindrickandet i kantonen Vaud har alltid varit en vildigt enkel historia. Traditionellt sett drack
man det vita lokala vinet for att sldcka sin torst, som vilket mineralvatten som helst. Att dricka
detta vin ansags bade sunt och nyttigt och de sjuka och fattiga pd Hospiset hade ritt till en
halvliter Chasselas om dagen. Vinet fran Villeneuve har under lang tid haft ett rykte om sig att
vara urindrivande och barnaféderskor rekommenderades att dricka mycket vin for att aterhdmta
sig. Vinet var allomstddes nirvarande, det dracks i alla samhéllsklasser, vid alla tillfillen och
Overallt. Men denna ldnga historia gor tyvarr ocksd att detta traditionsrika vin ibland fatt en
gammeldags-stimpel som det alls inte fortjanar.

Med en virldsarvs-klassning frdn Unesco 1 ryggen och med de yngre generationerna i
blickfinget har den nybildade storkommunen Bourg-en-Lavaux Oppnat en demonstrations-
vingard pa 2000m? 1 Cully. Hér ar det tinkt att skolungdomar, turister och andra intresserade
skall p& néra hall kunna f6lja en vinplanta fran det att den sitts i jorden tills den ger sin forsta
skord av druvor. Det handlar helt enkelt om att forklara ursprunget till det vin som vi finner i
véra flaskor. Och allt det som har hint pa vigen mellan planta och butelj. Eftersom inte alla
barnen i trakten har en vinodlare 1 familjen dr syftet 1 forsta hand instruktivt. Men det dr ocksa ett
satt att halla kulturen levande och att fora den vidare till kommande generationer. Och forstas att
ge turisterna en insikt 1 den lokala kulturen.

Eftersom Chasselas dr en druvsort vars framsta karaktirsdrag &r att vara neutral och inte ha
nagon karaktér sa dr detta inte bara en druva som passar utmérkt till det pacifistiska lynnet 1
landet, den drar ocksa till sig en smakrikedom ifrdn varje specifik jordmén dér den har odlas.
Den har alltid en liten syrlighet och en mineralitet och ibland dven en svag bubblighet som
verkligen gor den till en dryck som passar till allt, morgonhutt, aperitif, torstsldckare eller till
maten. Fisk eller kott spelar ingen roll, inget tillfille att dricka vin kénns frimmande for en
Chasselas, den gér hem 6verallt och nir som helst.

Det som Vaud-borna kallar en apero ér inte en liten Kir eller en Martini som man dricker sent
pa eftermiddagen innan man sétter sig for att 4ta. En Vaud-apero ar dagens forsta (men inte sista)
glas Chasselas som dricks redan klockan elva pd morgonen. Och det som skiljer en Chasselas
frén andra viner &r att man aldrig uttalar druvsorten, det anses sa sjdlvklart att man som en liten
elva-stinkare dricker en Chasselas, s nir man bestéller viljer man istillet mellan de olika
vinbyarna. Dessutom bestiller man aldrig ett glas utan man preciserar alltid antalet deciliter som
man har lust att dricka. Till exempel, nédr jag gér in pd en bistro &r en av mina vanligaste
bestéllningar "en tvaa Villette", och kyparen forstar d& genast vad jag vill ha. Tva deciliter av en
Chasselas odlad ikring byn Villette.

Man kan ocksé bestilla till exempel en La Coéte, en Chardonne, en Cully, en Epesses, en Saint
Saphorin, en Dézaley eller en Aigle. De flesta utskidnknings-stillen har, kanske inte alla, men
atminstone nagra av dessa sorter hemma. Men vad man 4n bestiller sd far man forstas alltid en
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Chasselas. Och dr man tvé eller flera sd bestéller man istéllet en trea eller en femma. Och &r
sdllskapet valdigt torstigt och dricker upp sin femma s bestéller man en ny, for om man begér en
storre karaff 4n en femma riskerar ens Chasselas att bli for ljummen. Den skall drickas rejélt
sval.

Historien om denna morgontidiga Chasselas-apero har inte alltid varit lika sjdlvklar. Denna och
andra alkoholvanor var inget som gillades av de puritanska ockupanterna fran hertigdomet Bern.
Dessa legoknektar holl befolkningen 1 strikt kontroll och det géllde att hitta pa nya finurligheter
for att kunna f4 dricka sitt lilla glas Chasselas i fred. Och for att fritt kunna diskutera vardagens
problem. Langt under jorden ldngst in 1 vinkéllaren inredde vinbonden ett litet rustikt krypin med
en bastant ljudisolerad dorr. Dit hittade inga snokande knektar. Det var ungefar som en lonnkrog
under forbudstiden i USA med den skillnaden att man inte behdvde ga sarskilt 1angt efter de
drycker man ville fortéra.

Denna privata lilla vinhérna hade bade en social och en politisk funktion, den tillit de inbjudna
att konspirera mot inkréktarna samtidigt som man drack ndgra glas Chasselas utan att bli
antastade. Detta hemliga fenomen var speciellt for kantonen Vaud och gavs av konfidentiella skal
aldrig nagot verkligt namn. Pa 1800-talet, langt efter det att Bern-ockupationen hade upphort,
kom man att kalla en dylik dold vinkéllare f6r en Carnotzet. Ett ord som numera tyvarr kommit
att karakterisera ndstan vilken vin-bar som helst. Utan att man kanske kénner till ordets
historiska ursprung.

Det har blivit dags att bjuda in l4sarna till min egen lilla privata Carnotzet som jag har inrett i
ett horn av min vinkéllare. Men beriétta det inte for nan. Vart hus dr en fore detta bondgérd,
byggd ar 1750 och utrustad med en riktig gammaldags vinkillare. Jag dr ganska siker pa att man
forr 1 tiden dven odlade sitt eget vin pa dgorna. Dagens odlingar ligger trots allt bara nagra
hundra meter ner mot sjon. Kéllaren dr helt underjordisk, placerad mitt under huset. Den har
tjocka stenmurar som véggar, grovt grusgolv och bastanta ekbjilkar i taket. Ett trdbord, nigra
pallar, en fotogenlampa, ndgra glas och vips hade jag en Carnotzet. Hir kan man sitta i fred och
tjota, som man sidger pa ren gotebosska, om allt och inget. Och vinflaskor finns det gott om, de
star uppradade pa varenda hylla. Santé!!

OM MARKNADEN

Schweiziskt vin dr véldigt dyrt, detta &r numera dven statistiskt bevisat av det lilla engelska
marknads-institutet Movehub. De har jamfort vinkonsumtionen i 178 olika lander och det ar bara
1 nagra pyttesma o-ldander som man betalar mer for sitt vin &n i Schweiz. Trots detta tillhor
schweizarna de riktiga storkonsumenterna, i genomsnitt dricker varje vuxen person 40,5 liter per
ar. Och for detta betalar han hela 600 euro, alltsd ungefér elva euro per flaska. Fransmannen 1
gemen dricker aningen mer, men betalar inte ens hélften s& mycket for sin konsumtion (280
euro). Detta ger ett genomsnittligt pris fem euro per butelj, vilket &n hdpnadsvéckande skillnad.
Lingst ner i listan kommer de baltiska staterna, Polen och Ukraina dir innevénarna bara
anvander ungefar tjugo euro per &r till att kopa vin.

Vinets vdg mellan producenten och den enskilda vinkonsumenten kan vara bade ldng och
kridnglig. Men den kan ocksd vara vildigt kort. Sjédlv gér jag helt enkelt in till ndgon av de odlare
jag kdnner och plockar med mig négra kartonger fran hans kéllare. Ndgon vecka senare far jag
rdkningen pa posten. Lavaux-viner siljs 1 princip inte 1 vanliga affdrer. I vért grannskap &r det
bara i bondernas butik Landi (Schweiz motsvarighet pad Jordnédra) som man hittar ett tjugotal
olika nédrproducerade viner pa hyllorna.

I kommunen Puidoux, dér jag numera bor, finns ett stort industriomrade lings med motorvigen
dér Patrick Fonjallaz och négra andra odlare siljer vinkartonger direkt frn sina lager. Strax intill
ligger ett hoghusomrade som kédnns tdmligen malplacerat sd hir mitt ute pa landet. I
bottenviningen pé ett av de stora Hammarkulle-liknande betongkomplexen hittar man traktens
enda stormarknad. Men den spanske forestdndaren salufor nidstan enbart sydeuropeiska viner.
Bostads-segregeringen ér tyvirr lika stor hir som annorstides sd det bor nédstan inga schweizare 1
dessa hoga betonglador. Och det dr kundkretsens efterfrigan som styr vilka viner som skall
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finnas 1 butikens stora vinavdelning.

Men nér det giller vinets distributionsvéigar far man ocksd komma ihdg att véldigt manga
vinodlare i Lavaux séljer merparten av sin produktion till landets norra delar. De &r alltsa inte sé&
beroende av den lokala marknaden. Det &r i norr som de stora pengarna finns. Och for att kunna
kopa ladvis med Lavaux-vin fir man inte vara nagon fattiglapp. Varje gdng som nagon by
arrangerar en dag med Oppna vinkéllare for allménheten s& anlédnder ett flertal stora turistbussar
med tysktalande penningstinna kunder. Ibland kénner jag mig lite bortkommen nér jag tittar in
till ndgon av mina favoritodlare och moéts av ett kompakt jidder pa schweizer-tyska som ér en
totalt oforstaelig variant av Goethes vackra sprak.

Den kopstarka befolkningen i norr gér genomgaende mycket stérre inkop &n vi mindre
bemedlade innevdnare i grannkommunerna. De ndjer sig inte med att bestilla en eller tva
kartonger utan drar till med tio eller tjugo. Dessa langvédga kunder har ju inte samma mojlighet
att variera sina inkdp som vi som bor néstgards. De vinder sig oftast bara till en odlare,
formodligen en dir de varit stamkunder i flera ar. Hos honom koper de hela sin drskonsumtion av
vin, och ibland dven for ldngre fram i tiden eftersom de kanske inte har mgjlighet att komma ner
till Lavaux varje ar.

De storsta marknadsplatserna dér odlarna stéller ut sina viner till provsmakning och forsiljning
ar nadgon av de arliga vinmissor som hélls i vissa av regionens stdder. Men eftersom en massplats
ar vildigt dyr sé dr det inte ménga av de sma odlarna som har rdd med denna exponering. De
stora vingrossisterna som i huvudsak marknadsfor utlindska viner tar dérfor ganska stor plats.
Haér far besokaren betala ett intrdde och kan sedan gd runt och provsmaka pa vad som bjuds vid
de olika standen och samtidigt diskutera med odlarna. Och man har naturligtvis mdjlighet att
bestélla ndgon kartong som man sedan kan fa hemkord.

Vid de stora vingrossisternas stand finns av naturliga skél inga odlare. Och det dr inte 16nt att
prata med forsdljarna. Dessa siljspecialister dr bara inhyrda och de aker runt fran maéssa till
missa och salufor olika viner som de egentligen inte alls kdnner till. Det ar sjilvklart att pa dessa
stora méssor sa provsmakas det vildigt mycket mer &dn vad det kops. Manga ser helt enkelt dessa
degustationer som ett tillfille till att gora sig en glad kvill pa stan med kompisarna och har inte
den minsta intention att bestédlla nagot vin. Men 1 slutdndan gor nog de flesta odlare ganska stora
affarer under vinméassorna, annars skulle de inte komma tillbaka ar efter ar.

Den trevligaste vinméssan kallas Arvinis och hirbargerade fram till och med april 2016 1 de
gamla lokstallarna i den lilla staden Morges strax utanfor Lausanne. Tyvérr revs denna underbara
trabyggnad for att ge plats 4t ett stort affdrs- och kontorskomplex. Narheten till jirnvagsstationen
gjorde att tomtpriserna var alldeles for hoga for att man skulle kunna behalla nagot sa
anakronistiskt som ett drygt hundra &r gammalt jarnvdgsminne uteslutande konstruerat av kol-
inrokta tristockar. Arvinis ateruppstod foljande &r i ett stort midsskomplex i Montreux men
atmosfiren blev naturligtvis aldrig den samma. Atminstone inte for en gammal nostalgisk
jarnvigare som jag.

Nér odlarna 1 La Cote-distriktet fick klart for sig att "deras" vinmaissa skulle flytta till
Montreux, som tillhor Lavaux-regionen, borjade de att mobilisera sig. Fran och med 2017 finns
det en ny missa i Morges som kallas Divinum och som gar av stapeln ndstan samtidigt som
Arvinis i en stor sporttilt i stadens periferi. De flesta odlare som stillde ut sina viner pa Arvinis
foljde med till Montreux. Men vissa lokalodlare frin Morges-omradet tyckte (med viss rétt) att
det skulle vara nist intill omgjligt att sélja ett La Cote-vin i Lavaux och de valde att avvakta tills
Divinum hade etablerat sig. Medan de odlare som har rdd numera presenterar sig pa bada
massorna.

Och till de lediga platser som helt plotsligt uppenbarade sig nér en méssa blev till tva sa fanns
det redan en ling vintelista med enbart vinodlare frin Valais. Aven om befolkningen nere i den
langa dalen dr kédnda for att aldrig spotta i glaset s lyckas man 4nda inte pa langa vigar
konsumera allt som produceras i detta landets storsta odlingsomrade. Dérfor forsoker man till
varje pris komma ut och profilera sig gentemot 6vriga inhemska odlare. Men det &r inte sd latt
for lokalpatriotismen genomsyrar dven dryckesvanorna i detta starkt federalistiska land.

Det roliga med méssorna &r variationsrikedomen. Hér trangs ett jattekooperativ fran Sicilien
med en liten privat champagne-odlare fran Reims-trakten eller med en traditionell terrassodlare
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frén de innersta delarna av Valais-dalen. Plus forstds de vanliga lokala odlarna som jag kdnner sa
vil, en Dubois, en Potterat eller en Fonjallaz. Hir finns till och med en Chasselas-odlare fran
Moldavien som gor ansprik pd att ha tagit Gver dessa odlingar fran Chexbres-bondernas forna
Chabag-koloni. Han gor varje ar den langa resan till Schweiz for att bland annat forsoka sélja ett
Chasselas-vin fran Svarta Havet till Vaud-borna. Ett modigt foretag.

Nastan alla byar i Lavaux har en speciell 16rdag pa aret da odlarna i marknadsforings-syfte
Oppnar upp sina vinkéllare. Nir besokaren anldnder till den forsta odlaren far han kopa ett
speciellt glas som inte dr helt billigt men som man sedan behaller dagen ut och som ger
mojlighet att provsmaka som manga viner man har lust och orkar med hos byns alla vinodlare.
Ett mycket praktiskt och trevligt arrangemang som varje ar lockar stora folkskaror till respektive
by. Och dven om det hor till god ton att man ibland gbr ndgon liten bestillning sd finns det alls
inget koptvang.

Kommer man som turist kan man naturligtvis kopa med sig en enskild flaska hir och dir som
souvenir. Men annars ér praxis att man koper en kartong om sex flaskor. Detta innebér att man
vid provsmaknings-tillfdllet nojer sig med att fylla 1 sitt bestillningsformuldr. Eftersom det inte
vore speciellt roligt att behdva sldpa runt pa en massa vinkartonger fran kéllare till kéllare. Pa
formuléret noterar man ocksd om man vill komma tillbaka nir det ar lite lugnare for att himta
sitt vin eller eventuellt f4& det hemskickat. Tvd av mina favoritodlare, herrarna Rouge och
Potterat, dr s vénliga att de alltid ordnar gratis hemkoérning av de kartonger som jag bestillt.
Annars ér det valdigt trevligt att ringa och bestimma mote i respektive kidllare for da kan man
alltid stilla ytterligare en del fragor. Eller diskutera i storsta allmidnhet utan att ha fullt med andra
besokare ikring sig som stdndigt vill ha pafyllning i sina glas.

Forutom byarnas enskilda vindagar s& ordnar kantonen Vaud en tvddagars vinprovningshelg.
Alla odlarna ar inte med i detta jattejippo men det senaste aret var det faktiskt Gver 300
vinbonder som deltog, frdn Vully i1 norr dnda ner till Bex i s6der. Och i varenda vinby i hela
denna stora kanton dr det &tminstone ndgon killare som dr 6ppen. Och samma glas géller som
intrdde hos alla de deltagande odlarna béde 16rdag och sondag. Denna helg har man en fantastisk
chans att uppleva hela kantonens olika vindistrikt.

Det charmiga med Lavaux &r att man utan ndgra storre problem kan ga till fots genom
vinodlingarna for att ta sig frdn den ena byn till den andra. Man kan ocksé utnyttja det lilla turist-
tdget som dr gratis dessa dagar. Och som jag redan beréttat dr det en sé stor skillnad pa vinerna
fran de olika byarna. Aven om de ligger pa gangavstand fran varandra och dven om druvsorten ir
densamma. I maj 2016 var det dver 90.000 personer som kopte sig ett glas och gick runt och
provsmakade under dessa tva vindagar. Och enligt tidningarna var majoriteten av dessa besdkare
unga ménniskor som kanske normalt inte dricker s& mycket vin. Och dven om de yngre kanske
for narvarande inte gor ndgra bestéllningar sd kommer de forhoppningsvis tillbaka nista &r for att
eventuellt inhandla nagon kartong.

Man far heller inte gldmma bort att en vinkillare faktiskt dr vinodlarens arbetslokal och den &r
inrymd 1 familjens privata bostadshus. Alltsd ett ganska intimt utrymme. Och den &r i princip
aldrig oppen for allmidnheten mer &n just dessa enstaka ganger om aret da odlarna gemensamt
kommit Gverens om att visa upp sina hemliga killarvalv. Néstan alla dessa lokaler &r flera hundra
ar gamla och all den mdda som odlarens forfader har lagt ner sitter fortfarande kvar i viggarna.
Sa det ar verkligen ndgot speciellt att bli inbjuden till ndgon av dessa kéllare.

Och man kan alltsd inte bara komma och knacka pé. Enda séttet &r att ringa och bestilla ett
mote vilket naturligtvis betyder att man i stort sitt redan har bestdmt sig for att kdpa nagra
kartonger. Ett annat alternativ dr att boka in sig hos nigon av de stérre vinbonderna som i
uthyrningssyfte har inrett en Carnotzet i sin kéllare. Men d& fir man forstds betala, inte bara
hyran utan ocksd for de flaskor man dricker. Detta &r likvil ett trevligt alternativ om man vill
ordna en storre fest. Att dessa arligen aterkommande 16rdagar d& de olika byarna 6ppnar sina
vinkéllare har blivit s& populdra beror delvis pd den kénsla av exklusivitet som det innebér att
kliva ner mellan dessa tjocka murar 1 odlarnas mest hemliga utrymmen. Dér deras vardag blir till
en riktig helgdag for oss konsumenter.

Enligt jordbruksdepartementets statistik drack medel-schweizaren under ar 2016 ungefér 40
flaskor vin, och sammanlagt sorplade vi i oss 253 miljoner liter av denna &édla dryck. Detta
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innebar att den totala konsumtionen sjonk med 3,8% gentemot aret innan. En ganska markant
nedgang. Det institut som dr satta att marknadsfora schweiziskt vin heter Swiss Wine Promotion
och dessa genomfor vart fjirde &r en storre sondering. Drygt 3000 ménniskor mellan 18 och 74 ér
har medverkat i den senaste undersokningen fran &r 2017, utférd av marknadsinstitutet MIS
Trend.

Det minskade vindrickandet bekriftas i denna utfrigning, andelen vinkonsumenter bland
befolkningen hade sjunkit ndgot, 77% séger sig dricka vin, motsvarande siffra r 2013 var 81%.
Samtidigt okar oldrickarna langsamt men stadigt i antal, fran 57% till 64%. I de "franska" delarna
av landet haller dock druvsaften sitt forsprang framfér maltdryckerna, 82% gentemot 66%. I
tysktalande Schweiz dr vindrickandet inte lika vanligt (76% for vinet och 64% for 61).

De mest overraskande siffrorna dver befolkningens konsumtionsvanor kommer fran den sédra
italiensk-sprakiga delen av landet, hér dr det néstan exakt lika manga av de utfragade som dricker
vin respektive 6l (66% mot 65%). Narheten till Italien har inte lyft upp vindrickandet och i
Ticino, ddr man i stort sett bara producerar roda viner, s& saknas ocksa den "nordliga" traditionen
att varhelst tva eller flera manniskor samlas sd 6ppnar man en flaska Chasselas.

Vad denna undersokning ocksé visar dr att vindrickandet &r betydligt vanligare i dldrarna 6ver
45 ar, men det var ju ingen storre nyhet att de unga foredrar 6l framf6r vin. I den neditgéende
trenden finns det likval en liten ljusglimt, de riktigt stora vinkonsumenterna som i forsta hand
koper lagprisviner fran storvaruhusen minskar i antal. Detta till formén for tillfallighets-drickare
som d& och dé inhandlar en flaska vin av god kvalité utan att bry sig s& mycket om priset. Det
verkar som om konsumtionsvanorna sakta fordndras fran att dricka mycket och billigt till att
dricka mindre men bittre.

Betraffande kvalitén dr hela 86% av de tillfragade Overtygande om att landet producerar
hogklassiga viner, vid de forsta sonderingarna i slutet pa 90-talet var denna siffra s lag som
54%. Av de vininkdp som gors visar undersokningen att mindre dn 10% effektueras pa internet,
nithandeln har alltsa inte gjort nagra storre framsteg. Och de som har kdpt vin per dator befinner
1 stort sett bara i aldersintervallet under 45 ar. Daremot uppger 30% att de regelbundet anvinder
internet for att soka information om olika vinodlare, deras utbud och 6ppet-tider, samt om olika
druvsorter.

De 6vriga vininkdpen sker till 40% i diverse varuhus, 25% koper uteslutande sitt vin direkt hos
tillverkaren i hans killare, pa tredje plats kommer de smdbutiker som specialiserat sig pd
vinforsdljning. Vad man i sambandet kan notera ar att hela 32% av konsumenterna i stort sett
aldrig har ndgot vin hemma, och 23% séger sig ha farre 4n tjugo buteljer pa hyllan. Det ar alltsa
inte sérskilt vanligt att man har tillgang till en vinkéllare. Ovanstdende tvé kategorier &r ocksa de
som i huvudsak kdper sina buteljer pa storvaruhusen medan de som har lagringsmgjligheter
nistan enbart kdper vinet kartong-vis hos sin vinodlare.

En av de fragor som stélldes var "Vad tanker ni pa d& ni hor talas om vin fran kantonen Vaud ?
Det vanligaste svaret inskrénkte sig till ett enda ord: "Lavaux". Mellan de tva senast genomforda
undersokningarna (2014 och 2017) har antalet personer som spontant siger sig ha en god
kunskap om omridet Lavaux okat med fem procent (17% till 22%). Denna siffra ligger 14ngt
over alla andra vinomrdden. Ingen annan region kan heller notera ndgon ndmnvérd Okning.
Ytterligare en vinnare i kategorin "vélkidnd" dr druvan Chasselas vars positiva svar har 6kat med
tre procent (9% till 12%), detta medan de rdda druvsorterna tappat ndgra procentenheter.
Chasselas ér alltsa den druva som folk sédger sig ha bést kunskap om.

Dessa indikationer forvanar inte vinexperterna i kantonen, Man har arbetat hart och blivit nagot
av pionjdrer inom landet pd vinturism. Foreningen "Lavaux virldsarv" dr en av de aktorer som
ndmns 1 undersékningen. Kantonen &r en foregangare och det ér just det hdrda promotionsarbetet
i Lavaux som gett mest resultat. Man kan ocksa utldsa att i Vaud, och i synnerhet i Lavaux, sker
inkOpen oftast direkt hos producenten, ofta genom muntliga rekommendationer. Nagot som ger
trogna konsumenter eftersom de dessutom uppskattar landskapet, de historier som berittas runt
sjdlva produkten, samt naturligtvis regionen som sadan. Lavaux har pa det planet lyckats skapa
ett varierat och vélkoordinerat utbud.

Ett annat viktigt element som gjort att detta lilla vinomrade fastnar i folks medvetande &r den
omgruppering som gjordes 2009 dir man gick ifrdn att ha haft tjugodtta olika byar som vin-
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appellationer till att i stdllet ha sex olika distrikt (Chablais, Lavaux, La Cote, Orbe, Bonvillars
och Vully). Detta har gjort att vinodlarna sjilva har borjat att mer identifiera sig med sin region
dn med sin by, och att konsumenterna har fatt det lattare att forsta var vinet har producerats. Detta
har ocksd medfort att Vaud-vin léttare kan profilera sig gentemot utldndska viner dir ursprunget
oftast dr oként.

Till allt detta kommer ocksa en 6kad vilja hos konsumenterna att handla lokalt for att stodja den
inhemska produktionen, for att pa s& sitt kunna bidraga till att man bevarar detta vackra
produktions-landskap. I opinionsmétningen séger hela 82% att detta &r anledningen till varfor de
koper inhemskt vin. Aven i kommentarerna talas det om denna "vin-patriotism". Man far inte
glomma att man har haft tre stora folkomrostningar till formén for ett bevarande av Lavaux,

Ett ord vars betydelse ocksd har dkat sedan den senaste undersékningen &r "terroir", ndgot som
ocksd gar hand i hand med ett O0kat medvetande om att producera och handla lokalt.
Konsumenterna vill helt enkelt ha en storre sparbarhet, och detta dr av naturliga skil ndgot som
alltid har existerat i den schweiziska vinbranschen (och i synnerhet i Lavaux) dir smiodlarna
alltid varit 1 majoritet.

Noterbart dr ocksa att fler och fler gér ifran epitetet "du blanc" (vit-vin) och istéllet klargor att
man faktiskt dricker en Chasselas. Sa ndr man idag tdnker "blanc" sd tdnker man néstan alltid pa
en Chasselas. Detta beror ocksé pa en dndrad instillning fran odlarna som tack vare den stora
kvalitets-hojning som skett pa senare tid nu dr stolta Over att producera en Chasselas och inte
vilket vit-vin som helst. Denna inhemska druva som har sitt verkliga ursprung i regionen har fatt
en helt ny prestige efter de senaste DNA-ronen.

Och 1 utbildningen for blivande vinodlare lar man sig nu att analysera jorden for att finna ut
vilken typ av Chasselas-druva som ldmpar sig bést i vilken terrdng. P4 sa sitt har denna unika
Vaud-druva blivit inte bara den mest odlade utan ocksé nagot av en specialitet. Och dven om 6%
av de tillfrdgade uppger att de tycker att Vaud-vin &r "dyrt" sé visar undersdkningen dven att hela
56% dr villiga att betala extra for ett vin som dr markerat Grand Cru, en kvalitetsgaranti som
finns hos drygt 90% av de viner som produceras i Lavaux. Detta dr &nnu ett bevis pd hur
konsumenterna vill befrdmja regionen och den druva som kallas for "Kungen av Lavaux".

OM FRAMTIDEN

Som vi redan har sett kommer Schweiz pd grund av de hdga priserna, ett stindigt hogt
valutaldge och diverse tullavgifter aldrig att kunna bli nigon aktdér pa den internationella
vinmarknaden. De hantverksmissiga produktionsmetoderna gor att kostnaderna alltid ligger
skyhogt over de industriellt tillverkade vinerna. Det dr svért att hitta en tillrdckligt kdpstark
kundkrets. Trots flera forsok har man inte lyckats fi kinesernas och japanernas stora intresse for
schweiziska klockor att spilla 6ver till vinbranschen. Ett trevligt undantag till denna regel finner
vi 1 Lutry dédr en fore detta marknadsforingsexpert, Cyril Séverin, som ende vinodlare i Lavaux
har lyckats fi in en fot pd den orientaliska marknaden. Fran sin vingard Daley exporterar han
hela 17% av sin produktion till Japan, foretradelsevis till Sushirestauranger, och 10% till Kina.

Vi har ocksd konstaterat att inom landet dr det i néstan bara ur-invdnarna som dricker
schweiziska viner, dels av traditionella skdl men ocksa darfor att man ar de enda som har rad. Till
detta kommer de demografiska strukturerna. Som i alla vasteuropeiska ldnder 6kar befolkningen
med utldndskt ursprung snabbare dn den inhemska populationen. I kommunen Lausanne bodde
for nagra ar sedan bara 60% schweiziska medborgare och den siffran dr sakta sjunkande. Av
dessa 60% ar manga "naturaliserade" vilket hir nere betyder att de fatt sitt medborgarskap rétt
nyligen och alltsé inte kan réknas som dkta schweizare. Det tar lang tid att bli assimilerad, ibland
drojer det flera generationer. Och d&ven om man efter ett tag kinner sig som hemma &r det inte
alls sékert att man ocksé borjar dricka landets vin. I detta starkt demokratiska lilla land har alla
befolkningsgrupper rétten att behdlla sina egna seder och sin egen dryckeskultur

Tyvéarr har vinet kommit att ses som en nationell och traditionell symbol. Och pa sa sitt
kommit att sammanblandas med andra nostalgiska foreteelser som har en viss Skansen-kdnsla
over sig och oftast dverlevt sig sjdlva. Men dven om Chasselas-druvan har sin genealogiska
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vagga runt Léman-sjon s dr vinkulturen som helhet inte specifikt schweizisk. Romarna var de
forsta som anlade riktiga vingérdar for kommersiellt bruk. De odlingar som vi ser idag hade inte
funnits till om det inte vore for de franska munkarna och de invandrade jordbruksarbetarna fran i
huvudsak Italien. Och till syvende och sist, efter Phylloxera-katastrofen sa har faktiskt alla
dagens vinstockar ett amerikanskt ursprung.

Men trots dess internationella bakgrund har det schweiziska vinet kommit att betraktas som en
ren nationell angeldgenhet. Att forsoka reformera den invandrande befolkningen har inte lyckats.
De har kommit till Schweiz for att tjdna pengar och inte for att gora slut pd4 dem. Och om man
som vindrickare vill komma billigt undan skall man undvika att kdpa schweiziskt vin. Man kan
snabbt ruinera sig for prisskillnaderna dr ibland rent absurda. Det &r alltsd logiskt att greker,
turkar, italienare, spanjorer och portugiser enbart kdper vin frdn deras respektive hemlénder.

Och fransmédnnen som &r dvertygade om att de kommer frén varldens forndmsta vinland spelar
som vanligt 1 en egen division. Ett exempel dr de cirka 500.000 "frontalidrer", fritt Gversatt
"gransarbetare", som varje dag ldmnar Frankrike for en betydligt hogre 16n pa den schweiziska
sidan av Léman-sjon. De tar pengarna och sticker och gor naturligtvis inga som helst ink6p 1 det
dyra Schweiz. I synnerhet inga vininkdp. I Ticino ar forhallandena identiska dir de italienska
frontalidrerna pa grund av den hdga 16nenivan i norr varje dag tar bilen dver griansen till sina
lukrativa anstillningar.

I vissa av Lausannes véstra kranskommuner &r invandrarna redan i stark majoritet. Hir ligger
ocksa de stormarknader och kdpcentra dir vinhyllorna bignar av billiga flaskor fran virldens alla
horn. Till och med Systembolagets erkdnt mingsidiga utbud kommer hér till korta. De enda
utldnningar som eventuellt kan tdnka sig att kopa inhemskt vin dr folk som jag, de som dels
kommer fran nordliga ldnder utan nagon egen vinkultur och som dessutom inte i forsta hand
tittar pa prislappen utan pé kvalitén. Jag betalar gérna lite, eller till och med mycket, extra for att
dricka ett hantverksméissigt ndrproducerat vin utan nagra kemikalier. Det &r trist att man 1
Sverige inte ens har ndgot val utan enbart dr hdnvisade till Systemets garanterat industri-
tillverkade och konstgjorda viner fulla med allskons tillsatser. Drycker dér man inte ens vet vad
det dr som man dricker.

Fortsétter vi den demografiska diskussionen ser vi ocksa att invandrarfamiljerna oftast har fler
barn dn schweizarna. Vilket gor att andelen invandrare dr mer markant ldngre ner i dldrarna. Och
den riktigt stora utmaningen for vinbranschen dr att nd den yngre generationen. Och detta ar
egentligen en fraga om ren Gverlevnad. I de stora ungdomsgrupperna dricker man nistan vad
som helst, men knappast ndgot vin. Och 1 synnerhet inte ett Chasselas-vin som man betraktar
som gammalmodigt. S& trots att jag sjdlv foredrar vinodlare som vidmakthaller sina traditioner sa
forstér jag mycket vl de som vill experimentera och inféra nymodigheter.

Det finns alltsa tva skolor i vinbranschen, den klassiska ddr man gor som man alltid har gjort,
och den nytinkande ddr man &ndrar pd ndstan vad som helst for att locka till sig nya kunder.
Mycket grovt tillyxat kan man sdga att den forstndmnda inriktningen fortfarande dominerar i
Lavaux medan man i La Cote-distriktet dr mer flexibel i sitt tinkande. Men det finns naturligtvis
alla nyanser mellan tradition och fornyelse i bada dessa omraden.

Eftersom jag for det mesta ar rétt kverulantisk sé ser jag ibland i den nytinkande skolan ett
visst knéfall for marknaden. Att man hela tiden sticker upp ett finger for att se vartit det blaser
istéllet for att lita pd sin egen kunskap. Dessutom har jag inte mycket till 6vers for de ny-
utexaminerade oenologerna fran Changins som oftast &dr lite for mycket ingenjorer och inte
sarskilt mycket odlare. De litar mer pa sina kemiska och genealogiska kunskaper @n pa druvan,
jorden och klimatet. Och de verkar ha glomt bort det allra viktigaste, det som hir nere kallas for
"le terroir".

Man far ibland en kénsla av att de skulle kunna ta vilka manipulerade druvor som helst och
blanda dem med olika kemikalier och andra tillsatser for att pa sd sitt fa fram ett fullstandigt
onaturligt vin som inte har ndgot med verkligheten att géra. Och dir det 4r omdjligt att urskilja
vad det dr man dricker. Jag 6verdriver naturligtvis ndgot men detta dr den mest extrema avarten i
denna nya skola. Sjélvklart skall en utbildningsanstalt ldra ut de senaste ronen. Och ndr en
massiv majoritet av dagens viner tillverkas pd ett industriellt sitt dr det lika sjédlvklart att
morgondagens vintillverkare méste ldra sig alla nya knep for att fa ett jobb. Men de soner som tar
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over en odling 1 Lavaux har inte behov att ldra sig att gora konstgjorda viner med hjélp av
kemikalier. Det racker att lyssna pa farsan.

Jag forstar att vissa av de traditionella odlarna blir rddda for att nér vi "gamla" har dott ut si
kommer det inte ldngre att finnas nidgon kvar som har lust eller rad att kdpa deras uraldriga
vintyper. Darfor ser man tyvirr allt oftare att d&ven dldre odlare salufér en Chasselas uppblandad
med Chardonnay. For att de tror att detta skall tillfredsstélla en yngre publik. Jag Onskar
verkligen att det jag kallar "traditionen" sd sakta skall sippra ner i alders-grupperingarna och att
de "yngre" sd smaningom skall ta Over stafettpinnen och fa historien att leva vidare. Pendeln
mellan nyskapande och tradition borde kunna finna ett jimviktslige dir man inte sldnger ut
barnet med badvattnet.

Under lang tid tog odlarna i Lavaux for givet att de alltid skulle kunna sélja sina viner. Men si
enkelt dr det ju inte. Allting fordndras, dven i Schweiz. Speciellt folks kdpvanor. Nu dr man
tvungen att kiimpa for att pa olika sétt forsoka dra till sig en ny kundkrets. Och man kan inte
klaga pa uppfinningsrikedomen. I september 2016 invigdes ett vinturistiskt promenadstrak pa
drygt tio kilometer dér man utgér frin stationen 1 Chexbres och lings smala odlingsvigar genom
vingardarna bland annat passerar Saint-Saphorin och Epesses. Men man é&r inte tvungen att ga
hela vigen.

Aven om promenaden ir en skonhetsupplevelse utdver det vanliga si kan man dessutom om
man dger en Smartphone fa ytterligare en dimension. Lings vdgen finns 38 intressanta GPS-
punkter in-programmerade dir man med mobilens hjdlp far diverse information om
vinodlingarna och omgivningen. Plus en del anvidndbara tips. Man kan till och med delta i en
fragesport och tdvla mot sina vandringskamrater. Med hjilp av denna gratis-applikation och
telefonens GPS blir man alltsd guidad runt nédstan hela Lavaux, och det pdstas att man inte ens
behover vara uppkopplad till internet. Fraga mig inte hur det fungerar.

Byarna Villette och Aran i véstra Lavaux ville ocksa vara med och leka. Eftersom de inte
omfattades av Smartphone-promenaden si hittade de pa sitt eget lilla spel, helt och hallet
framtaget av vinodlarna sjdlva. Varje helg 1 juli och augusti 2016 kunde man delta 1 en sorts
utomhus-Monopol diar man vandrade runt mellan olika stationer som var och en tog upp olika
aspekter 1 en vinodlares vardag under ett &r. Med en fiktiv summa pengar skulle man under
vindrets forlopp genom listiga investeringar i forebyggande atgérder forsoka radda sa mycket
som mdjligt av skorden undan hagelstormar, skadeinsekter, svampangrepp och glupska druv-
dlskande kajor. Idén ar att pa ett pedagogiskt vis forklara for de turister och stadsbor som ofta
promenerar i vinodlingarna hur mycket arbete som faktiskt utférs under arets lopp for att man
slutligen skall kunna fé en stor och kvalitativt god skord.

Ett stort hot mot den inhemska vinbranschen kommer fran bedragare som likt Dominique
Giroud bryter mot alla vedertagna regler och lagar for att gora sig en egen formogenhet. For det
ror sig om véldigt stora pengar. Ett litet rikneexempel, man vet att Giroud ar 2007 importerade
en miljon liter argentinskt vitvin (den totala méngden ligger under de senaste tio aren troligtvis
runt 5-6 milj. liter). Man vet att han for detta vin betalade drygt 3 (tre) kronor per liter. En liter
AOC-mirkt Chasselas-vin séljs for ungefdar 100 kr/lit. Nar han d& p6 om pd, utan att detta
deklareras, toppar upp det inhemska vinet med det argentinska, s& har han gjort en liten nétt vinst
pa 97 milj. kronor, bara med den forsta leveransen pa en miljon liter.

Nu ér ju inte Giroud dum, han anvidnder denna enorma vinstmarginal for att dumpa priset och
konkurrera ut alla smaodlare som inte kan fuska ens om de hade lust. Dessa hart arbetande
vinbonder som gor dkta, vilproducerade lokalviner maste antingen folja med 1 pris-sdnkningen
eller ldgga ner. De hederliga odlarna maste forsoka klara sig pd krympande och nidstan
obefintliga vinster. Man kan utan vidare sdga att pd sétt och vis hamnar deras minskade
inkomster i fickan pa giriga grossistbedragare som Giroud. Man tar frén de fattiga for att goda de
redan stormrika. Och schweizarna har utan att veta om det under flera ar, om an i uppblandad
form, druckit flera miljoner liter argentinskt vin. Och trott att det var dkta inhemsk vara.

Dessutom maste dessa sméodlare i landets storsta vinproducerande kanton utstd den enorma
smutskastning av hela vinbranschen som dessa afférer innebar. I konsumenternas 6gon dras alla
med 1 fallet, inte vill man kopa en Chasselas frdn Valais for ndstan en hundring flaskan och
riskera att i dricka argentinsk blask som har kostat tre kronor. D& gér man hellre direkt till
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stormarknaden och koper en flarra Mendoza for nagra tior. Affaren Giroud, som dnnu inte fatt
ndgon riktig 16sning, har sjélvklart 4samkat vin-ndringen i Schweiz enorma skador som det tar
vildigt lang tid att reparera.

Sa det ar likvél en ganska pessimistisk bild som jag mélar upp. Om vinodlarna inte lyckas
Overleva kommer detta fantastiska vinomréde att reduceras till ett konstgjort vin-Skansen. Men
jag hoppas verkligen att jag har fel. Jag hoppas att Lavaux som varuméirke, som vérldsarv och
som garant for ett visst sétt att leva och verka skall kunna vara sd starkt i sig sjdlv att det skall
locka folk till att intressera sig for en urgammal kultur. Ett livsmonster som fortfarande finns
kvar 1 néstan ursprunglig form. En kultur som borde kunna dverleva som ett levande exempel {for
framtiden pa hur méinniskors drémmar och strdvanden pa flera olika sitt har kunnat omforma ett
helt samhille. Ingen vill ha ett museum utan det som alla onskar &r att denna kultur som &r s
gammal och inrotad inte skall slukas av modernismen. Att atminstone ndgonting i denna sa
fordnderliga vérld skall fa chansen att leva kvar pé sina egna meriter.

OM VINFESTEN I VEVEY

Den i sdrklass storsta hdandelsen i véra trakter 4r den s& sporadiskt aterkommande "La Féte de
Vignerons", vanligtvis forkortat till FeVi. Aven om detta spektakel bara dger rum 4-5 ganger per
sekel sd har det dndé en s& betydande plats i folks medvetande att det fortjénar ett eget kapitel.
Detta ir ingen vanlig liten skdrdefest utan ndgot mycket storre . Aven om det finns fa skriftliga
bevis sa har detta evenemang sitt ursprung i de skra-samfund som bildades redan pa medeltiden.

Vinodlarnas brodraskap (La Confrerie) hade instiftat denna fest for att pd ett lattfattligt och
didaktiskt sdtt hylla och beskriva de olika momenten i det dagliga arbetet. De korteger och
konserter som anordnades berédttade om en vinodlares vedermddor under arstidernas skiften.
Denna fest hade visserligen katolska fortecken och hyllade dessutom den samhillsfarliga
dryckenskapen men de pryda protestantiska ockupanterna fran Bern vigade dnda inte forbjuda
nagot som var sé allmént vedertaget i den folkliga kulturen.

De tidiga festerna bestod 1 huvudsak av en stor parad genom staden ddr man stannade och
dansade framfor varje vinodlarhus. Dessa fester gick av stapeln vart tredje och senare vart sjitte
ar, alltsa dven under den 250 ar l&nga Bern-ockupationen. Evenemanget tog sin nuvarande form
ar 1797 ndr Vaud antligen kunde konstituera sig som en sjdlvstindig kanton 1 den Schweiziska
forbundsrepubliken. Fran och med detta ar blev festen till den institution som den &dr idag.
Forutom vissa traditionella processioner genom staden si anordnades dagligen stora spektakel pa
den enorma marknadsplatsen i Vevey.

Till dessa parader och konserter anlitades professionella musiker och pa de trdldktare som
byggts for finare folk tog man upp intrdde. P6beln som inte hade rad att betala fick std. Denna
nyinstiftade fest holl pa i 6ver en veckas tid, i gengéld beslot man att den hiddanefter endast skulle
firas en gang per generation. Nagot som definierades som ungefdr en ging vart tjugonde ar. De
magiska rtalen ar 1797, 1819, 1833, 1851, 1865, 1889, 1905, 1927, 1955, 1977, 1999 och 2019,
som synes alltid en ojdmn siffra. Idag har vinodlarfesten tagit sig gigantiska proportioner, antalet
statister som medverkar i forestéllningarna har till exempel gatt fran 780 personer &r 1833 till
nédstan 6000 &r 2019.

Forberedelserna infor varje ny fest pagick i flera ar och organisationen vixte for varje gang.
Forutom tusentals frivilliga som arbetar oavlonat med sdkerhet, logistik, marknadsforing och
inom en méngd andra vitala omrdden sd finns det dven en stor professionell stab med
organisatdrer, regissorer, koreografer, kostymdesigners, kompositorer, textforfattare, ljus- och
ljudansvariga. For med ibland mer &n tusen figuranter samtidigt pa scenen fOrstir man att det
behovs en del koreografi. Och for varje gding man genomfor detta jéttespektakel blir allting storre
och storre.

For en stor del av befolkningen i Lavaux och omnejd var det en stor drom som gick i
uppfyllelse om de fick medverka som figuranter i ndgon av de stora trupper diar man péborjade
repetitionerna néstan ett ar innan festen skulle borja. Manga dldre hade redan medverkat i tvd
eller tre tidigare upplagor och i de olika vinodlarfamiljerna var det néstan obligatoriskt att bade
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unga och gamla pa nédgot sitt var involverade. De flesta vinkéllarna i trakten var dekorerade med
olika reliker och souvenirer frn de tidigare festerna.

I detta vinsamhélle fanns manga traditioner som sammanslagna utgjorde dess gemensamma
kultur och vdrdegrund. Men ingen tradition var lika stark och ldnglivad som denna vinodlarfest.
De langa tidsintervallerna mellan festerna gjorde att de skapade sin egen myt. Men i huvudsak
var det 1 ménniskornas medvetande som festens storhet byggdes upp. Alla var pd nagot satt
engagerade och delaktiga, alla kdnde att detta var ndgot viktigt som man maste varda och bevara
och alla hade naturligtvis sin egen uppfattning om hur detta skulle gé till och om vad som var bra
eller daligt. Inte langt efter det att man hade slutat att dromma sig tillbaka till den gamla festen sé
borjade diskussionerna runt den kommande.

Allting som rorde festen var det mest frekventa samtalsimnet varhelst som ménniskor tréffades.
Och denna kollektiva entusiasm var nagot som svetsade samman folk. Schweizarna dlskar sina
traditioner och landet dr sa fullt av anakronismer att detta ord néstan aldrig anvdnds. Denna
extremt anakronistiska fest var s allmint vedertagen att den néstan slutade att vara en
anakronism. Det finns ingenstans i1 hela virlden dér sd oerhort manga méanniskor frivilligt har
engagerat sig sd fullstindigt under s lang tid for att fa spela med i en mastodontforestillning dér
man under tre veckors tid gor tjugo upptradanden, och dér varje show haller pd nistan tre timmar.
I nio langa ménader hade man repeterat och ruvat pa detta vackra gamla barn som sedan forlostes
under tre extatiska veckor d& man lade allt annat &t sidan och levde till 100% i festen. Man méiste
vara extremt hdngiven for att stdlla upp, och likvil stod folk 1 ko for att fa vara med i de olika
trupperna.

Alla dessa figuranter hade under nio manader tillbringat hundratals timmar med sin trupp for att
prova ut de vackra och fantasifulla kostymerna, med att repetera in danser, rorelsemonster, sanger
och gester. Varje trupp hade ett eget namn och en egen identitet och var ansvarig for en eller flera
olika tablder i sjdlva forestdllningen. Dessa tablder aterkom varje fest och d&ven om musiken,
dekoren, koreografin och drikterna alltid var nya sa var grundtemat i varje tabla alltid det samma.
De olika akterna berdttade alla ndgot om vinodlarens lilla universum, dir fanns arstiderna, de
olika momenten i arbetet, de olika hogtiderna, familjen forstds men dven en del av de foreteelser,
yrken och personligheter som férekom 1 periferin.

Det var upp till de olika professionella kreatorerna att sétta sin och tidens personliga prigel pa
respektive tabla. Och dessa relativt smé fordndringar inom givna ramar var alltid en enorm kélla
till diskussion och polemik. For trots den starka tradition som var festen grundval sa var det
vildigt tydligt att man med diverse modifieringar forsokte att vid varje tillfélle spegla tidsandan
och pé nagot sitt kommentera dagsldget. Festen blev pa sé sétt aldrig nagot statiskt och forstelnat
utan levde med i sin egen tid.

De tre senaste festerna var totalt olika varandra, 1977 levde man fortfarande i efterdyningarna
av det fria 60-talet och den hippie-betonade festen hade tagit intryck av musikalen "Hair", alltsa
mycket utlevelse, frihet, anarki och &ven en hel del nakenhet vilket naturligtvis forfairade en del.
Om 1977 spretade at alla hall s& var festen 1999 véldigt proper och stromlinjeformad. Den var
paverkad av den allminna yuppie-fiering som hérjade i samhiéllet, om -77 var Woodstock och
San Francisco sa var -99 Wall Street och Broadway. Flower-Power hade ersatts av kravatt,
teknologi och opera.

Den senaste festen tog ocksa avstamp i nutiden och de tva viktigaste riktlinjerna stavades
feminism och miljomedvetande. Uppblandat med en stor dos av politisk korrekthet. Kvinnorna
tog en vildigt mycket storre plats vilket gav forestillningen en mjukare och mer romantisk touch.
Ett talande exempel pa denna inriktning var den vid varje fest aterkommande rollfiguren "Den
haltande Budbdraren". Denna person symboliserade flodet av information och asikter i samhéllet.
Hans namn och funktion hade sitt ursprung i forna tiders stadsutropare som vid varje gatuhdrn
kungjorde nya héndelser och diktat. Det var oftast en édldre funktionshindrad man som fick detta
uppdrag. I 2019 upplaga av festen tolkades denna roll av en ung, enbent kvinna med invandrar-
bakgrund som med sin titan-protes dgnade sig at handikappidrott. Bingo, det gick inte att vara
mycket mer politiskt korrekt. Och om Gud hindelsevis skulle ha deltagit i denna total-
emanciperade fest sd hade hon antagligen varit en lesbisk kvinna.

Innan 2019 ars upplaga av festen hade jag fatt mig berittat en hel del men det hade inte gett
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mig nagra hoga forvintningar. Jag forstod pd ett teoretiskt plan att detta var nigot oerhort stort
och viktigt. Nagot som verkligen berérde var och en, inte enbart vinodlarna och deras familjer.
Négot som verkligen engagerade hela befolkningen dven uppe i de tysktalande delarna av landet.
Men trots mina forutfattade meningar sé fick jag en oerhord chock nir festen vél drog igéng. Inte
ens 1 mina vildaste drommar hade jag kunnat ana att jag skulle fa uppleva en stdmning sa fortitad
och exalterad pa samma géng. Precis varenda ménniska deltog pé nigot sitt i detta skadespel som
var sa mycket mer dn en vanlig vinfest. Alla blev som forbytta av denna néstan hypnotiska
atmosfar av glddje, utlevelse och naturligtvis vin-berusning.

Det var som om hela denna normalt sa forstockade befolkning plotsligt slog sig 16s 1 en enorm
drombubbla av frihet och anarkistiskt gransoverskridande, och detta i ett av Europas mest strikta
och vildresserade ldnder. Jag trodde att jag dromde och fick nypa mig i skinnet for att forsté att
det jag upplevde var verkligt. Det fanns en kénsla av att allt var mgjligt. Alla som aktivt deltog
levde under tre veckor i en sorts trance, de var uppfyllda av en gemensamma lyckokénsla och av
en vetskap om att de upplevde nigot helt unikt, ndgot som aldrig skulle aterkomma. Och sjilv
drogs jag ocksa med i denna vilda yra och fick ténka i helt nya banor.

Jag trodde aldrig att jag skulle kunna tycka om en dylik massforestéllning men jag var tvungen
att kapitulera, néstan allt var véldigt bra, till och med musiken som trots att den ibland ndrmade
sig operan eller musikalen dnda hade sin plats. Om biljetterna inte hade varit s& dyra si hade jag
gérna gatt pd dnnu ndgon forestdllning, det fanns s& mycket att se att man alltid hade en kénsla av
att missa ndgot. Jag hade biljett till en tidig show dér scenen lag i blindande solsken, vad man
upplevde bittre pa dagen var hur oédndligt stora de olika figurant-trupperna egentligen var, och
vilka fantastiska kostymer de bar. Men jag skulle ocksa girna ha gatt en kvill dé ljussittningen
spelade en avgorande roll och dar man kunde se de fantastiska effekterna pa scengolvet. Hela den
centrala scenen bestod av en enorm LED-skdrm diar man inte missade ett tillfélle att projicera de
mest fantastiska ljusfenomen som pa olika sitt hjilpte till att illustrera de olika tablderna. Som tur
var sdg jag en kvélls-show pa TV och fick en bra bild av hur det hade sett ut nér det var morkt.

Skadespelet i all 4ra, men det som man kallade "Stadsfesten" var minst lika imponerande. I den
normalt sé fridfulla lilla staden Vevey dér det bor 20.000 personer hiande det plotsligt s& otroligt
mycket nédstan Overallt, dir fanns ett tiotal olika scener och tilt déar olika spektakel avloste
varandra hela dagen och halva natten. Efter varje kvéllsforestéllning, det vill sdga vid midnatt, sa
strommade 20.000 askadare ut fran arenan och de ville dta, dricka och roa sig. Langs den tva
kilometer langa kajen hade det poppat upp ett hundratal olika restauranger och streetfood-truckar
och 1 stadens gamla kvarter hade man gett tillstdnd till femtiofem olika provisoriska vinbarer. De
flesta av dessa dryckeshal fanns gomda djupt under stadens byggnader, i pittoreska kéllarvalv
som normalt sett var stingda for allménheten.

Alltsé fanns det mycket att gora och beskada d&ven om man inte hade nigon biljett till kvillens
skddespel, och denna stadsfest drog till sig tusentals besokare varje dag. Det var s& mysigt att
lulla omkring i de gamla grinderna med ett vinglas i ndven, fran den ena kéllarbaren till den
andra. Dér traffade man alltid pd olika figuranter 1 sina otroligt vackra kostymer som alla med
glodande 6gon beréttade om deras intensiva utlevelser. Allt detta s6g in mig i deras underbara
varld déar vi alla levde som i1 en bubbla och dir alla upprepade samma sak, vi vill att det aldrig
skall ta slut.

Figuranterna som till vardags kanske jobbade som banktjanstemén, l4rarinnor eller gynekologer
kénde sig helt befriade fran vardagens bojor, de levde i en annan vérld dér man kunde gora vad
man ville och dér allting var mgjligt. Denna frihetskdnsla var mera smittsam 4n den vérsta
boldpest och alla vi som var dir deltog i denna kollektiva berusning. Ténk vad lite extas kan gora
gott at ménniskosléktet, d&ven om det i1 detta fallet mestadels berodde pa en hég konsumtion av
traktens speciella nektar. Men det var ett vin gjort pa viran egen narproducerade druva, och nir
man tidnker efter var det faktiskt Chasselas-druvan som var grundorsaken till denna vilbesokta
fest.

I denna lilla gemytliga stad ridckte det inte med att séga att invinarantalet fordubblades varje
dag for 1 sa fall rdknade man bara de som hade biljett till forestéllningen. Vevey invaderades
dagligen av tusentals festprissar som bara var dir for att ha trevligt och avnjuta stimningen och
vinet. Och samtidigt kom det varje dag sextusen figuranter och musiker indelade i olika trupper
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for att medverka pa scenen, och dessa statister samlades varje kvéll i truppens stam-kéllare for att
dricka lite vin med sina nyvunna vinner.

Ar 2019's upplaga av FeVi varade i tjugofem dagar, man gav tjugo forestillningar och salde
375.000 biljetter. De 25.000 osalda platserna kom frdn de mindre populdra matinéerna som
borjade klockan elva pa morgonen, pa kvillarna var det i princip alltid fullsatt. Under fest-
dagarna kom drygt en miljon besokare till Vevey, alla drack naturligtvis inte vin men man salde
dnda 230.000 buteljer av de Lavaux-viner som var specialtillverkade for FeVi. Alla siffror man
kunde framstilla visade pd nya rekord-noteringar overallt. Men det som ingen kunde ridkna var
hur ménga tarar som filldes pa kvillen efter den sista forestillningen, dd nér de stora figurant-
trupperna skulle uppldsas, nér tusentals minniskor som arbetat tillsammans i nédstan ett ar skulle
ta farvil fOr att &ka hem till sig och ateruppta vardagens bestyr.

OM MIG SJALV

Anda sedan jag i tonren borjade dricka alkohol har jag alltid tyckt bést om vin. Visserligen
borjade jag som de flesta ungdomar pd 60-talet med att dricka mellandl som man sedan 1965
salde pa prov i Vistsveriges alla s& kallade "snabbkop". Detta var namnet pa de nya specerivaru-
affirer diar man sjilv fick hdmta sina varor och betala i en kassa. S& det fanns alltsd ingen
aldersgrans for mellandlet. De flesta femtonaringar drack Pripps Bla men eftersom jag alltid har
varit lite tetig, som man sdger pd gottebosska, sa drack jag hellre TT. Mérk den lokaltypiska
ordvitsen.

Aven om vi var for unga for att gi pa bolaget fanns det oftast nigon som hade en storebrorsa
som kunde kdpa ut. Men nir mina kompisar bestillde en kvarting vodka valde jag istillet en
flaska vin. Utbudet pd Systembolaget var begriansat men tickte likvil mitt gryende vinintresse.
Parador, Tirnave, Egri Bikaver, Misket Karlovo, Perlerose, Chateau Jacquet, vilka sotsura
minnen framkallar inte dessa namn. Och jag minns sa vél den dagen d& jag antligen fyllde tjugo,
jag lag i lumpen och jag kopte nagra flaskor "champagne" som egentligen bara var négot spanskt
mousserande. Sedan lyckades jag smuggla in flaskorna pé regementet och skdlade i sma
plastmuggar med kompisarna pé luckan.

Min utveckling som vinkonsument fick ett uppsving nér jag upptickte Bordeaux och Chianti,
under flera ar drack jag néstan bara viner fran dessa omraden. Och dér fanns ju en del att
utforska. Det var tack vare min fru som &r fransyska som jag kunde vidga mina vyer. Eftersom
hon dr uppvuxen en dryg mil fran Chablis fick jag till att borja med en god introduktion till
Bourgognevinerna. En av hennes klasskamrater pd gymnasiet kom fran en champagneby 1
ndrheten som heter Les Riceys sa nér vi har vdgarna forbi tittar vi in till Pascal Walczak och
koper med oss ndgra kartonger av hans goda bubbelvin. Tillsammans med Pascal har vi ocksa
fatt en guidad tur genom hela produktionskedjan och kunnat se och ldra oss hur champagne
odlas, tillverkas och lagras.

Min frus bésta vininna, som hon blev bekant med pa universitet i Dijon, kommer ocksa fran en
liten vinby strax norr om Beaune som heter Ladoix. Hos henne far man en fantastisk introduktion
till Bourgognes kanske mest beromda vinomrade. En promenad med hennes hund gar genom
vinodlingarna i Ladoix, Aloxe-Corton och Pernand-Vergelesses. Prestigeladdade appellationer.
Och dven om hon sjélv inte odlar vin sd vet hon exakt till vem man skall ga. Hon har véldigt
precisa dsikter om vem som odlar de bésta vinerna, pa vilken sluttning, frn vilket &r, och vem
som dr trevligast att ha att géra med.

Eftersom min fru dr ndgot av en globetrotter, 4tminstone jamfort med mig, sd har hon kunnat
dricka kaliforniska, australiensiska och sydafrikanska viner pa plats. Vilket alltid &r lite roligare
4n att gi till Systembolaget. Aven om hon féredrar Bourgogneviner s uppskattar hon och har
dessutom ldrt mig en hel del om den nya vérldens viner. Men under hela denna min utbildnings-
period hade jag inte en enda géng hort talas om viner frdn Schweiz. Och eftersom de inte séldes
pa Systembolaget fir man ju som svensk uppfattningen att de helt enkelt inte existerar.

P& senare tid har jag ldrt mig att utav alla de viner som jag under arens lopp har kopt pa
Systembolaget s har det inte funnits ett enda naturligt, hantverksméssigt tillverkat vin utan
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tillsatser. Dessa oforstorda icke-industriella viner salufors inte eftersom producenterna ar for sméa
och inte kan fa fram de kvantiteter som efterfragas. Och dessa odlare som inte anvinder tillsatser
kan inte heller leva upp till de strikta smak-kriterier som monopolet dikterar. Enda mojligheten
for en svensk att dricka ett dkta levande vin &r att gé till ndgon av de relativt dyra krogar som
direktimporterar sina viner fran sma lokala odlare ute i Europa. Eller att aka utomlands och
dricka dessa viner pa plats. Och i sé fall 4r Schweiz ett utmirkt land att besdka, hir produceras
ndstan bara o-manipulerade viner. Man slipper alla tillsatser och det vackra landskapet far man
pa kopet.

Jag hamnade inte i Schweiz av en slump, min fru bodde i landet sedan ménga 4r och d4ven om
vi inte gifte oss forrén jag flyttat ner s var vi ett par i ett tiotal ar innan jag kom till skott och
emigrerade. Och det var inte forrdn jag verkligen bodde i ett omrade dédr man tillverkar vin som
jag kom att forstd hur denna produktion pa ett historiskt, kulturellt och ekonomiskt vis
genomsyrar hela samhéllet. Jag vet inte om ndgon annan jordbruksprodukt ger ett lika starkt
avtryck i det vardagliga livet som just vinet.

Jag har aldrig brytt mig om att forsdka beskriva hur ett vin smakar. Det &r alltid ens egen smak
som dr det avgorande kriteriet for vad man tycker &r ett bra vin. Det sociologiska perspektivet pa
vinet dr betydligt mer intressant. I Lavaux kretsar det mesta kring denna urdldriga produktion.
Vinodlingen betyder néstan allt. Hela samhiéllet paverkas. Dess vardag, dess tankesétt och dess
existens. Jag ville girna forsoka forsta s mycket som mojligt om den plats dér jag hade valt att
sla ner mina bopalar. Och jag mérkte snart att det bista séttet att kunna se bakom fasaderna och
komma folk inpd livet var att 14ra mig s mycket som mojligt om det som var det visentligaste
for gemene man. Namligen vinodlingen. S& jag tar alla tillfdllen i akt att forsoka ldra mig nagot
om denna niring som dominerar min omgivning.

TILL SIST EN LITEN DAGBOKSANTECKNING FRAN VINSKORDEN SEPTEMBER 2012

I Lausanneomradet har man aldrig dgnat at de traditionella schweiziska niringarna, man har
varken tillverkat klockor eller ost. Har har man alltid odlat vin. I tusentals ar. Manga av de sma
vingardarna i byarna har gétt i arv i samma familj i ett tiotal generationer. I flera av vinkéllarna i
Epesses och Cully kan man fa se stamtavlor pd viggarna som bevisar att gdrden varit 1 familjens
dgo sedan femtonhundra-talet. Eller ibland dnnu tidigare. Néar de talar om tradition vet de vad det
ordet innebér. Vinbonderna lever mitt ibland de av stenmurar terrasserade odlingarna och de
arbetar med sitt vin aret om. Och de dricker sitt frascha och fruktiga Chasselas-vin bade morgon,
middag och kvall.

Att fa vara med om en vinskord var en drom som jag hade nért ungefér lika ldnge som jag hade
hoppats pa att ndgon géng resa till Patagonien. Naturligtvis borde jag ha forsokt forverkliga
denna vision nir jag var i ung istéllet for att ge mig pa att skorda vin vid femtioatta ars alder. Det
var atminstone vad min rygg sa till mig i flera dagar efterat. Men nu skulle det dntligen bli av.
Jag hade ledigt tva dar mitt i veckan och jag tog lokaltaget ut till Cully. Bil var inte att tinka pa.

Forsta dagen klippte jag bara i en dryg timme. Sedan jobbade jag nere vid vinkéllaren med att
lasta av, tdomma och tvitta de stora gula druvboxarna. Framat eftermiddagen borjade vi pressa.
Den ordinarie pressen var en stor rund ektunna som rymde ungefir trehundra druvboxar. Nar
fatet ndstan var fyllt la vi i halvrunda trastockar efter ett visst monster s att de bildade ett lock
for att ytterligare tynga ner druvorna. Druvsaften borjade genast stromma ut och rann
automatiskt in i ett av de stora faten i killaren bredvid. Nar flodet avtog borjade vi att pressa
genom att snurra en stor metallskruv 1 mitten av fatet som sakta tryckte ner tridlocket. Vi stack in
en fyra meter ldng trabjélke i skruven for att dra runt den ett kvarts varv at gdngen. Under tiden
vi holl pé gick en engelsk tv-journalist runt och filmade och gjorde intervjuer. Plus att det dok
upp vinturister som tog kort och ville vara med att dra runt pressen.

Denna traditionella vinpress var mer dn hundrafemtio ar gammal. Men for forsta gangen pa
lika lang tid hade man detta &ret faktiskt nyinvesterat i en smicker hypermodern och
helautomatisk press som mest liknade en mycket liten aluminium-ubét. Det var pd forslag frén en
av sonerna 1 huset. Vi slank som hastigast upp i familjens stora kok och at en stor ost och
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potatislada nerskdljd med husets eget roda. Sedan fortsatte vi att pressa medan diverse speciellt
inbjudna askadare fortfarande strémmade in i kéllaren for att bevista skddespelet och provsmaka
druvsaften.

Svérdottern 1 huset gick runt och héllde i vin sa fort som det sag ut att ta slut i ndgons glas. I ett
horn stod en liten blasorkester och spelade det vanliga utbudet av schweiziska fanfar-latar. Nér
de packat ihop sina instrument plockade de tre brasilianska kusinerna som varje ar kom "hem"
och hjidlpte till med vinskdrden fram sina gitarrer och drog lite allsangsldtar. Jag tittade pa
ménniskorna ikring mig. Alla sdg ndstan 16jligt lyckliga ut. Livet kunde inte bli s& mycket bittre.

Nésta morgon var jag ute tidigt 1 vinodlingarna med min sekator och klippte druvklasar i ett
rasande tempo. Det var fortfarande lite svalt men framat dagen blev det stekhett och svetten rann
ner 1 6gonen sd jag knappt sdg var jag klippte. Jag forsokte vara forsiktig for redan dagen innan
hade jag rakat klippa mig i ett finger. Arbetslaget leddes av en gammal italienare som hette
Giovanni. Han hade med sig ndgra landsmin, bland annat en s6t och trevlig negress som hette
Gloria som pé nagot sétt alltid rdkade klippa vid sidan om min egen rad med plantor. Det var
vildigt sensuellt mitt 1 allt slit, man fick oftast cirkla runt varje planta for att komma 4t alla
klasarna och pé sa sdtt var det oundvikligt att man frotterade diverse kroppsdelar mot grannen i
raden bredvid. P4 rasten bjod hon upp mig till deras spartanska ldgenhet i annexet dir arbetslaget
bodde under skorden.

Diér sov ockséa de fyra unga studentskorna fran norra Schweiz som skulle tjéna lite extra innan
universitetsterminen startade. Det var s& hir det agrikulturella proletariatet framlevde sina liv.
Fran odling till odling. Det fanns en sidsong for allt, tomater, sparris, kél eller vin. Men trots att
jag bara var en gistspelare blev jag accepterad. Aven om det var tungt nog att kravla runt pa huk
eller pa knd och klippa sd var det nog brasilianarna som hade det tyngsta jobbet. Efter fem-sex
plantor hade jag i stort sett fyllt en box och det var de unga sydamerikanernas uppgift att med
sina metallstillningar pd ryggen béra ner de fyllda boxarna. Nedanfor den branta sluttningen gick
en smal asfaltstig dér det stod en liten jeep med slép och vintade. Nar sldpet var fyllt kom en av
sonerna Potterat och korde bort till kéllaren och lastade av och fyllde pa nya, tomma och rena
boxar. I ett enda langt kretslopp.

I bérjan holl jag jamna steg med de professionella plockarna men ju lingre dagen led desto mer
kom jag pa efterkidlken. Trots att Giovanni d& och da kom och bjod pa ett litet glas vin. Framéat
kvéllen hade jag sa ont i rygg och ben att jag varken kunde sitta eller sta. Jag krop fram pa alla
fyra och klippte. Nér Gloria var klar med sin rad kom hon dver och hjilpte mig. Jag var helt slut.
Nér jag kom hem sent pa kvillen hillde jag upp ett stort och varmt bad. Men dnda kom jag
knappt ur singen nista morgon. Och i tva dagar stapplade jag runt som en till hilften hopvikt
fallkniv. Jag var tveksam till om jag nigonsin i1 hela mitt liv hade jobbat s hart. Det paminde
faktiskt en aning om mitt allra forsta jobb da jag hade krilat runt i tre dagar pa ett stort lerfilt i
Tagenes Handelstrddgard pd Hisingen och planterat rosor. P4 s sdtt kunde man séga att cirkeln
var sluten. Frén stickiga rosenbuskar i Hisings-Kérra till Chasselas-druvor i Cully. Som en
mycket kortfattad beskrivning av mitt liv. Inte alltid en dans pa rosor men det har oftast gatt
lattare med ett glas vin.
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FAKTARUTA:
(En hektar = 10.000m?)

Sex odlingsomréden i Schweiz (15.000 hektar) :

Ticino - 1076 ha (8%)

Tysktalande Schweiz - 2630 ha (18%)
De tre sjoarna - 940 ha (7%)

Geneve - 1435 ha (9%)

Vaud - 3811 ha (25%)

Valais - 5000 ha (33%)

Pinot Noir - 4301ha
Chasselas - 3954 ha
Gamay - 1430 ha
Merlot - 1086 ha
Miiller-Thurgau - 478 ha
Chardonnay - 346 ha

Kantonen Vaud, 6 vindistrikt :

Vully - 50ha
Bonvillars - 191 ha
Cotes de I'Orbe - 172 ha
La Cote - 2003 ha
Lavaux - 809 ha
Chablais - 576 ha

Chasselas - 61%

Pinot Noir - 13%

Gamay - 11%

ovriga - 15%

genomsnittlig skord - 0,93kg/m?
genomsnittlig odlingsyta per domidn - 3 ha

Lavaux, 8 appellationer :

Lutry - 122 ha (dven odlingar i kommunerna Pully, Paudex och Belmont)

Villette - 176 ha (dven odlingar i Cully, Aran och Grandvaux, alla i kommunen Bourg-en-Lavaux)
Epesses - 133 ha (&ven odlingar i Riex och Cully, Bourg-en-Lavaux och kommunen Puidoux)
Calamin - 16 ha (tillhér kommunen Bourg-en-Lavaux)

Dézaley - 54 ha (tillhdr kommunen Puidoux)

St. Saphorin - 147 ha (dven odlingar i kommunerna Rivaz, Chexbres och Puidoux)

Chardonne - 122 ha (dven odlingar i kommunerna Corsier, Corseaux och Jongny)
Vevey-Montreux - 100 ha (dven odlingar i kommunerna Veytaux, Blonay och St. Légier)

65



Staden Lausannes 5 vinodlingar (+1) :

Domédn - Clos des Abbayes

Appellation - Dézaley

Distrikt - Lavaux

Kommun - Puidoux

Orientation - syd, syd-vést

Ho6jd - 380-440 meter

Genomsnittlig lutning - 30% (max. 50%)
Yta - 45564 m?

Odling - Chasselas 85%, Pinot Noir 10%, ovriga vita 5%
I kommunens d4go - 1536
Anskaffningspris - géva fran LL.EE. Bern

Domién - Clos des Moines
Appellation - Dézaley

Distrikt - Lavaux

Kommun - Puidoux
Orientation - syd, syd-vést
Ho6jd - 380-450 meter
Genomsnittlig lutning - 35%
Yta - 39908 m?

Odling - Chasselas 87%, Pinot Noir 10%, 6vriga vita 3%
I kommunens dgo - 1802
Anskaffningspris - 62.000 francs

Domén - Burignon

Appellation - Chardonne

Distrikt - Lavaux

Kommun - Chardonne

Orientation - syd

Ho6jd - 390-475 meter

Genomsnittlig lutning - 35% (max. 55%)
Yta - 55763 m?

Odling - Chasselas 90%, Pinot Noir 10%
I kommunens dgo - 1802
Anskaftningspris - 73.000 francs

Domién - Abbaye de Mont
Appellation - Mont-sur-Rolle
Distrikt - La Cote

Kommun - Mont-sur-Rolle
Orientation - syd

Ho6jd - 390-475 meter
Genomsnittlig lutning - 12%
Yta - 134158 m?

Odling - Chasselas 67%, Pinot Noir och Gamay 33%
I kommunens dgo - 1803
Anskaffningspris - 180.000 francs
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Domén - Chateau Rochefort (Chateau d'Allaman)
Appellation - Allaman

Distrikt - La Cote

Kommun - Allaman

Orientation - syd

Ho6jd - 380-420 meter

Genomsnittlig lutning - 10%

Yta - 42280 m?

Odling - Chasselas 64%, Pinot Noir och Gamay 36%
I kommunens d4go - 1838 genom en donation

Domin - “Clos de la Pompe”
Appellation - Lutry

Distrikt - Lavaux

Kommun - Lutry

Orientation - syd

Ho6jd - 385 meter

Lutning - 0%

Yta - 7668 m?

Odling - Chasselas 87%, Gamay 13%
I kommunens dgo - 1932

Agare - Service des eaux de la Ville de Lausanne (Vattenverket)

Killor :

Les vins de la ville de Lausanne, Jean-Pierre Laubscher,1987, Grand Pont
Vineglourios, Switzerland's wondrous world of wines, Ellen Wallace, 2014, EllenBooks
Chasselas - de Féchy au Dézaley, Chandra Kurt, 2014, Orell Fiissli

Cépages suisses, histoires et origins, José Vouillamoz, 2017. Favre

Lavaux, Ric Berger, 1990, Capédita, Morges

Histoire illustrée de la Suisse, Peter Diirrenmatt, 1964, Payot

Histoire Suisse, Grégoire Nappey, Mix&Remix, 2007, LEP Editions

Guide des vins Suisses, 2016, Vinea

Un train pour la Suisse, Diccon Bewes, 2014, Helvetiq

Chasselas Forever, regissor Florian Burion, 2016, Octuor Films Vevey, www.chasselasforever.ch

Lavaux-Ordlista :

Arvinis - stor vinméssa numera i Genéve

assemblage - ett vin dir man anvander tva eller flera olika druvsorter

capite - liten redskapsbod och raststuga ute i vinodlingarna

carnotzet - en smahemlig inredd vinkéllare for provsmakning och intima diskussioner

caveau - vinodlarens stora kéllare dér han forvarar sitt vin

Caves Cantonales - tvadagars vinprovning pé pingsthelgen hos mer dn 200 producenter i hela kantonen
caves ouvertes - Oppna vinkéllare for provsmakning och forséljning

cépage - druvsort

corniche - vig som loper pé en liten hylla uthuggen i en bergvigg

Divinum - stor vinméssa i Morges utanfor Lausanne péd véaren och Aigle i Chablais pé hosten
falaise - ett lodratt klippstup

frontalier - arbetare fran nagot av grannldnderna som varje dag pendlar till Schweiz

funiculaire - litet tdg pa en kugghjulsbana

hameau - husklunga eller liten by som inte &r stor nog att vara en egen kommun

Habitat et Jardin - stor hus-, tridgards- och vinméssa i Lausanne i september

mono-cépage - ett vin gjort pa en enda druvsort

terroir - samlingsnamn pa det som paverkar en jordbruksprodukt, t.ex. jordman, véder, topografi
tracasset - trehjulig lastmoped som anvénds vid transporter genom vinodlingarna

Vinea - stor vinsalong som édger rum i borjan av september ndgonstans i Valais-dalen



Adresser :

Lavaux Patrimoine mondial
Sentier des Vinches 1

CH - 1091 Grandvaux

Tel. +4121946 15 74

E-mail: info@lavaux-unesco.ch
http://www.lavaux-unesco.ch/

Lavaux Vignobles en terrasses
http://www.lavaux.ch/
http://www.vignerons-lavaux.ch/

Office des Vins Vaudois

Avenue des Jordils 1, Case Postale 1080, 1001 Lausanne
Tél. +41 21 614 25 80

info@vins-vaudois.com

http://www.vins-vaudois.com/

Lausanne Tourisme
http://www.lausanne-tourisme.ch/loisirs/incontournables/vignoble-de-lavaux.html

My Switzerland
http://www.myswitzerland.com/en/the-lavaux-terraces.html
http://www.myswitzerland.com/en/lavaux-vineyard-terraces-the-swiss-wine-route.html

Lavaux Vinorama

Route de Lac 2 - Case Postale 118, 1071 Rivaz
Tél +41 21 946 31 31 Fax. +41 21946 31 32
E-mail: info@lavaux-vinorama.ch
http://www.lavaux-vinorama.ch/

Terravin kvalitetsklassning
http://www.terravin.ch/

Petit Train (Lavaux Express)
http://www.lavauxexpress.ch/

Bed&Breakfast Burignon

Chemin de Burignon 2, 1071 St. Saphorin
Tél. +41 78 915 85 20

E-mail: info@burignon.ch
http://en.burignon.ch/

Hotel Lavaux

Route de Vevey 51, 1096 Cully

Tél. +41 21 799 93 93 Fax. +41 21 799 93 88
E-mail: info@hotellavaux.ch
http://www.hotellavaux.ch/

Dr. José Vouillamoz
http://http://www.josevouillamoz.com/
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Nagra fa av Lavaux 200 vinodlare i mitt véldigt personliga urval :

Domaine Louis Bovard

Place d'Armes 2, 1096 Cully

Tél. +41 21 799 21 25 Fax. +41 21 799 23 22
E-mail: vin@domainebovard.com
http://www.domainebovard.com/

J.-F. et J. Potterat

Rue du Temple 15, 1096 Cully

Tél. +41 21 799 15 63 Mobil +41 79 236 16 50 Fax. +41 21 799 26 44
E-mail: info@vins-potterat.ch

http://vins-potterat.ch/

Les Freres Dubois

Le Petit Versailles, Chemin de Versailles 1, 1096 Cully
Tél. +41 21 799 22 22 Fax. +41 21799 22 54
E-mail: office@lfd.ch

http://www.Ifd.ch/

Dubois Fils, Salomon Dubois

Vieux Pressoir, 1098 Epesses

Tel. +41 21 799 33 00 Fax. +41 21 799 33 36
E-mail: office@dubois.ch
http://www.dubois.ch/

Domaine Patrick Fonjallaz

Au clos de la République, Ruelle du Petit Crét 1, 1098 Epesses
Tel. +41 21 799 14 44 Fax. +41 21799 21 71

E-mail: info@patrick-fonjallaz.ch

http://www.fonjallaz.info/

Cave Champ de Clos, Christelle Conne

Rue du Bourg de Plait 14, 1071 Chexbres

Tél. +41 21 946 26 86 Fax. +41 21 946 32 86
E-mail: info@conne.ch
http://www.cavechampdeclos.ch/

Domaine Chappuis, Jaques-Henri Chapuis
En Bons Voisins 1, 1071 Rivaz

Tél. +41 21 946 24 02 Mobil +41 78 863 54 11
E-mail: info@domainechappuis.ch
http://www.domainechappuis.ch/

Le Fils du Soleil, Julien Neyroud
Rue du Village 44B, 1803 Chardonne
Tél. +41 21 922 96 09
http://www.neyroud-soleil.ch/
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